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APRESENTAGAQ

O presente relatério desempenha um papel crucial na avaliagdo do progresso em relagao
as metas estabelecidas para a redugao do consumo de agucares no Brasil, resultantes
do acordo voluntario assinado entre a industria de alimentos e o governo federal em
2018, visando a diminuigao do teor de agucares nos produtos processados. Inicialmente,
foi realizada uma analise dos antecedentes que embasaram a elaboracdo deste
compromisso. Posteriormente, foi abordado o contexto no qual o acordo voluntario entre
o Ministério da Saude e a Industria de Alimentos foi estabelecido, juntamente com uma
explanacgao detalhada do referido acordo, incluindo seus critérios e a definicdo das metas
pactuadas.

Em seguida, foi conduzida a avaliagdo da implementacdo, fornecendo uma descricéo
minuciosa da metodologia adotada para o monitoramento. Para embasar essa analise, foi
realizada uma pesquisa retrospectiva, que envolveu a coleta de amostras de alimentos
industrializados agrupados conforme as categorias pactuadas, a quantificagao do teor de
agucares e 0 registro dos dados no Sistema de Gerenciamento de Amostras
Laboratoriais (Sistema Harpya). Posteriormente, os dados foram extraidos e o banco de
dados foi analisado para compreender o cumprimento das metas pactuadas no biénio
2022/2023. Por fim, foi realizada uma analise do cumprimento das metas estipuladas em
diferentes categorias pactuadas, discutindo os desafios enfrentados ao longo desse
processo. Os resultados deste relatério destacaram a complexidade do mercado de
alimentos industrializados, enfatizando a importancia continua da colaboragcdo entre
orgaos reguladores, industria alimenticia e sociedade civil para enfrentar os desafios
identificados. Essa analise retrospectiva proporcionou uma compreensao esclarecedora,
além de constituir um instrumento valioso para garantir o monitoramento e o cumprimento
dos acordos estabelecidos, orientando futuras estratégias de reducdo de agucares e
reforcando a relevancia da colaboracao interdisciplinar (publico e privado) na promogéao
de uma alimentagao saudavel e na preveng¢ao de doencgas cronicas.




MAIO DE 2024

<
2]
>
Pz
<
<
4
<
=
Pz
<
n
<
O
Pz
<
i
O
>
L
()]
—
<
pd
o
0
4
Z
<
8
Z
L
0
b

SIGLAS E ABREVIATURAS

ABIA: Associagéao Brasileira da Industria de Alimentos

Anvisa: Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria

DCNT: Doengas Crbénicas Nao Transmissiveis

GHBIO: Geréncia de Hemo e Biovigilancia e Vigilancia Pds-uso de Alimentos,
Cosmeéticos e Produtos Saneantes

GGMON: Geréncia-Geral de Monitoramento de Produtos Sujeitos a Vigilancia
Sanitaria

IBGE: Instituto Brasileiro de Geografia e Estatistica

LACEN: Laboratorio Central de Saude Publica

MS: Ministério da Saude

NDS-R Nutrition Data System for Research

OMS: Organizagao Mundial da Saude

OPAS: Organizacao Pan-Americana da Saude (Pan American Health
Organization)

PENSE: Pesquisa Nacional de Saude do Escolar

PNAN: Politica Nacional de Alimentacao e Nutricdo

PNS: Pesquisa Nacional de Saude

POF: Pesquisa de Orcamento Familiar

RDC: Resolugao da Diretoria Colegiada

SUS: Sistema Unico de Saude

TC: Termo de Compromisso

UF: Unidade Federativa

VET: Valor energético total

WHO: World Health Organization (Organizagdo Mundial da Saude)
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1. INTRODUGAD

Atualmente, as Doengas Cronicas N&o Transmissiveis (DCNTs) representam um dos
maiores desafios globais em saude publica, sendo uma das principais causas de
morbidade e mortalidade, inclusive no Brasil. O aumento alarmante das DCNTs tem
destacado o padréo alimentar ndo saudavel como um dos principais fatores de risco para
o desenvolvimento dessas condi¢gées (OPAS, 2018). Ao longo das ultimas décadas, os
paises latino-americanos tém observado um aumento significativo nas taxas de
obesidade, diabetes e cancer, associado a crescente inatividade fisica e ao consumo de
dietas ricas em calorias, mas pobres em nutrientes (DA COSTA LOUZADA, 2018). Como
0 maior e mais populoso pais da América Latina, o Brasil enfrenta profundamente os
impactos de uma dieta ndo saudavel, com elevada prevaléncia de diabetes tipo 2,
obesidade e doencas cardiovasculares (RUSSELL et al., 2021; ABESO, 2018; CONDE &
MONTEIRO, 2014; BERTOLDI et al., 2013 ).

O padrao alimentar caracterizado pelo consumo excessivo de alimentos ricos em
gorduras, sal e agucares tem sido associado ao aumento da ingestdo calérica sem a
correspondente oferta de nutrientes essenciais. Esses alimentos, frequentemente
provenientes de produtos ultraprocessados (AUP), tém sido identificados como fatores
contribuintes para o surgimento e a progressao das DCNTs (BRASIL, 2015a; SCAPIN,
FERNANDES & PROENCA, 2017; BATAL, STEINHOUSE & DELISLE, 2018).

Com o propésito de fomentar habitos alimentares saudaveis na populagao e contrapor o
atual cenario, o Ministério da Saude do Brasil publicou a segunda edicdo do Guia
Alimentar para a Populacdo Brasileira em 2015 (BRASIL, 2015a). Este guia discute os
principios e oferece recomendagdes para uma alimentagcdo adequada e saudavel, com
orientacdes voltadas para a reducdo do consumo de alimentos ultraprocessados, tais
como refrigerantes, sucos industrializados e guloseimas, devido a presenga consideravel
de acucares de adicdo em sua composicao.

No que diz respeito ao agucar, o termo "agucares
de adicao" refere-se aqueles que séo extraidos de
fontes alimentares e posteriormente incorporados \
em preparagdes culinarias ou em produtos ’w\
alimenticios industrializados, como biscoitos,
refrigerantes e doces, em contraste com os
acucares naturalmente presentes nos alimentos.
Esses acucares adicionados incluem a sacarose
(agucar de mesa), xarope de milho rico em

frutose, xarope de milho, mel, entre outros.

-
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Recomenda-se que o consumo desses agucares adicionados seja limitado a menos de
5% da ingestao caldrica diaria, conforme preconizado pela Organizacdo Mundial da
Saude (WHO, 2015). A distingdo entre os agucares adicionados e os naturalmente
presentes nos alimentos € crucial, pois auxilia os consumidores na tomada de decisdes
mais saudaveis em relacdo a dieta alimentar. Essa diferenciacédo permite uma maior
consciéncia sobre o conteudo de agucar nos alimentos processados e ajuda a promover
escolhas alimentares mais equilibradas e benéficas para a saude.

Nos ultimos anos, tem havido um notavel aumento no consumo de acucares,
especialmente provenientes de produtos ultraprocessados, conforme apontado por
estudos da FAO/OMS (1998). Essa tendéncia € global e contribui significativamente para
o valor caldrico das dietas. Na Australia e nos Estados Unidos, por exemplo, a média de
consumo de agucares adicionados representa 11,2% e 13% da energia diaria consumida,
respectivamente (REEDY, 2010; ERVIN et al., 2012; ERVIN et al., 2013). Além disso,
uma elevacao consideravel no consumo de agucares tem sido observada em varias
nagdes nos ultimos anos, com destaque para as regides da América do Norte e América
Latina (POPKIN & HAWKES, 2015; RUSSELL et al., 2023).

Estudos prévios que analisaram dados de aquisicdo domiciliar de alimentos no Brasil
constataram que, no periodo de 2008/09, aproximadamente 16,4% das calorias totais
foram provenientes de acgucares de adicdo, exercendo influéncia marcante em todas as
regides geograficas e estratos socioecondmicos (IBGE, 2010). O mesmo perfil de
consumo foi evidenciado na POF 2017-2018 (IBGE, 2020), um aumento consideravel no
consumo médio diario de acgucares de adicdo, tanto em alimentos processados quanto
ultraprocessados. Adicionalmente, nos ultimos 15 anos, houve uma diminuicédo na
proporcao do consumo de agucar de mesa na dieta dos brasileiros, enquanto o consumo
de agucar adicionado registrou um aumento, em grande parte atribuido a crescente
contribuicdo dos AUP para esse consumo (LEVY et al., 2012). Nesse contexto, estudo
conduzido por Da Costa Louzada et al. (2015) observou uma associagdo direta e
significativa entre o consumo de alimentos ultraprocessados e o teor de agucares livres
na dieta da populacao brasileira.

ALTO CONSUMO DE ALIMENTOS -
ULTRAPROCESSADOS
MUNDO E BRASIL

ALTO TEOR
DE

ACUCARES
DE ADICAO
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No cenario atual, é essencial a implementacido de agdes que
contribuam com a redugdo do consumo de acgucares de
adicdo, visando promover ambientes saudaveis e

sustentaveis para a prevencao de fatores de risco de

Doengas Cronicas N&o Transmissiveis (DCNTs). Uma ;_
dessas estratégias € conscientizar a populagdo sobre os _
maleficios do consumo excessivo de agucares, por meio de A UCAR

¢ P ADICIONADO

iniciativas como a rotulagem nutricional frontal (ANVISA,
2020a), que visa a divulgacdo de informagbes claras e

objetivas ao consumidor, viabilizando a identificagcdo de
produtos com alto teor desse nutriente em questao.

Além disso, é fundamental promover ambientes alimentares saudaveis, conforme
recomendado pela agenda regulatéria da Coordenagao Geral de Alimentagédo e Nutricao
do Ministério da Saude. Essas medidas estdo alinhadas com as diretrizes da
Organizagdo Mundial da Saude (OMS) e da Organizagdo Pan-Americana da Saude
(OPAS), que destacam a importancia da redugado do consumo de agucares na prevengao
de doencas e na promogao da saude publica (OPAS 2016; OMS, 2015).

No Brasil, além das estratégias de promogédo da alimentacdo adequada e saudavel, a
reformulacdo de alimentos esta alinhada as discussbes em saude publica sobre a
necessidade de redugcado do consumo de agucares como forma de mitigar danos frente ao
padrao alimentar brasileiro (BRASIL, 2010; BRASIL, 2020). Esse esfor¢o de combate as
Doengas Crbnicas Nao Transmissiveis (DCNTs) inclui a redugdo do consumo de
acucares, uma medida abordada pela Politica Nacional de Alimentacdo e Nutricdo
(MINISTERIO DA SAUDE, 2014), em consonancia com o Guia Alimentar para a
Populacao Brasileira (BRASIL, 2015a) e ressaltada pelo Plano de Ag¢des Estratégicas
para o Enfrentamento de DCNTs (MINISTERIO DA SAUDE, 2011).

Nesse contexto, destaca-se o Programa de monitoramento de teores de agucares em
alimentos industrializados, coordenado pela Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria
(Anvisa) e executado pelas Vigilancias Sanitarias locais, considerando prioritariamente os
produtos relevantes. Para apoiar essas iniciativas, entidades como os Laboratérios
Centrais de Saude Publica (LACEN), o Instituto Nacional de Controle de Qualidade em
Saude (RJ) e outros laboratérios oficiais conduzem as analises previstas nos Programas
Nacionais de Monitoramento de Alimentos.

A reducao do teor de sodio, uma medida ja consolidada no escopo das politicas de saude
do Brasil, demonstrou impactos positivos, conforme atestado nos relatorios de
monitoramento anteriores (ANVISA, 2020a; ANVISA, 2020b; ANVISA, 2024). Nesse
contexto, ha uma expectativa de que iniciativas semelhantes possam obter éxito na
diminuigao dos niveis de agucares presentes em alimentos industrializados.



Para tanto, em 2018, foi estabelecido o Termo de Compromisso n° 5, resultado de um
acordo voluntario entre o Ministério da Saude e associa¢des do setor alimenticio, com o
intuito de estabelecer metas para a redugao do consumo médio de agucares, visando a
promog¢ao de uma alimentacdo saudavel e a prevencao de doencas crénicas, mediante
um monitoramento técnico continuo. Esse pacto direcionou sua atencdo para 24
categorias prioritarias de alimentos industrializados, tais como bebidas agucaradas,
biscoitos, bolos, achocolatados e produtos lacteos. Dessa maneira, a importancia desse
acordo é evidente na resposta coletiva as crescentes doencgas crénicas associadas ao
consumo excessivo de agucares, abrangendo a estipulagédo de metas, a implementagao
de praticas de controle de qualidade, o monitoramento dos teores de acucares e o
desenvolvimento de tecnologias (BRASIL, 2018).
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Termo de Compromisso n°5/2018

Meta pactuada por Ano limite para
Categorias prioritdrias de alimentos categoria (g de cumprimento da Observacao
acucares/100g ou mL) meta
Achaocolatadosem po 85 2022
Bebidas lacteas fermentadas 13,4 2022
Bebidas lacteas nao fermentadas 12,9 2022 prontas para consumo
Biscoitos doces sem recheio 226 2022 Exceto: maisenae maria
Biscoitos Maria e Maisena 22,8 2022
Biscoitos recheados 36,4 2020
Biscoitos tipo rosquinhas 28,2 2022
<
(D]
S Biscoitos tipo waffers 38,4 2022
Z
< Bolos com recheio e com cobertura 50 2020 no produto como exposto a venda
1
<_( Bolos com recheio e sem cobertura 342 2020 no produto como exposto a venda
o
< Bolos sem recheio e com cobertura 34,2 2020 no produto como exposto a venda
—
<ZE Bolos sem recheio e sem cobertura 29,5 2022 no produto como exposto a venda
7))
logurtes e outros leites fermentados 12,8 2022
<
@)
<ZE logurtes gregos 15,9 2022
<
—
(2 logurtes gregos com calda 17,2 2022
>
g Leite fermentado tipo "yakult" 14,8 2022
Z:I AELE pair;-lcﬁz‘t;::rado com 496 2022 no produto como exposto a venda
pd .
O Mistura pa-ra boI? aerado sem 41 2022 no produto como exposto a venda
—_ inclusdes P P
(@) .
<Z( L par;;zls?ac;rsemoso com 579 2022 no produto como exposto a venda
<_E Mistura par-a boloﬁcremoso sem 59,4 2022 no produto como exposto a venda
inclusdes P P
O
E Néctares 10,5 2022
<
S":D Queijo tipo "Petit suisse” 13,9 2022
Refrescos 10,7 2022

Refrigerantes 10,6 2022
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O Brasil se destaca globalmente como um dos pioneiros na busca pela redug¢ao do teor
de acgucar nos alimentos processados, estabelecendo metas até 2022. Esse
compromisso, formalizado entre o Ministério da Saude e entidades representativas do
setor produtivo de alimentos, ressalta o comprometimento continuo do governo brasileiro
em conter o consumo de acgucares, destacando a importédncia da sinergia entre os
segmentos publico e privado. Tal colaboragdo, aliada a iniciativas de educagéo alimentar
e nutricional e a aperfeicoamentos regulatérios, € crucial para promover habitos
alimentares mais saudaveis.

No contexto do acordo de compromisso para a redugdo de acucares, € relevante
observar que determinadas categorias de alimentos n&o foram abrangidas. Isso implica
que tais produtos ndo estao sujeitos ao monitoramento do teor de agucares e ndo tém a
obrigacdo de atingir as metas estabelecidas. Essas distingdes nas categorias de
alimentos incluidas ou excluidas refletem a necessidade de equilibrar os objetivos de
reducdo de acucares com a manutencdo da qualidade e aceitacdo dos produtos no
mercado.

A elaboracdo do presente relatorio técnico sobre o monitoramento de acucares em
alimentos industrializados ¢é justificada pela crescente importancia desse tema no campo
da saude publica, com implicagdes significativas para a prevencao de Doencgas Crénicas
N&o Transmissiveis (DCNT). A contextualizagdo da relagéo entre o consumo de agucares
e as DCNT destaca a urgéncia de compreender e mitigar os riscos associados a esse
CONSUMO EeXCessivo.

Ademais, a compilacao e analise dessas informagcdes em um relatério técnico visam
avaliar o cumprimento das metas estabelecidas para a redugao do teor de acucares em
alimentos industrializados no biénio 2022/2023, conforme acordo voluntario firmado.

O proposito deste relatério transcende a mera analise do cumprimento das metas
estabelecidas, objetivando também orientar a formulagdo de politicas de saude publica,
fornecer subsidios para intervengbes regulatérias mais eficazes e promover praticas
alimentares mais saudaveis. Desta maneira, busca-se contribuir de forma significativa
para a melhoria da saude e qualidade de vida da populacio.



2. 0BJETIVOS

OBJETIVO GERAL

Avaliar o cumprimento das metas estabelecidas para a reducdo de agucares em
alimentos industrializados durante o biénio 2022/2023, conforme acordos voluntarios
entre o governo brasileiro e a industria alimenticia, sob a supervisao da Anvisa (Agéncia
Nacional de Vigilancia Sanitaria).

MAIO DE 2024

Realizar uma analise detalhada do teor de agucares presente
em alimentos industrializados nas categorias prioritarias no
1 biénio 2022/2023 disponiveis no mercado brasileiro;

Analisar a consisténcia na adesdo as metas
de reducdo de acucares em diversas
2 categorias de alimentos processados ao
longo dos anos de 2022 e 2023, investigando
variagdes dentro e entre essas categorias;

OBJETIVOS
ESPECIFICOS

Comparar o progresso na redugao do teor
de agucares entre categorias de alimentos
3 industrializados no biénio 2022/2023,
destacando aquelas que mais e menos
atenderam as metas estabelecidas;

Examinar os fatores possivelmente associados ao

4 nao cumprimento das metas de reducdo de
agucares em cada categoria  especifica,
considerando diversos aspectos da industria
alimenticia e do mercado.
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3. METODOLOGIA

3.1 COMPREENDENDO O MONITORAMENTO DE AGUCARES
EM ALIMENTOS: COMO FOI REALIZADO?

O monitoramento dos teores de acgucares foi realizado, durante o biénio 2022/2023, com
base na quantificacdo, de amostras de alimentos adquiridas em estabelecimentos
comerciais e classificadas conforme o acordo voluntario estabelecido entre o Ministério
da Saude e o setor regulado. Os resultados das analises foram documentados no
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Sistema de Gerenciamento de Amostras Laboratoriais (Sistema Harpya), possibilitando
uma organizagao sistematica das informacgoes.

Existem quatro etapas no processo de monitoramento:

1.Coleta das amostras: envolveu a obtencdo de alimentos industrializados em
estabelecimentos comerciais distribuidos em diversas Unidades Federativas (UF)

2.Acondicionamento e transporte das amostras: As amostras foram devidamente
acondicionadas e transportadas para os laboratérios designados, visando assegurar
a preservagao da integridade dos materiais e facilitar uma analise precisa dos teores
de acucares;

3.Medicao do teor de acucares nos laboratérios: Consistiu na execugcao de
procedimentos especificos destinados a quantificar com precisdo e exatidao a
quantidade de acucares presente em cada amostra;

4.Inser¢cao dos dados no sistema de gerenciamento: os resultados das analises
foram inseridos no Sistema de Gerenciamento de Amostras Laboratoriais (Sistema
Harpya), por meio do processo de digitacdo e insercdo de dados, permitindo a
construcado do banco de dados referente ao monitoramento do teor de acucares.
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3.2 PROCESSO DE COLETA E ANALISE DAS AMOSTRAS

No periodo entre 01/01/2022 e 31/12/2023, foram realizadas atividades de coleta e
analise de amostras de produtos alimenticios industrializados. A coleta foi conduzida em
ambito nacional, visando representatividade e abrangéncia geografica adequadas.
Subsequentemente, as amostras foram enviadas aos Laboratérios Oficiais de Saude
Publica para a realizagcado de analises especificas voltadas ao teor de agucares.

3.3 ANALISE DAS AMOSTRAS

A analise dos dados foi realizada através da extracdo dos resultados do
Sistema Harpya em 14/03/2024, utilizando o termo "agucar" no campo
"ensaio", com o objetivo de identificar de forma especifica os ensaios
relacionados a este componente nutricional. Esses dados foram
compilados para a construgcdao de um banco de dados bruto, o qual foi
organizado em uma planilha Excel, abrangendo informag¢des pertinentes
ao teor de acucar referentes ao periodo de 2022/2023.

Posteriormente, esses dados foram examinados para determinar quais
amostras seriam incluidas na analise do plano de monitoramento. Para a
inclusdo nos critérios de analise, foram considerados alimentos
pertencentes as categorias prioritarias estabelecidas (Tabela 1), além
das analises laboratoriais concluidas até a data da extracgao.

Tabela 1. Lista de categorias de alimentos pactuadas para avaliagdo do teor de
acgucares: Alinhamento com os acordos voluntarios entre Ministério da Saude e Industria
de Alimentos.

Categorias pactuadas para monitoramento do teor de aglicares

"Petit suisse" logurtes e outros leites fermentados
Achocolatados em pé e produtos similares de outros sabores logurtes gregos

Bebidas lacteas fermentadas logurtes gregos com calda

Bebidas lacteas nao fermentadas Leite fermentado tipo "yakult"

Biscoitos doces sem recheio Mistura para bolo aerado com inclusdes
Biscoitos Maria e Maisena Mistura para bolo aerado sem inclusdes
Biscoitos recheados Mistura para bolo cremoso com inclusdes
Biscoitos tipo rosquinhas Mistura para bolo cremoso sem inclusdes
Biscoitos tipo wafers sem cobertura em placas regulares Néctares

Bolos com recheio e com cobertura Refrescos

Bolos sem recheio e com cobertura Refrigerantes

Bolos sem recheio e sem cobertura
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Durante o decorrer da analise, foram excluidas as categorias ndo pactuadas no Termo de
Compromisso n°5/2018, além daquelas que apresentaram falhas no preenchimento ou
amostras excluidas por retificagdes, conforme detalhado na Figura 1. Apds a selegao das
amostras, deu-se inicio a etapa de consolidacdo dos dados, na qual estes foram
agrupados, organizados e analisados visando permitir uma interpretagdo abrangente e
precisa dos resultados.

Os teores médios de agucares em diversas categorias de alimentos foram calculados a
partir dos dados, os quais foram padronizados para g/100g ou mL de cada alimento.
Posteriormente, realizou-se uma analise descritiva dos resultados. Esse processo de
tabulagéo e analise foi conduzido utilizando a ferramenta Excel, garantindo consisténcia e
confiabilidade na manipulacédo dos dados.

1.|DENTIFICAG[\U Amostras extraidas do banco de dados (n=1405)

Amostras removidas antes da selecao

! !

Amostras excluidas por erro ou auséncia de informacgao
(n=601)

Amostras incluidas para analise do monitoramento

do teor de agucares (n=375)

Figura 1. Fluxograma do processo de amostragem para monitoramento do teor de agucares em
categorias de alimentos pactuadas, registradas no Sistema de Gerenciamento de Amostras
Laboratoriais (Sistema Harpya) no biénio de 2022/2023. Legenda: 'Nao Pactuadas: Certas categorias
de alimentos nao estao incluidas nos compromissos de reducao de agucares, ndo sendo monitoradas
ou sujeitas a metas especificas; 2Retificacdes: referem-se a amostras que foram removidas do banco

de dados por duplicidade, mantendo-se a mais recente.




4. RESULTADOS E DISCUSSAQ

4.1 PERFIL DAS AMOSTRAS: ANALISE DA DISTRIBUICAO
POR CATEGORIAS DE PRODUTOS

O perfil das amostras de alimentos industrializados (n=375) no monitoramento dos teores
de acgucares, conforme as categorias prioritarias de produtos no biénio 2022-2023, é
detalhado na Tabela 2.
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Tabela 2. Caracterizagdo das Amostras de Alimentos Industrializados por Categoria de Produto no
Biénio 2022/2023 - Numero de Amostras e Marcas, Valores Minimos, Maximos, Médios e Medianas do
Teor de Agucares (por g/100g ou mL).

Resultados (g/100g ou 100mL)

N° de amostras N° de marcas

Categorias de produtos Valor de referéncia . : _ )
(%) por categoria por categoria Max. Min. Média Mediana
da meta pactuada
"Petit suisse" 1(0,27) 1 13,9 13,40 13,40 13,40 13,40
Achocolatadosem poé 11 (2,93) 8 85,0 8264 3510 46,93 42 85
Bebidas lacteas
7(1,87) 5 13,4 15,30 3,93 10,51 10,93
fermentadas
Bebidas lacteas nao
15 (4,00) 8 12,9 12,26 6,01 9,88 9,90
fermentadas
Biscoitos doces sem
64 (17,07) 32 226 76,80 8,86 31,88 26,92
< recheio
() Biscoitos Maria e Maisena 31 (8,27) 16 228 58,67 8,48 19,69 20,31
% Biscoitos recheados 27 (7,20) 16 36,4 36,50 26,67 32,11 33,04
<F Biscoitos tipo rosquinhas 13 (3,47) 9 28,2 32,00 2287 27,77 28,00
:—é Biscoitos tipo wafers 26 (6,93) 16 38,4 5410 27,00 40,85 39,50
<L Bolos com recheio e com
= 2 (0,53) 2 50,0 37,00 37,00 37,00 37,00
=z cobertura
< Bolos com recheio e sem
2 1(0,27) 1 342 43,00 43,00 43,00 43,00
< cobertura
O Bolos sem recheio e sem
Z 7(1,87) 5 29,5 33,00 0,55 2454 30,00
«<C cobertura
—
= logurtes e outros leites
Q 10 (2,67) 4 12,8 12,06 290 8,17 10,53
> fermentados
L Mistura para bolo aerado
@) ) _ 10 (2,67) 7 41,0 49,00 36,00 42,00 43,00
il sem inclusdes
< Mistura para bolo cremoso
Z p _ 2 (0,53) 1 59,4 61,00 57,00 59,00 59,00
o sem inclusGes
&E) Néctares 56 (14,93) 15 10,5 11,90 1,07 845 9,45
<ZE Refrescos 35 (9,33) 20 10,7 9,37 0,00 2,09 1,10
(_J Refrigerantes 57 (15,20) 18 10,6 11,30 0,00 566 5,37
Z
"(-'DJ Fonte: Sistema Harpya
<
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Das 24 categorias contempladas no termo de compromisso estabelecido, 18 foram
submetidas a analise durante o referido biénio, representando assim uma cobertura de
75%. As cinco categorias ndo submetidas a avaliacdo foram identificadas como "Bolos
sem recheio e com cobertura", "logurtes gregos", "logurtes gregos com calda", "Leite
fermentados tipo Yakult", "Mistura para bolo aerado com inclusbées" e "Mistura para bolo
cremoso com inclusdes".

Destacam-se, dentre as categorias objeto de avaliagcdo, aquelas que apresentaram o
maior numero de amostras analisadas, a saber: "Biscoitos doces sem recheio",
"Refrigerantes" e "Néctares". Em contrapartida, no que tange ao numero de marcas
submetidas a avaliagéo, a categoria "Biscoitos doces sem recheio" ocupou a posi¢cao de
lideranga, com 32 marcas analisadas, seguida por "Refrescos", com 20 marcas
avaliadas, e "Refrigerantes", com 18 marcas submetidas a analise. Esses grupos
oferecem uma visdo mais abrangente e representativa dos alimentos industrializados em
suas respectivas categorias, disponiveis em todo o pais, devido ao maior numero de
amostras e marcas analisadas.

CATEGORIAS COM MAIOR NUMERO CATEGORIAS COM MAIOR NUMERO
DE AMOSTRAS COLETADAS DE MARCAS COLETADAS

Biscoitos doces sem recheio Biscoitos doces sem recheio

Refrigerantes Refrescos

Néctares Refrigerantes

Entretanto, observou-se uma limitacdo na representacdo de algumas categorias no
estudo. Por exemplo, as categorias "Petit suisse" e "Bolos com recheio e sem cobertura"
foram avaliadas apenas com uma amostra e uma marca, enquanto "Bolos com recheio e
com cobertura" e "Mistura para bolo cremoso sem inclusées" contaram com apenas duas
amostras, correspondendo a duas e uma marca analisadas, respectivamente. Da mesma
forma, as categorias "Bebidas lacteas fermentadas" e "Bolos sem recheio e sem
cobertura" foram investigadas com apenas sete amostras, envolvendo cinco marcas
distintas (conforme Tabela 2). Tais discrepancias na representatividade das categorias
podem influenciar a generalizacdo dos resultados e comprometer a compreensao
abrangente do panorama do teor de agucar em alimentos industrializados no pais.
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Dentre as 18 categorias avaliadas, conforme exposto na Tabela 2, constatou-se que
quatro delas (22,2%) excederam o limite médio de agucares estipulado pelo acordo
voluntario de redugado deste componente. S&o elas: "Biscoitos doces sem recheio" (com
uma média de 31,88 g/100g e uma mediana de 26,92 g/100g), "Biscoitos tipo waffers"
(com uma média de 40,85 g/100g e uma mediana de 39,50 g/100g), "Bolos com recheio
e sem cobertura" (com uma média de 43,00 g/100g e uma mediana de 43,00 g/100g) e
"Mistura para bolo aerado sem inclusdes" (com uma média de 42,00 g/100g e uma
mediana de 43,00 g/100g).

Ao analisar o desvio percentual de cada categoria em relagdo ao valor pactuado, é
evidente que a categoria "Biscoitos doces sem recheio" apresentou o maior acréscimo,
com um aumento de +41,06% em relagdo a média pactuada. Em seguida, destacam-se
"Bolos com recheio e sem cobertura" (+25,73%), "Biscoitos tipo waffers" (+6,38%) e
"Mistura para bolo aerado sem inclusdes" (+2,44%). Esses resultados revelam nuances
distintas, indicando que o maior valor absoluto denota a amplitude da disparidade entre
os valores observados e os limites estabelecidos. Por outro lado, o maior aumento
percentual ressalta o incremento relativo em relagdo aos valores iniciais, sugerindo
possiveis tendéncias preocupantes de aumento nos teores de acucares nessas
categorias.

CATEGORIAS QUE ESTAO ACIMA DO PONTO DE CORTE

"Bolos com recheio e
sem cobertura"

.. ) "Mistura para bolo aerado
2 "Biscoitos tipo wafers" 4

“Biscoitos doces sem recheio" 3

sem inclusoes"

Entretanto, ao se comparar a mediana dos teores de acgucares com as metas
estabelecidas no termo de compromisso, € evidente que cinco categorias excederam o
ponto de corte delineado, a saber: "Biscoitos doces sem recheio", "Biscoitos tipo waffers",
"Bolos com recheio e sem cobertura”, "Bolos sem recheio e sem cobertura" e "Mistura
para bolo aerado sem inclusdes". Adicionalmente, outras categorias apresentaram
valores de mediana proximos ao limite maximo estabelecido, tais como "Petit suisse”,

“Biscoitos tipo rosquinhas”, “Mistura para bolo cremoso sem inclusdes” e “Néctares”.

A analise abrangente das 18 categorias de alimentos monitoradas evidencia uma
escassa disparidade entre os valores médios e medianos dos teores de agucares em
cada categoria. Tal constatagcdo sugere uma consisténcia nos teores de agucares dentro
de cada agrupamento alimentar analisado, indicando uma variagdo minima entre as
amostras. Esta uniformidade nos teores de acucares pode refletir um controle mais eficaz
por parte dos fabricantes na formulacdo dos produtos, resultando em uma oferta mais
estavel e previsivel para os consumidores.
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A avaliacdo das metas de reducdo de acucares em alimentos industrializados é
conduzida por meio de relatérios técnicos de monitoramento. No entanto, a iniciativa de
estabelecer metas para acucares é relativamente recente, tendo sido estabelecida em
2018. Assim, o primeiro relatério analisou o ano de 2021, enquanto o presente relatério
abrange o biénio 2022/2023, conforme evidenciado na Figura 2. Esses relatorios
oferecem uma avaliagdo do progresso na redugédo do teor de agucares em alimentos
industrializados. Nesse sentido, a amplitude do plano de reducdo de agucares € mais
bem compreendida quanto maior o numero de categorias analisadas.

E valido destacar que foram estabelecidas 24 categorias de alimentos para o
monitoramento do teor de acucares. No entanto, nas duas avalia¢des realizadas, nem
todas as 24 categorias foram examinadas. Porém, observou-se um aumento na
abrangéncia das categorias pactuadas analisadas do primeiro relatério para o atual,
totalizando 18 categorias examinadas no biénio em questdo (Figura 2). E pertinente
destacar que, apesar do aumento no numero de categorias examinadas, observou-se
uma melhoria na propor¢céo de resultados satisfatérios, sugerindo um incremento no
numero de categorias que atenderam aos critérios estabelecidos como meta.

Figura 2. Evolugdo Temporal da Conformidade dos Teores de Agucares em Produtos Industrializados
através de Relatérios Técnicos de Monitoramento, Segmentada pela Variagdo do Numero de
Categorias Avaliadas (2021-2023).

90

81,8
77.78
80 )
70
60 . . m Numero de categorias
analisadas
50
% Conformidade
40
30
20 _ 18
11
0
2021 2022/2023

Anos de Monitoramento

No ano de 2021, conforme evidenciado pelo relatério citado, foi observado que, entre as
11 categorias de alimentos avaliadas, 18,2% ultrapassaram o teor médio de agucares
estabelecido pelo acordo voluntario de reducdo da substancia, conforme ilustrado na
Figura 2.
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Essas categorias englobaram as categorias "Biscoitos doces sem recheio" e "Biscoitos
tipo wafers". Ao comparar com o biénio 2022/2023, constata-se que 22,22% das 18
categorias analisadas nado estavam em conformidade com as metas estabelecidas,
conforme ilustrado na Figura 2. Isso evidencia que, apesar do aumento no numero de
categorias analisadas entre os dois relatérios (7 categorias adicionais foram analisadas
por ndo terem sido excluidos ao longo da selegdo das amostras), houve uma estabilidade
no percentual de ndo conformidades em torno de 20%. No entanto, essa estabilidade
indica uma persistente dificuldade em alcangar os objetivos propostos de reducdo de
aclUcares nos alimentos industrializados. E relevante salientar que determinadas
categorias tém consistentemente apresentado uma menor aderéncia as metas
estabelecidas, como é o caso de "Biscoitos doces sem recheio" e "Biscoitos tipo wafers".
Esta repeticdo de resultados desfavoraveis destaca a necessidade de uma analise critica
das estratégias implementadas para enfrentar os desafios relacionados a redugédo de
acgucares nesses produtos alimenticios.

Apesar dos avancos aparentes na reducdo do teor de agucares em alimentos
industrializados, subsistem desafios para adogdo das metas pactuadas em todos os
setores da industria de alimentos. Importa salientar que, embora um maior niumero de
categorias tenha sido analisado e uma parcela mais significativa das categorias
estipuladas tenha sido abrangida, persiste uma proporgédo consideravel de produtos que
ultrapassam os limites estabelecidos para o teor de agucares. Segundo a Pesquisa de
Orgcamento Familiar (POF) de 2017-2018, os domicilios brasileiros dedicam um gasto
mensal consideravel a aquisicdo de biscoitos, 0 que evidencia a presenca marcante
desses alimentos na dieta nacional, tanto nos lares com segurancga alimentar quanto nos
que enfrentam graus variados de insegurancga alimentar (IBGE, 2020).

/‘\“'\1 ¢ 1\
AVTAN
| HEENN
| AN EEN
® O

Biscoitos frequentes nos lares brasileiros,
presenca marcante nas compras.
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Os resultados reforcam a promogéo de praticas alimentares saudaveis ja preconizadas
pelo Guia Alimentar para a Populagdo Brasileira (BRASIL, 2014), como a preferéncia
pelo consumo de alimentos in natura e/ou minimamente processados, bem como a
recente atualizagdo na legislagdo de rotulagem nutricional, que requer a declaragao de
nutrientes e alertas sobre elevados teores de agucares adicionados, gordura saturada e
sédio, visando oferecer maior clareza aos consumidores, incentivando a leitura dos
rétulos e uma escolha mais consciente dos alimentos. Além disso, bolos e misturas para
bolo sdo alimentos frequentemente presentes na dieta da populacdo, tanto em areas
urbanas quanto rurais (IBGE, 2020).

Ressalta-se, portanto, a importancia de estratégias abrangentes para enfrentar esse
desafio, ja que certas categorias de alimentos presentes nos lares brasileiros nao
alcangaram as metas estabelecidas para a reduc¢do de agucares ao longo dos anos de
monitoramento. Essa constatacdo evidencia a necessidade de implementagdo de
medidas econdmicas e de saude publica que incentivem o consumo de alimentos como
feijao, frutas e hortalicas, fundamentais para a qualidade da alimentacdo. Paralelamente,
€ crucial desencorajar o consumo de alimentos ultraprocessados, visando promover a
seguranga alimentar e nutricional e prevenir Doengas Cronicas N&o Transmissiveis
(DCNT), incluindo a obesidade.

Embora haja a necessidade de melhorias na adesdo a pactuagao por parte de certos
segmentos da industria alimenticia, é pertinente destacar os resultados favoraveis
identificados.

CATEGORIAS DE ALIMENTOS COM MELHORES RESULTADOS

MEDIA DA CATEGORIA < META PACTUADA

41 REFRESCOS 2,16/100ML = 80,5% MENOR AD DA META PACTUADA

#2 REFRIGERANTES 5,7 G/ 100ML = 46,6% MENOR A0 DA META PACTUADA
#3 ACHOCOLATADOS EM PO 46,96/ 1006 = 44,8% MENOR A0 DA META PACTUADA

Observa-se que as categorias que apresentam a maior redugao percentual em relagdo a
meta estabelecida sdo "Refrescos”, "Refrigerantes" e "Achocolatados em pd", indicando
progressos satisfatorios.
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Conforme a Pesquisa de Orgamento Familiar (POF) 2017-2018 do Instituto Brasileiro de
Geografia e Estatistica (IBGE, 2020), os alimentos processados e ultraprocessados, tais
como refrescos/sucos industrializados, refrigerantes e achocolatados, registram
frequéncias de consumo de 4,6%, 15,4% e 1,5%, respectivamente, no Brasil. Assim, &
imperativo que esses alimentos atendam as metas estabelecidas para o teor de
agucares, pois representam um desafio significativo para a saude publica, dada sua
associacdo com diversos problemas de saude, como obesidade e diabetes mellitus tipo 2
(DM2).

4.2 ANALISE DA DISTRIBUIGAO DOS LABORATORIOS,
UNIDADES FEDERATIVAS DE COLETA E METODOS DE
ANALISE NO MONITORAMENTO DO TEOR DE ACUCARES

A analise da distribuicdo dos laboratérios oficiais, unidades federativas e métodos
analiticos utilizados para quantificar agucares em alimentos industrializados, coletados
durante o periodo de 2022/2023, foi delineada nas Tabelas 3 e 4, além da Figura 3.

A Tabela 3 fornece uma andlise detalhada dos dados referentes aos laboratérios
participantes, as Unidades Federativas (UF) onde as amostras foram coletadas, aos
meétodos utilizados para a quantificacdo de agucares e ao numero de analises realizadas
durante o periodo em questao.

A falta de uniformidade nos métodos analiticos empregados é claramente observada, com
a utilizacdo de seis abordagens distintas, sendo os principais métodos adotados a
Titulometria (n=135, 36%) e a determinacdo de Glicidios totais em glicose (n=134,
35,7%). Além disso, apenas 25,9% dos Laboratérios Oficiais realizaram as analises, o
que evidencia uma participagao restrita dessas entidades no processo, com destaque
para a concentragdo das analises em dois laboratérios, o LACEN-MG (50,67%) e o
LACEN-DF (35,2%). Adicionalmente, a coleta das amostras abrangeu 37,0% dos Estados
brasileiros, com uma concentragdo significativa no Distrito Federal (n=132, 35,2%) e no
Estado de Minas Gerais (n=119, 31,73%), sugerindo uma possivel fragilidade em relagcéo
a representatividade geografica das amostras analisadas.

A quantificacdo do teor de acucares em alimentos e bebidas pode ser conduzida por uma
variedade de métodos analiticos, os quais devem assegurar precisdo e exatiddao nos
resultados obtidos. Contudo, para garantir a confiabilidade e a reprodutibilidade dos
resultados, é essencial validar os métodos utilizados (IAL, 2008; NETO & NUNES, 2003).
Assim, a selecao do método adequado é crucial, devendo levar em consideragcao sua
adequacao ao tipo de produto alimenticio em analise, além de permitir a facil replicacao e
a obtencdo de resultados consistentes e comparaveis. Ademais, € fundamental
considerar a escolha de laboratérios apropriados, que possuam capacidade analitica
suficiente para conduzir o trabalho requerido.
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Tabela 3. Detalhamento dos Laboratérios, UF de Coleta e Métodos Analiticos na
Determinagéo de Acucares em Alimentos Industrializados (2022/2023)

Laboratorio UF da Coleta Método N° de Analises

1AL 5P Cromatografia liquida de alta eficiéncia com detecg&o por indice de refracéo 1
LACEN-DF DE Titulometria - Agticares Redutores(,h‘:J:;)Al?zgtég))res e Totais - Método 14 - IN N°24 132
= Determinac&o de acucares em alimentos - DIOM-DIVISA-SQE-LAM-MET-0021 40
Glicidios totais em glicose - Técnica 040/1V (AL, 2008) 79
PE Cromatografia liquida de alta eficiéncia com detecc&o por indice de refracéo 13
Glicidios totais em glicose - Técnica 040/1V (1AL, 2008) 13
LACEN-MG - Cromatografia liquida de alta eficiéncia com detecc&o por indice de refracéo 4
Glicidios totais em glicose - Técnica 040/IV (IAL, 2008)
RS Cromatografia liquida de alta eficiéncia com detecg&o por indice de refracao
Glicidios totais em glicose - Técnica 040/IV (lAL, 2008) 4
sc Cromatografia liquida de alta eficiéncia com detecg&o por indice de refragéo 15
Glicidios totais em glicose - Técnica 040/1V (IAL, 2008) 15
Glicidios redutores em glicose - Técnica 038/1V e Glicidios n&o redutores em sacarose - 24
LACEN-PA MS Técnica 039/1V (AL, 2008)
Glicidios totais em glicose - Técnica 040/IV (IAL, 2008) 3
LACEN-RN RN Glicidios totais emv glicose - Técnica 040/1V (IAL, 2008) 2
Método de Lane-Eynon 9
LACEN-SC 5C Glicidios totais em glicose - Técnica 040/IV (IAL, 2008) 5
LASP-ZS RJ Método de Lane-Eynon 9
Total 375

A andlise categorizada das modalidades de orientacdo e fiscal da amostra é apresentada
na Figura 3 e Tabela 4, respectivamente. A predominancia das analises na modalidade de
orientacdo (54,4%;n=204) em comparagcao com a fiscalizagdo (45,6%; n=171), como
evidenciado pelos dados apresentados.

Tabela 4. Distribuicdo do numero de analises por modalidade de analise - Plano de
Monitoramento do Teor de Acucares no Biénio 2022/2023.

Modalidade N° de Analises
Fiscal 171
Orientacdo 204
Total 375

Fonte: Sistema Harpya
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Figura 3. Distribuicdo das Modalidades por Laboratério - Numero de Analises de Orientagéo e Fiscal no

Plano de Monitoramento do Teor de Agucares em 2022/2023. Fonte: Sistema Harpya.
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Uma possivel interpretacdo desse padrdo € que as instituicbes estdo buscando uma
abordagem mais colaborativa e educativa com as entidades sujeitas a analise, visando
promover a conformidade regulatéria e o aprimoramento das praticas. Isso pode ser
especialmente relevante em setores onde a complexidade regulatéria € alta ou onde a
cooperacgao voluntaria das organizacdes € fundamental para o cumprimento das normas.

4.3 AVALIACAO DA CONFORMIDADE DAS CATEGORIAS DE
ALIMENTOS EM RELACAO AS METAS ESTABELECIDAS DO
TEOR DE AGUCARES

4.3.1 Petit suisse

Durante a avaliacdo de 375 amostras, foi constatado que 0,27% delas pertenciam a
categoria denominada "Petit suisse" (Tabela 2), totalizando uma amostra e uma
marca.
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1 AMOSTRA / 1 MARCA

Ao se analisar a conformidade do teor de agucares em relacdo a média estabelecida
(Brasil, 2018 - TC n°5), observa-se que, durante o biénio 2022/2023, 100% das amostras
de petit suisse estavam em conformidade com o limite maximo predefinido de 13,9g/100g
(Figura 4). Contudo, é importante ressaltar que a amostragem foi insuficiente para
representar de maneira abrangente o cenario real de conformidade desse produto no
territério nacional. Portanto, torna-se necessario coletar um nidmero maior de amostras
para avaliar com eficacia o teor de agucares nessa categoria.

Figura 4. Andlise de Conformidade (%) do Teor de Acgucares na Categoria “Petit suisse” em
Comparacgdo a Meta Pactuada no Biénio 2022/2023.
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A comparagdo do percentual de conformidade com anos anteriores nao pode ser
realizada devido a auséncia de amostras dessa categoria para analise no primeiro
relatério sobre o monitoramento do teor de acucares, referente ao ano de 2021 e
publicado em Margo de 2024.

A Organizagao Mundial da Saude (OMS) preconiza diretrizes alimentares para lactentes,
destacando o estimulo do consumo diario de frutas, verduras e legumes e a evitar o
consumo de alimentos como agucar.
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Entretanto, estudos como o realizado por Giesta e colaboradores (2019) com 300
criancas revelam que as praticas alimentares dos lactentes estdo em desacordo com
as recomendagdes da OMS (BRASIL, 2015b). Entre os alimentos mais
frequentemente oferecidos, destacam-se o queijo tipo petit suisse (58,3%). A
constatacdo de praticas alimentares inadequadas € corroborada pela pesquisa
realizada por Porto e colaboradores (2022), a qual evidencia a presenga de praticas
alimentares inadequadas ao investigar a frequéncia e os fatores de risco relacionados
a introducao de AUP em 300 criangas com menos de seis meses, em um municipio do
sudoeste da Bahia. Os resultados revelaram uma alta incidéncia de introducido de
pelo menos um alimento ultraprocessado antes dos seis meses de idade, sendo o
petit suisse (14,3%) um dos mais frequentemente oferecidos. Do total das 300 duplas
de maes/bebés analisadas, 31,3% das criancas receberam AUP antes do periodo
estabelecido.

Diante desse cenario, torna-se imprescindivel assegurar o cumprimento das metas
estabelecidas para o teor de acucares nesse produto alimenticio, dada sua elevada
ingestdo na populacao infantil brasileira. Contudo, é importante ressaltar que a analise
da conformidade do petit suisse no Brasil se mostra fragil, em virtude da baixa
amostragem, o que dificulta compreender o alcance do monitoramento e a regulagao
desse alimento industrializado crucial para a saude infantil.

4.3.2 Achocolatados em po6 e similares

Foram constatadas, em um total de 375 amostras avaliadas, a presenca de 11
amostras, correspondentes a 2,93% do total, categorizadas como "Achocolatados em
po", conforme evidenciado na Tabela 2. Essas amostras representavam produtos de
oito (8) marcas diferentes.

11 AMOSTRAS / 8 MARCAS AC”OE:\’AL:JADOS
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A analise dos dados revela uma tendéncia positiva em relacao a conformidade do teor
de agucares na categoria de "Achocolatados em pd" durante o periodo avaliado
(Figura 5). A observacao de que 100% das amostras estavam dentro do limite maximo
predefinido de 740mg/100g no biénio 2022/2023 é um indicativo encorajador de que
as empresas estdo cumprindo as diretrizes regulatérias estabelecidas. Isso sugere um
progresso significativo em relagdo a reducédo do teor de agucares nesse produto, o
que é crucial para promover uma alimentacdo mais saudavel, especialmente entre
criangcas e adolescentes, que frequentemente consomem achocolatados em pd
(Azevedo et al, 2017; Marcal et al, 2021).

Figura 5. Andlise de Conformidade (%) do Teor de Agucares na Categoria “Achocolatados em po e
similares” em Comparacao a Meta Pactuada no Biénio 2022/2023.
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A comparagao temporal entre os anos de 2021 e 2022/2023 também ¢é reveladora
(Figura 6). Em 2021, 71,43% das amostras analisadas, de um total de 21, atenderam
aos padrdes estabelecidos. No biénio 2022/2023, todas as amostras estavam
conformes. Apesar da queda no numero de amostras monitoradas (-48%) durante o
ultimo biénio, houve um aumento substancial na conformidade, indicando uma
possivel eficacia das medidas adotadas pelas empresas na reducdo do teor de
acucares. No entanto, é importante ressaltar que a diminuicdo do tamanho da amostra
pode ter influenciado nesse resultado, sugerindo a necessidade de uma abordagem
mais robusta e consistente no monitoramento.

A discussdo sobre a importancia do tamanho da amostra é relevante, pois influencia
diretamente na confiabilidade dos resultados. A queda no numero de amostras
durante o biénio 2022/2023, mesmo acompanhada por um aumento na conformidade,
levanta questdes sobre a representatividade dos dados. Um numero reduzido de
amostras pode subestimar a variagdo real na conformidade e obscurecer possiveis
problemas que podem surgir em subgrupos especificos de produtos ou fabricantes.
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Figura 6. Analise Comparativa do Percentual (%) de Conformidade do Teor de Agucares na Categoria
"Achocolatados em P6 e Similares" de 2021 a 2023.
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Portanto, apesar dos resultados encorajadores em relagdo a conformidade do teor de
acucares nos achocolatados em pd, a necessidade de manter ou aumentar o numero
de amostras é evidente para garantir uma avaliag&o precisa e abrangente da situacéo.
Isso é fundamental para a promocao de politicas eficazes de controle de qualidade e
para assegurar que os consumidores tenham acesso a produtos alimenticios que
atendam aos padrdes de saude e seguranga estabelecidos.

Os dados discutidos fornecem insights valiosos sobre a conformidade do teor de
acucares em achocolatados e sua relacdo com a saude publica. O Guia Alimentar da
Populacéo Brasileira (Brasil, 2015a) identifica os achocolatados como exemplos de
AUP, destacando sua composi¢cédo rica em sacarose (aproximadamente 70%), o que
pode contribuir para prejuizos a saude, incluindo problemas como diminui¢do da
absorgao de calcio, , além da elevagédo do indice glicémico, provocando ganho de
peso, aumento dos triglicerideos, aumento dos niveis de LDL (colesterol mau) e
diminuicdo dos niveis de HDL (colesterol bom).

Pesquisas corroboram essa preocupacdo, demonstrando que o0 consumo de
achocolatados é significativo entre criangas de diferentes faixas etarias e regides do
Brasil. Azevedo et al. (2017) revelaram uma alta frequéncia de consumo de alimentos
acucarados, com destaque para o achocolatado em po, especialmente entre criancas
com mais de 24 meses. Da mesma forma, Margal et al. (2021) constataram que a
maioria das criangas (90,6% de um total de 1604) assistidas pelo Programa Bolsa
Familia em Alagoas consumiram AUP, incluindo o achocolatado (66,8%).
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Esses achados ressaltam a necessidade de medidas eficazes para promover escolhas
alimentares mais saudaveis, especialmente entre criancas em situagcdo de
vulnerabilidade social. Estratégias de educag¢do nutricional e politicas publicas
direcionadas para reduzir o consumo de agucares sao essenciais para mitigar os
impactos negativos na saude e combater o aumento da obesidade e outros problemas
relacionados.

No entanto, é importante ressaltar que, no contexto brasileiro, os achocolatados
apresentaram uma conformidade de 100% na reducao do teor de acgucares dentro dos
valores estipulados. Essa observagédo sugere um progresso significativo na melhoria
da qualidade nutricional desses produtos e destaca a eficacia das regulamentagdes e
das acdes realizadas pelas empresas do setor alimenticio.

Diante desse cenario, os dados apresentados indicam a importancia de abordagens
integradas que nao apenas visem a redugao do teor de agucares em achocolatados,
mas também a promocg&do de alternativas mais saudaveis e acessiveis, garantindo
assim o bem-estar e a qualidade de vida das criangas brasileiras, ao mesmo tempo
em que reconhece e valoriza os esforcos das empresas em conformidade com as
diretrizes regulatérias.

4.3.3 Bebidas lacteas

As categorias de "Bebidas Lacteas Fermentadas" e "Bebidas Lacteas Nao
Fermentadas" conjuntamente representam 22 das 375 amostras avaliadas durante o
biénio 2022/2023, correspondendo a 1,87% e 4,00%, respectivamente (conforme
Tabela 2).

Dentro do agrupamento de Bebidas Lacteas, a distribuicdo dessas categorias é a
seguinte: "Bebidas Lacteas Fermentadas" totalizam 31,82% (compostas por 7
amostras e 5 marcas distintas), enquanto "Bebidas Lacteas Nao Fermentadas"
compreendem 68,18% (constituidas por 15 amostras e 8 marcas). E importante notar a
representatividade relativamente baixa dessas categorias em relacdo ao total de
amostras avaliadas.

BEBIDAS LACTEAS
FERMENTADAS

7 AMOSTRAS / 5 MARCAS

BEBIDAS LACTEAS
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Na Figura 7 sdo apresentados os percentuais de conformidade do teor de agucares
em relacdo as médias estabelecidas para as categorias de "Bebidas Lacteas
Fermentadas" e "Bebidas Lacteas Nao Fermentadas" (Brasil, 2018 - TC n°5).
Observa-se que 85,71% das amostras de bebidas lacteas fermentadas estavam em
conformidade com o limite maximo preestabelecido de 13,49/100mL, o que
corresponde a 4 marcas com resultados satisfatérios em relacdo a meta estabelecida
para esta categoria. Em relagdo a categoria "Bebidas Lacteas Ndo Fermentadas", foi
constatada uma conformidade de 100% das amostras que atendiam ao limite maximo
preestabelecido de 12,99/100mL.

Esses resultados indicam uma tendéncia positiva em relacdo a conformidade do teor
de acucares em bebidas lacteas, tanto fermentadas quanto ndo fermentadas. A alta
percentagem de conformidade observada em ambas as categorias sugere que as
empresas estdo atendendo aos padrdes regulatorios estabelecidos para o teor de
agucares nessas bebidas. Isso é essencial para garantir a oferta de produtos
alimenticios que atendam aos critérios de saude e seguranga estabelecidos pelas
autoridades competentes.

Figura 7. Analise de Conformidade (%) do Teor de Agucares na Categoria "Bebidas Lacteas
Fermentadas" e "Bebidas Lacteas Nao Fermentadas" em Comparagdo a Meta Pactuada no Biénio
2022/2023.

90 100

0 10 20 30 40 50 60 70 80
N&o conforme - 14,29
0

Bebidas lacteas
fermentadas

Categoria de alimentos

Nao conforme

Bebidas lacteas nao
fermentadas




MAIO DE 2024

<
2]
>
Pz
<
<
4
<
=
Pz
<
n
<
O
Pz
<
i
O
>
L
()]
—
<
pd
o
0
4
Z
<
8
Z
L
0
b

No entanto, € importante destacar que, apesar dos resultados positivos, a analise da
conformidade do teor de agucares nessas categorias especificas de bebidas lacteas
deve ser continua e abrangente. Isso garantira a manutengao da qualidade nutricional
desses produtos ao longo do tempo e contribuira para a promogdo de uma
alimentacdo mais saudavel dentro da populagcdo. Portanto, futuras pesquisas e
monitoramentos sdo necessarios para avaliar o progresso e identificar quaisquer areas
que possam exigir intervengdes adicionais para garantir a conformidade com os
padrdes regulatorios estabelecidos.

Na Figura 8, é possivel visualizar uma analise comparativa do percentual de
conformidade ao longo dos anos de 2021 e 2022/2023 em relagédo ao teor de agucares
estabelecido para as diferentes categorias de alimentos em questdo. A analise
temporal do percentual de conformidade da categoria "Bebidas Lacteas Fermentadas"
revela um aumento significativo na conformidade (+21,41%), evidenciando uma
tendéncia positiva na aderéncia a meta estabelecida (Figura 8).

Figura 8. Andlise Comparativa do Percentual (%) de Conformidade do Teor de Aglcares na Categoria
"Bebidas Lacteas Fermentadas" e "Bebidas Lacteas Nao Fermentadas" de 2021 a 2023.
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No entanto, esses resultados apontam para um progresso consideravel na
conformidade do teor de agucares em bebidas lacteas fermentadas ao longo dos anos,
sugerindo uma possivel melhoria nos processos de fabricagao e formulagédo desses
produtos. No entanto, é importante notar que, apesar do aumento na conformidade,
houve uma redugéo no numero de marcas analisadas durante o biénio 2022/2023. Em
2019, o percentual de conformidade foi de 64,3%, com base em 14 amostras
analisadas (11 marcas). Ja no biénio 2022/2023, o numero de amostras caiu pela
metade, afetando, portanto, a confiabilidade dos resultados.
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No entanto, € importante destacar que, apesar dos resultados positivos, a analise da
conformidade do teor de agucares nessas categorias especificas de bebidas lacteas
deve ser continua e abrangente. Isso garantira a manutengao da qualidade nutricional
desses produtos ao longo do tempo e contribuira para a promogdo de uma
alimentacdo mais saudavel dentro da populagcdo. Portanto, futuras pesquisas e
monitoramentos sdo necessarios para avaliar o progresso e identificar quaisquer areas
que possam exigir intervengdes adicionais para garantir a conformidade com os
padrdes regulatorios estabelecidos.

Na Figura 8, é possivel visualizar uma analise comparativa do percentual de
conformidade ao longo dos anos de 2021 e 2022/2023 em relagédo ao teor de agucares
estabelecido para as diferentes categorias de alimentos em questdo. A analise
temporal do percentual de conformidade da categoria "Bebidas Lacteas Fermentadas"
revela um aumento significativo na conformidade (+21,41%), evidenciando uma
tendéncia positiva na aderéncia a meta estabelecida (Figura 8).

Figura 8. Andlise Comparativa do Percentual (%) de Conformidade do Teor de Aglcares na Categoria
"Bebidas Lacteas Fermentadas" e "Bebidas Lacteas Nao Fermentadas" de 2021 a 2023.
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No entanto, esses resultados apontam para um progresso consideravel na
conformidade do teor de agucares em bebidas lacteas fermentadas ao longo dos anos,
sugerindo uma possivel melhoria nos processos de fabricagao e formulagédo desses
produtos. No entanto, é importante notar que, apesar do aumento na conformidade,
houve uma redugéo no numero de marcas analisadas durante o biénio 2022/2023. Em
2019, o percentual de conformidade foi de 64,3%, com base em 14 amostras
analisadas (11 marcas). Ja no biénio 2022/2023, o numero de amostras caiu pela
metade, afetando, portanto, a confiabilidade dos resultados.
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O Guia Alimentar da Populacao Brasileira enumera diversos exemplos de alimentos
ultraprocessados, incluindo bebidas lacteas adocadas, que sao frequentemente
consumidas por criangas devido ao seu apelo indulgente (Brasil, 2015a). Essa
preferéncia por produtos lacteos acucarados entre criancas €& corroborada por um
estudo de Pacheco et al. (2022), que investigou as diferengas de consumo de leite e
derivados entre diferentes faixas etarias. Utilizando dados da POF 2017/2018 (IBGE,
2020), o estudo observou que as criangas apresentaram um consumo maior de iogurte
e bebidas lacteas em comparagao com adolescentes, adultos e idosos.

Esses achados destacam a importancia de monitorar e avaliar a conformidade do teor
de acgucares em bebidas lacteas, dada sua alta demanda entre criancas e seu
potencial impacto na saude. No entanto, é importante ressaltar que a conformidade do
teor de agucares em bebidas lacteas € apenas uma parte da equacao quando se trata
de promover escolhas alimentares mais saudaveis. Portanto, estratégias de
intervencdo que visem nao apenas a regulamentagdo dos produtos, mas também a
promocao de uma cultura alimentar mais saudavel e educativa sdo fundamentais.

4.3.4 Biscoitos

As categorias de "Biscoitos doces sem recheio", "Biscoitos Maria e Maisena",
"Biscoitos recheados", "Biscoitos tipo rosquinhas" e "Biscoitos tipo wafers"
conjuntamente representam 161 amostras das 375 amostras avaliadas no biénio
2022/2023, correspondendo a 17,07%, 8,27%, 7,20%, 3,47% e 6,93%,
respectivamente (Tabela 2). Na analise agregada das categorias “Biscoitos”, durante o
biénio, observou-se que 39,75% das amostras (n=64, representando 32 marcas)
pertenciam a categoria de Biscoitos doces sem recheio, 19,25% (n=31, abrangendo 16
marcas) eram Biscoitos Maria e Maisena, enquanto 16,77% (n=27, envolvendo 16
marcas) correspondiam a Biscoitos recheados. Adicionalmente, 8,07% (n=13,
compreendendo 9 marcas) consistiam em Biscoitos tipo rosquinhas, e 16,15% (n=26,
englobando 16 marcas) referiam-se a Biscoitos tipo wafers.

BISCOITOS DOCES SEM RECHEIOS
64 AMOSTRAS / 32 MARCAS

BISCOITOS

BISCOITOS RECHEADOS
27 AMOSTRAS / 16 MARCAS
BISCOITOS TIPO ROSQUINHAS
13 AMOSTRAS / 9 MARCAS

BISCOITOS TIPO WAFERS
26 AMOSTRAS / 16 MARCAS




MAIO DE 2024

<
2]
>
Pz
<
<
4
<
=
Pz
<
n
<
O
Pz
<
i
O
>
L
()]
—
<
pd
o
0
4
Z
<
8
Z
L
0
b

Essa diversidade de categorias de biscoitos analisadas reflete a complexidade do
mercado de produtos alimenticios e ressalta a importdncia de uma avaliagao
abrangente para compreender as tendéncias de consumo e garantir a conformidade
regulatoria em todas as areas relevantes.

Durante a analise da conformidade do teor de acucares em relagdo as médias
estabelecidas (Brasil, 2018 - TC n°5), conforme ilustrado na Figura 9, verifica-se que
25% das amostras de biscoitos doces sem recheio estavam em conformidade com o
limite maximo preestabelecido de 22,69/100g, resultando em resultados satisfatorios
para 6 marcas avaliadas de um total de 32.

Em relagdo aos biscoitos Maria e Maisena (Figura 9), observou-se que 64,52% das

amostras estavam em conformidade com a meta estipulada (20 amostras, associadas
a 12 marcas), considerando que o limite estabelecido € de 22,8g/100g.

Figura 9. Analise de Conformidade (%) do Teor de Acucares na Categoria "Biscoitos doces sem
recheio", "Biscoitos Maria e Maisena", "Biscoitos recheados", "Biscoitos tipo rosquinhas" e "Biscoitos
tipo wafers" em Comparagdo a Meta Pactuada no Biénio 2022/2023.
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No contexto dos biscoitos recheados, verifica-se que 96,30% das amostras
satisfizeram a meta estabelecida, considerando o limite estipulado de 36,4g/100g
(Figura 9). E relevante observar que, das 16 marcas examinadas, 15 apresentaram
resultados satisfatérios. Entretanto, a Unica marca que ndo atendeu aos critérios
estabelecidos exibiu um resultado préximo ao limite maximo pactuado (36,5 g/100g).
Dado que essa marca foi avaliada por apenas uma amostra, torna-se imperativo
realizar pelo menos mais duas analises para validar o resultado.

Esses achados destacam a importancia da rigorosa avaliagdo da conformidade dos
alimentos, especialmente quando se trata de produtos com valores proximos aos
limites estabelecidos. A analise de multiplas amostras € essencial para garantir a
precisdo e a confiabilidade dos resultados, fornecendo uma base soélida para
avaliagbes subsequentes e intervengdes regulatérias, se necessario.

Além disso, a alta taxa de conformidade observada entre a maioria das marcas de
biscoitos recheados sugere um padrao satisfatério de qualidade e formulagdo dentro
dessa categoria especifica.

No que tange aos biscoitos tipo rosquinhas, verificou-se que 61,54% das amostras
estavam em conformidade, o que corresponde a 4 marcas atendendo ao valor
estabelecido de 28,29/100g. Esses resultados sugerem uma taxa moderada de
conformidade dentro dessa categoria especifica de biscoitos. Embora uma proporgéo
significativa de marcas tenha atendido aos padrdes regulatérios, uma parcela
consideravel ainda ndo estava em conformidade.

Na categoria de "Biscoitos tipo wafers", foi observada uma taxa de conformidade de
30,77% (Figura 9). Portanto, apenas 6 das 16 marcas avaliadas estavam em
conformidade com os padrbes estabelecidos. Esses resultados indicam uma baixa
taxa de conformidade dentro dessa categoria especifica de biscoitos. A falta de
conformidade pode ser atribuida a uma série de fatores, incluindo variagdes na
formulacdo, processo de fabricacdo e controle de qualidade entre as marcas
avaliadas. Essas discrepancias ressaltam a necessidade de monitoramento continuo
da qualidade dos alimentos, especialmente em categorias onde a conformidade é
baixa.

Além disso, a identificagdo de uma proporgéo significativa de marcas ndo conformes
destaca a importancia de intervengdes regulatérias e educacionais para promover a
conformidade e garantir a seguranga e a qualidade dos alimentos disponiveis no
mercado. Estratégias que visam melhorar a conscientizagcdo dos fabricantes,
aprimorar as praticas de fabricacdo e fortalecer a aplicagcdo das regulamentagdes
podem ser fundamentais para melhorar a conformidade e proteger a saude publica.
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Esses dados revelam uma variacdo na conformidade do teor de acgucares entre
diferentes categorias de biscoitos. A discusséo desses resultados é fundamental para
entender as tendéncias e desafios relacionados a conformidade do teor de acucares
em produtos alimenticios, especialmente considerando o impacto do consumo
excessivo de acucares na saude publica. A identificacdo de areas com menor
conformidade pode fornecer insights valiosos para intervengdes, como adogao de
iniciativas educacionais dirigidas aos fabricantes e consumidores afim de ajudar a
aumentar a conscientizacdo sobre a importdncia da conformidade com as
regulamentagdes alimentares e promover escolhas alimentares mais saudaveis.

No contexto da avaliagdo temporal, compreendendo os anos de 2021 a 2023, os
indices de conformidade em relacdo ao teor de agucares estabelecidos para as
categorias de "Biscoitos doces sem recheio", "Biscoitos Maria e Maisena", "Biscoitos
recheados", "Biscoitos tipo rosquinhas" e "Biscoitos tipo wafers" sao apresentados na
Figura 10. Ao analisar os resultados das amostras em todas as categorias ao longo
desse periodo, é perceptivel uma variacdo na adesao a redugao do teor de acucares
por parte das industrias desses segmentos, refletindo niveis de conformidade que
variam de baixos a altos.

Figura 10. Andlise Comparativa do Percentual (%) de Conformidade do Teor de Agucares na Categoria
"Biscoitos doces sem recheio", "Biscoitos Maria e Maisena", "Biscoitos recheados", "Biscoitos tipo
rosquinhas" e "Biscoitos tipo wafers" de 2021 a 2023.
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Os percentuais de conformidade observados, oscilando entre 25% e 100%, com
valores em torno de 65%, destacam a heterogeneidade na resposta das industrias
alimenticias a exigéncia de reducédo de agucares em seus produtos. Essa variagao
pode ser atribuida a uma série de fatores, incluindo diferencas nas formulagcbdes dos
produtos, estratégias de reformulagcdo adotadas pelas empresas e niveis de
conformidade com as regulamentagdes vigentes.

Em relacdo aos biscoitos doces sem recheio, o percentual de conformidade € baixo
nos periodos analisados e ao compararmos os resultados das amostras no biénio de
2022/2023 com o ano anterior (Figura 10), observamos uma redugao no percentual de
conformidade (-3,6%). No entanto, é importante ressaltar que o numero de amostras
aumentou substancialmente de 9 amostras no ano de 2021 para 64 amostras no
biénio 2022/2023. Isso sugere uma ampliagdo do escopo da analise, possibilitando
uma avaliagdo mais abrangente da conformidade dos produtos.

Ja os biscoitos Maria e Maisena demonstraram um declinio substancial na
conformidade, passando de 100% em 2021 (com base em 3 amostras analisadas)
para 64,52% em 2022/2023 (com 31 amostras analisadas), ndo apresentando uma
evolugdo positiva na aderéncia aos padrdes estabelecidos. Essa redugdo na
conformidade pode indicar a necessidade de medidas corretivas por parte das
empresas fabricantes para garantir a qualidade e segurancga dos produtos.

Os biscoitos recheados demonstraram um alto percentual de conformidade em ambos
os periodos analisados, sugerindo uma aderéncia significativa das industrias deste
setor aos padrbes estabelecidos. Embora tenha havido uma leve redugdo na
conformidade de 100% em 2021 para 96,3% no biénio 2022/2023, esse resultado
ainda reflete um alto grau de aderéncia as normativas regulatérias, considerando a
maior robustez na amostragem (de 3 amostras para 27).

No que diz respeito aos biscoitos tipo rosquinhas, ndo houve mudanga significativa
entre os percentuais de conformidade dos dois relatérios de monitoramento,
permanecendo em 66,7% em 2021 e 61,54% no biénio 2022/2023. Vale ressaltar que
0 aumento no numero de amostras de 3 para 13 contribui para uma melhor avaliagéo
da conformidade. Porém, 13 amostras ainda € um numero incipiente para garantir a
representatividade dessa categoria de produto em todo territério brasileiro.

Quanto aos biscoitos tipo wafer, ndo houve mudancga significativa em relagcédo a
adesao a meta pactuada, mantendo o percentual de conformidade em torno de 30%.
No entanto, é valido destacar que o aumento na amostragem de 3 amostras para 26
reforca a representatividade dos resultados obtidos, embora seja necessario um
acompanhamento continuo para garantir a consisténcia na conformidade ao longo do
tempo.
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Os dados apresentados revelam um cenario preocupante em relagdo ao consumo de
biscoitos e sua contribuicdo significativa para a ingestdo de agucares na populagao,
especialmente entre criancas e adolescentes. Estudos anteriores, como o realizado no
Rio Grande do Sul por Libanio et al. (2019), corroboram essas observacoes,
destacando o expressivo consumo de biscoitos nas faixas etarias infantis, com
percentuais que chegam a 50,3% em criancas de 2 a 4 anos e 40% em criangas de 5
a 9 anos. Adicionalmente, conforme evidenciado por Oliveira et al. (2018), Backes e
Cancelier (2018), e Giesta et al. (2019), foi observada uma elevada prevaléncia de
consumo de biscoitos doces ou biscoitos recheados entre lactentes e criancas, com
percentuais que variam de 66,7% a 89,3%.

Esses numeros sdo alarmantes e refletem a relevancia desses produtos na dieta
nacional, conforme evidenciado pela Pesquisa de Or¢camentos Familiares 2008-2009
(IBGE, 2010), que mostra que 60,8% da populagdo brasileira consome biscoitos ou
bolachas. O consumo excessivo de acgucares, especialmente provenientes de
alimentos como biscoitos, tem sido associado a diversos problemas de saude,
incluindo obesidade, diabetes e doencas cardiovasculares. Estudos como o National
Diet and Nutrition Survey e a Pesquisa Nacional de Saude do Escolar (PeNSE)
ressaltam o papel dos biscoitos como uma das principais fontes de agucares na dieta
dos adolescentes, com destaque para alimentos como biscoitos doces, consumidos
por 33,6% dos adolescentes brasileiros (NDNS, 2019; IBGE, 2021).

ALTO CONSUMO DE
BISCOITOS POR
CRIANGAS NO BRASIL.
AUP COM ALTO TEOR
DE AGUCARES

Diante desse contexto, € fundamental fortalecer politicas nacionais que visem a
reducédo do teor de acucares nos biscoitos, bem como reforcar os acordos voluntarios
com a industria alimenticia. A implementagdo de medidas como a nova rotulagem
nutricional frontal, respaldada pela Resolugdo da Diretoria Colegiada (RDC) n°
429/2020 da Anvisa, desempenha um papel crucial ao oferecer informagdes
transparentes aos consumidores sobre o conteudo nutricional dos produtos
alimenticios (ANVISA, 2020c).
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Além disso, é essencial promover politicas de educacao nutricional voltadas para a
comunidade, especialmente criangas e adolescentes, a fim de conscientiza-los sobre
0s riscos associados ao consumo excessivo de acucares. Esses esforgos sao
fundamentais para atender as recomendacbes da Organizacdo Mundial da Saude
(OMS, 2021) e mitigar os impactos negativos do alto consumo de agucar na saude
publica. Em sintese, a implementacao eficaz dessas politicas é fundamental para
garantir a protecao da saude da populacdo e promover o bem-estar geral, reduzindo
os impactos negativos do consumo excessivo de agucares, especialmente
provenientes de alimentos como biscoitos, na saude publica.

4.3.5 Bolos e misturas para preparo de bolos

As amostras analisadas no biénio 2022/2023 revelam uma diversidade de categorias
de produtos relacionados a bolos, representando uma parcela significativa do total de
amostras avaliadas. As categorias de "Bolos com recheio e com cobertura", "Bolos
com recheio e sem cobertura”, "Bolos sem recheio e sem cobertura", "Mistura para
bolo aerado sem inclusdes" e "Mistura para bolo cremoso sem inclusdes"
conjuntamente compreendem 22 amostras, correspondendo a 0,53%, 0,27%, 1,87%,
2,67% e 0,53%, respectivamente, do total de 375 amostras analisadas.

BOLOS COM RECHEIO E COM COBERTURA
2 AMOSTRAS / 2 MARCAS

BOLOS SEM RECHEIO E SEM COBERTURA
7 AMOSTRAS / 5 MARCAS

BOLOSE
MISTURAS PARA

PREPARO DE
BOLOS
MISTURA PARA BOLO AERADO SEM INCLUSOES

10 AMOSTRAS / 7 MARCAS

MISTURA PARA BOLO CREMOSO SEM INCLUSOES
2 AMOSTRAS / 1 MARCA

Ao se analisar agregadamente as categorias de "Bolos e Misturas para preparo de
bolos" durante o periodo do biénio, € possivel observar uma distribuicado heterogénea
das amostras. Verificou-se que 9,09% das amostras pertenciam a categoria de Bolos
com recheio e com cobertura, abrangendo 2 marcas. Em contrapartida, apenas 4,55%
das amostras correspondiam a Bolos com recheio e sem cobertura, representando
uma unica marca. Por sua vez, a categoria de Bolos sem recheio e sem cobertura
compreendeu uma proporcao significativa de 31,82% das amostras, englobando 7
marcas distintas. Adicionalmente, as Misturas para bolo aerado sem inclusdes
apresentaram uma prevaléncia de 45,45% das amostras, distribuidas em 10 amostras
provenientes de 7 marcas diferentes, enquanto as Misturas para bolo cremoso sem
inclusdes representaram 9,09% das amostras, provenientes de uma unica marca.
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Na Figura 11, é possivel verificar o percentual de amostras em conformidade com os
limites de teor de acgucares estabelecidos nos acordos voluntarios para cada categoria
do conjunto de alimentos. Embora agrupados como "Bolos e misturas para preparo de
bolos", esses produtos industrializados apresentaram metas pactuadas com valores
distintos para o teor de agucares.

Figura 11. Analise de Conformidade (%) do Teor de Agucares na Categoria "Bolos com recheio e com
cobertura", "Bolos com recheio e sem cobertura", "Bolos sem recheio e sem cobertura", "Mistura para
bolo aerado sem inclusdes" e "Mistura para bolo cremoso sem inclusdes" em Comparagdo a Meta
Pactuada no Biénio 2022/2023.
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Em relagcdo aos "Bolos com recheio e com cobertura" (Figura 11), verificou-se que
todas as amostras analisadas estavam em conformidade com a meta estabelecida,
alcangando 100% de conformidade. Este resultado é significativo, uma vez que o
limite maximo preestabelecido para esse tipo de bolo é de 50g/100g, e a aderéncia
integral a essa meta demonstra a qualidade e o comprometimento das marcas
avaliadas com os padrdes regulatérios.

Por outro lado, em relacdo aos "Bolos com recheio e sem cobertura", constatou-se
que nenhuma das amostras satisfizeram a meta estabelecida, resultando em 0% de
conformidade. E importante ressaltar que apenas uma amostra foi analisada para esta
categoria, o que evidencia a necessidade de uma amostragem mais representativa
para validar adequadamente o resultado obtido. A auséncia de conformidade nessas
condi¢cbes levanta preocupacgdes sobre a qualidade desses produtos especificos e
destaca a importancia de uma avaliagdo mais abrangente para garantir a seguranga
alimentar e a conformidade com os padrdes estabelecidos.

Na categoria "Bolos sem recheio e sem cobertura®, foi verificada uma conformidade de
42,86%, representando duas (2) marcas que satisfizeram o limite maximo
preestabelecido de 29,5g/100g. Este resultado indica que uma parcela consideravel
das amostras analisadas ndo atendeu aos padrdes regulatorios estabelecidos para o
teor de agucares. Embora algumas marcas tenham alcangado a conformidade, a
presenca de amostras ndo conformes sugere uma variagdo na qualidade dos produtos
dentro desta categoria especifica de bolo.

No que concerne a categoria "Mistura para bolo aerado sem inclusdes", 40% das
amostras estavam em conformidade com a meta estabelecida de 41g/100g,
correspondendo a duas (2) marcas satisfatorias. Esse resultado indica uma aderéncia
moderada as diretrizes regulatoérias, embora uma parte significativa das amostras
ainda nao tenha atingido o padréao estabelecido. Isso ressalta a necessidade de uma
revisdo mais abrangente das formulagdes dessas misturas para garantir uma redugéao
eficaz do teor de acucares.

No ambito das misturas para bolo cremoso sem inclusdes, constatou-se que 50% das
amostras atenderam ao valor estabelecido de 59,4g/100g. E relevante destacar que a
marca em questao foi submetida a analise por meio de duas amostras. Embora uma
das amostras ndo tenha atendido aos critérios estabelecidos, a média dos resultados
obtidos cumpriu com as exigéncias regulatérias. Esse desfecho sugere uma
conformidade aceitavel, porém, enfatiza a importdncia de uma amostragem
representativa para assegurar resultados mais precisos e confiaveis.

De forma geral, o conjunto das categorias “Bolos e misturas para preparo de bolos”
apresentaram numero baixo de amostras no Biénio 2022/2023.
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Essa observagao ressalta a necessidade de métodos robustos de amostragem, os
quais possam refletir de maneira precisa a qualidade e a conformidade dos produtos
alimenticios. Uma amostragem adequada é fundamental para garantir a integridade
dos resultados e para fornecer informagdes confiaveis aos consumidores e as
autoridades regulatorias. Além disso, destaca a importancia de uma abordagem
criteriosa na interpretacdo dos dados, considerando n&o apenas os resultados
individuais, mas também a média dos valores obtidos. Isso fortalece a confiabilidade
das analises e contribui para a eficacia das politicas de controle de qualidade
alimentar.

No ambito da avaliacdo temporal, a comparacado do percentual de conformidade com
anos anteriores ndo pode ser realizada devido a auséncia de amostras dessa
categoria para analise no primeiro relatério sobre o monitoramento do teor de
acucares, referente ao ano de 2021. Considerando que os valores estabelecidos de
conformidade do teor de acucares foram definidos apenas em 2018, o primeiro
relatério de monitoramento, ainda estava em uma fase inicial apdés a implementagao
dos acordos voluntarios com a industria.

Essa limitagao ressalta a importancia de reconhecer o contexto temporal e os estagios
iniciais da aplicacdo das normativas relacionadas ao teor de agucares. E fundamental
considerar que a avaliagdo da conformidade pode ser influenciada pelo tempo
necessario para que as empresas ajustem seus processos de produgéo e se adequem
as novas regulamentag¢des. Portanto, é razoavel esperar que os resultados de
conformidade possam variar ao longo do tempo a medida que as industrias
implementam mudancas para atender aos requisitos estabelecidos.

Além disso, o atual panorama revela uma situagédo preocupante, considerando a falta
a adesdo moderada das categorias de “Bolos e misturas de preparo para bolos” as
metas estabelecidas de teor de acgucares, conforme discutido anteriormente neste
relatério. Essas categorias sdo amplamente consumidas pela populagéo brasileira,
como indicado pela Pesquisa de Orgcamentos Familiares (POF) 2017-2018 (IBGE,
2020), que relata uma frequéncia de consumo de 11,1% para bolos e 0,6% para bolos
recheados na populacdo. Além disso, constatou-se que os bolos recheados estao
entre os alimentos industrializados mais consumidos fora do ambiente domiciliar, tanto
em areas urbanas (31,7%) quanto em areas rurais (42,9%).

Estudos conduzidos por Ferreira et al. (2019) sobre o consumo alimentar de
estudantes corroboram essa observacao, destacando os bolos industrializados como
um dos produtos mais consumidos por alunos de escolas privadas. Romeiro (2021)
evidenciou que o consumo de alimentos ultraprocessados representa uma parcela
significativa da ingestdo energética da populagdo, com os bolos e tortas se
destacando como itens relevantes nessa categoria.
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Adicionalmente, entre os sete produtos analisados no grupo dos cereais, cinco foram
classificados com excesso de acgucar pela Organizagdo Pan-Americana da Saude
(OPAS, 2016), incluindo a categoria de bolos.

Dessa forma, a analise das tendéncias de conformidade desses produtos alimenticios
ao longo dos anos requer uma avaliagao continua e aprofundada. A transparéncia e a
comunicagao eficaz entre as partes interessadas sdo fundamentais para garantir uma
implementacdo bem-sucedida das politicas de controle de acucares e para promover
uma melhoria continua na qualidade dos alimentos oferecidos aos consumidores.

4.3.6 logurtes e outros leites fermentados

Durante a avaliagdo de 375 amostras, constatou-se que 2,67% delas pertenciam a
categoria denominada ‘“logurtes e outros leites fermentados" (Tabela 2),
correspondendo a 10 amostras e 4 marcas.

IOGURTES E
10 AMOSTRAS / 4 MARCAS OUTROS LEITES
FERMENTADOS

No periodo de dois anos compreendendo 2022 e 2023, ao investigar a conformidade
do teor de agucares na categoria de "logurtes e outros leites fermentados" em relagao
ao padrao estabelecido, como ilustrado na Figura 13, foi constatado que todas as
amostras, representando 100% do total, estavam dentro do limite maximo predefinido
de 12,89/100mL. Este resultado denota uma aderéncia completa as diretrizes
regulatorias estabelecidas para o teor de agucares nessa categoria de produtos.

Na analise temporal, a comparacao do percentual de conformidade com anos
anteriores nao é viavel devido a auséncia de amostras dessa categoria para analise
no primeiro relatério sobre o monitoramento do teor de acgucares, referente ao ano de
2021. Essa falta de dados prévios limita a capacidade de estabelecer uma linha de
base para avaliar a evolucdo da conformidade ao longo do tempo. Portanto, é
importante considerar a disponibilidade e consisténcia dos dados ao interpretar
tendéncias e mudancgas na conformidade do teor de agucares em analises futuras.




Figura 12. Analise de Conformidade (%) do Teor de Agucares na Categoria "logurtes e outros leites
fermentados" em Comparacao a Meta Pactuada no Biénio 2022/2023.

0 10 20 30 40 50 60 70 80 90 100

MAIO DE 2024

Categoria de alimentos
fermentados

Nao conforme g oo

logurtes e outros leites

Segundo o Guia Alimentar da Populacéo Brasileira (Brasil, 2015a), os iogurtes s&o
classificados como alimentos ultraprocessados, categoria associada a diversas
preocupacgoes nutricionais.

Estudo de Neto (2022) ressalta que os iogurtes sdo amplamente consumidos no
Brasil devido as suas qualidades sensoriais, praticidade e suposta saudabilidade.
No entanto, apesar de suas caracteristicas funcionais, os iogurtes frequentemente
contém adicdo de acgucares, o que pode comprometer seus beneficios a saude. A
pesquisa revelou uma associagdo significativa entre a presenca de acgucar
adicionado e teores mais elevados de carboidratos nos iogurtes.

A variacido nos teores de acucar nos produtos disponiveis destaca a importancia da
leitura atenta dos rétulos nutricionais pelos consumidores, bem como ressalta a
importancia de politicas, como o plano de monitoramento do teor de agucares e a
nova rotulagem nutricional, para promover escolhas alimentares mais saudaveis.

Apesar dos desafios destacados em relagdo a adicdo de agucares nos iogurtes, é
encorajador observar que todas as amostras analisadas no biénio 2022/2023
estavam em conformidade com os limites estabelecidos para o teor de acgucares.
Essa conformidade sugere uma resposta positiva por parte das industrias em
relacdo as metas pactuadas, refletindo um compromisso com a saude publica. Além
disso, essa conformidade pode ser interpretada como um reflexo da eficacia das
politicas publicas e dos acordos voluntarios entre o governo e a industria alimenticia
para promover a reducao do agucar em alimentos processados.
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4.3.7 Bebidas acucaradas

As categorias de "Néctares", "Refrescos" e "Refrigerantes" conjuntamente
representam 148 amostras de um total de 375 amostras avaliadas durante o biénio
2022/2023, correspondendo, respectivamente, a 14,93%, 9,33% e 15,20%, conforme
apresentado na Tabela 2. Este conjunto de bebidas abrange uma parcela significativa
das amostras avaliadas, demonstrando sua relevancia no contexto do monitoramento
do teor de agucares em produtos alimenticios.

A analise percentual agregada das categorias "Bebidas agucaradas" revelou que
37,84% das amostras (n=56 representando 15 marcas) foram classificadas como
Néctares, 23,65% das amostras (n=35, abrangendo 20 marcas) correspondiam a
Refrescos e 38,51% das amostras (n=57, abrangendo 18 marcas) correspondiam a
Refrigerantes.

NECTARES
56 AMOSTRAS / 15 MARCAS
REFRIGERANTES
57 AMOSTRAS / 18 MARCAS

BEBIDAS
ACUCARADAS

Durante o biénio 2022/2023, ao realizar a analise da conformidade do teor de
agucares em relagcdo as médias estabelecidas, como ilustrado na Figura 12, verificou-
se que 76,79% das amostras de néctares estavam em conformidade com o limite
maximo preestabelecido de 10,5g/100mL, o que representa 43 amostras com
resultado satisfatério, correspondendo a 28 marcas que se encontravam adequadas
frente ao acordo pactuado.

No ambito dos refrescos, constatou-se que 100% das amostras estavam em
conformidade com a meta estabelecida de 10,7g/100mL. Por sua vez, na categoria de
refrigerantes, observou-se uma taxa de conformidade de 92,98% com o limite maximo
estabelecido de 10,69/100mL (Figura 12), com todas as marcas estavam em
conformidade com o valor pactuado.
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Figura 12. Anélise de Conformidade (%) do Teor de Agucares na Categoria "Néctares", "Refrescos" e

"Refrigerantes” em Comparacgédo a Meta Pactuada no Biénio 2022/2023.

0 10 20 30 40 50 60 70 80 20 100
Q
S
[}
e
Q
Q]
z -
N&o conforme 23,21
w
ie)
| o
@
=
0
L 2
o 2
o) e N
o X Nao conforme 0,00
m©
(@]
w
c
o
Q
D
u= .
& Nao conforme -7,02

Esses resultados destacam a aderéncia significativa das marcas de néctares,
refrescos e refrigerantes as metas estabelecidas para a redug¢do do teor de agucares
adicionados. A alta taxa de conformidade observada nessas categorias indica um
compromisso da industria com a oferta de produtos com menor teor de agucares, em
conformidade com as diretrizes de saude publica.

No entanto, € importante ressaltar que, apesar da maioria das amostras estar em
conformidade, ainda ha uma parcela significativa de produtos da categoria “Néctares”
que nao atendem aos padrdes estabelecidos. Essas discrepancias podem impactar a
saude publica, uma vez que o consumo excessivo de acucares adicionados esta
associado a diversas condi¢cdes de saude, como obesidade, diabetes tipo 2 e doencas
cardiovasculares. Portanto, € essencial monitorar continuamente o teor de acucares
nas bebidas agucaradas e incentivar a industria a implementar medidas para reduzir
ainda mais esses teores, visando a promoc¢cao de escolhas alimentares mais
saudaveis.

Além disso, a conformidade observada em todas as marcas de refrescos e
refrigerantes indica que é possivel produzir essas bebidas dentro dos limites
estabelecidos, sem comprometer sua qualidade ou sabor.




Esse resultado ressalta a viabilidade técnica e comercial de reduzir o teor de agucares
adicionados nessas bebidas, o que pode contribuir significativamente para a melhoria
da saude da populacéo.

Em suma, os resultados desta analise evidenciam a importancia do monitoramento
continuo do teor de acucares em bebidas agucaradas e destacam a necessidade de
colaboragdo entre governos, industria e sociedade civil para promover escolhas
alimentares mais saudaveis e reduzir os riscos associados ao consumo excessivo de
agucares na dieta.

MAIO DE 2024

Ao comparar o percentual de conformidade ao longo dos anos de 2021 a 2023 para as
categorias do grupo de bebidas agucaradas, é evidente uma tendéncia consistente e
positiva em relagédo ao teor de agucares estabelecido (Figura 13).

Figura 13. Analise Comparativa do Percentual (%) de Conformidade do Teor de Agucares na Categoria
"Néctares", "Refrescos" e "Refrigerantes" de 2021 a 2023.
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No que se refere aos néctares, ao analisar os resultados das amostras coletadas nos
anos de 2022/2023, onde 76,8% das amostras (de um total de 64) estavam em
conformidade com o teor de acucares estabelecido, em comparacdo com 0s ano
anterior (68,8%, num total de 32 amostras), observando-se, portanto, um padrao inicial
de melhoria na conformidade com os valores preestabelecidos para essa categoria
(Figura 13).
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Esses resultados indicam um progresso promissor na redugao do teor de agucares em
néctares ao longo do periodo analisado. Aumentar a conformidade, quando houve o
dobro de amostras analisadas, com as metas estabelecidas €& fundamental para
promover escolhas alimentares mais saudaveis e reduzir os riscos associados ao
consumo excessivo de acucares na dieta. No entanto, € importante ressaltar que,
apesar da melhoria observada, ainda ha margem para aprimoramento, uma vez que
uma parcela significativa das amostras ainda ndo atende aos padrdes estabelecidos.
Portanto, € necessario continuar monitorando o teor de acucares em néctares e
implementar medidas adicionais para garantir uma conformidade ainda maior com as
metas de reducdo de acucares.

Os "Refrescos" demonstraram um crescente percentual de conformidade, o que
sugere uma aderéncia significativa das industrias deste setor (Figura 13). Em 2021, a
conformidade foi de 71,4%, apesar da analise ter sido realizada em apenas sete
amostras. Nos biénios 2022/2023, a conformidade subiu para 100%, com um aumento
no numero de amostras para 31. Esse aumento representa um incremento de
aproximadamente 342,9% no numero de amostras em conformidade em relacdo ao
relatério anterior de monitoramento. Esses resultados apontam para uma melhoria
consideravel na conformidade dos refrescos com os limites estabelecidos para o teor
de agucares. O aumento significativo no percentual de conformidade, juntamente com
0 maior numero de amostras analisadas, indica um progresso positivo na adeséo das
industrias as metas de redugao de agucares nesse segmento de produtos.

Os dados relativos aos "Refrigerantes" apontam para um elevado nivel de
conformidade, sugerindo uma adesao consideravel por parte das industrias desse
segmento (Figura 13). No ano de 2021, observou-se uma taxa de conformidade de
95,45%, com um total de 22 amostras analisadas. J& nos biénios 2022/2023, a
conformidade manteve-se alta, atingindo 92,98%, com um aumento no numero de
amostras avaliadas, totalizando 27. Esses numeros sugerem um comprometimento
significativo por parte das industrias do setor em garantir a conformidade com os
padrdes regulatorios.

E notavel que, mesmo com um aumento no nimero de amostras avaliadas nos biénios
2022/2023, a taxa de conformidade se manteve elevada, indicando uma consisténcia
na qualidade dos produtos ao longo do tempo. Esse resultado € promissor e sugere
que as medidas adotadas pelas industrias para garantir a conformidade com as
regulamentacgdes estdo sendo eficazes.

No entanto, é importante ressaltar que, apesar da alta conformidade geral, ainda
existe uma pequena variagado nas taxas entre os anos.
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Essa discrepancia pode ser atribuida a uma série de fatores, como variagbes na
formulacdo dos produtos, mudancas nos processos de fabricagcdo ou até mesmo
flutuagcdes naturais na composicao das matérias-primas. Portanto, € crucial que as
industrias mantenham um monitoramento constante e rigoroso para garantir a
consisténcia na qualidade dos refrigerantes ao longo do tempo.

A prevaléncia do consumo de agucares adicionados em bebidas e seus impactos na
saude sao preocupacdes destacadas no cenario atual, corroboradas por estudos
anteriores. Braz et al. (2019) revelaram que as bebidas adogadas constituem a
principal fonte de agucares na dieta de adolescentes. Esse padrdo de consumo é
global, refletindo mudancgas significativas nos habitos alimentares, conforme também
indicado por Polycarpo (2019), que evidenciou um aumento na prevaléncia do
consumo dessas bebidas ao longo do tempo entre adolescentes brasileiros.

Essa tendéncia é corroborada por Neto (2022), que aponta uma alta prevaléncia de
consumo de bebidas agucaradas entre a populacdo brasileira. Os resultados do
presente estudo, especialmente em relagcdo aos refrigerantes, mostram uma tendéncia
positiva, com um alto percentual de conformidade observado nas categorias
analisadas (Figura 13).

No entanto, os néctares apresentaram um percentual de conformidade menor,
indicando a necessidade de maior atengéo a essa categoria de bebidas. Apesar disso,
é digno de nota que, mesmo sendo uma medida relativamente recente, as industrias
demonstraram um resultado satisfatério em relacido as metas estabelecidas, conforme
também destacado pela POF 2017-2018 (IBGE, 2020). Embora haja uma melhoria na
conformidade com as metas estabelecidas, ainda persistem desafios, especialmente
no que diz respeito ao consumo de bebidas acucaradas, que continuam sendo uma
fonte significativa de agucares adicionados na dieta dos adolescentes.

Considerando o alto consumo de agucar pela populacdo brasileira e seus efeitos
adversos na saude, é fundamental implementar politicas publicas eficazes para reduzir
o0 consumo dessas bebidas e promover uma alimentagdo saudavel entre os jovens.
Isso inclui medidas para aumentar a conscientizagdo sobre os riscos associados ao
consumo excessivo de agucares, incentivar escolhas alimentares saudaveis e criar
ambientes propicios a adogao de habitos de vida saudaveis desde a infancia (Jaime et
al., 2017).
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5. CONCLUSAD

A crescente disponibilidade de alimentos industrializados nos lares brasileiros tem sido
amplamente correlacionada ao surgimento de doengas crbnicas nao transmissiveis,
como obesidade e diabetes. A analise dos dados provenientes do relatério de
monitoramento do teor de agucares em alimentos industrializados durante o biénio
2022/2023 proporciona uma compreensdo abrangente da adesdo das industrias aos
acordos voluntarios, evidenciada pelo percentual de conformidade das diferentes
categorias de alimentos abrangidas pelo pacto. Este exame também permite identificar
as categorias com menor adesdo ao monitoramento, bem como aquelas com maior

conformidade, fornecendo insights valiosos para o desenvolvimento de estratégias
futuras e direcionando os proximos passos na busca pela seguranga alimentar da
populagao brasileira.

O monitoramento do teor de agucares em alimentos industrializados durante o biénio
2022/2023 revelou que dos 24 grupos de alimentos contemplados pelo acordo voluntario
estabelecido em 2018, 18 foram submetidos a avaliagédo, representando uma cobertura
de 75%. As categorias mais avaliadas, como "Biscoitos doces sem recheio",
"Refrigerantes" e "Néctares", ofereceram uma visdo abrangente desses alimentos em
todo o pais, proporcionando dados valiosos para orientar politicas de saude publica. No
entanto, algumas categorias foram sub-representadas no estudo, como "Petit suisse" e
"Bolos com recheio e sem cobertura”, o que pode limitar a generalizagao dos resultados.
Portanto, € necessario um esforgo continuo para ampliar a cobertura do monitoramento e
garantir a redugéo dos teores de agucares em uma variedade mais ampla de alimentos
industrializados.

PROGRESSO NOTAVEL NA
ABRANGENCIA DO MONITORAMENTO
DE AGUCARES - % DE CATEGORIAS
ANALISADAS

CATEGORIAS MAIS REPRESENTADAS NO
MONITORAMENTO DE AGUCARES
(N TOTAL = 375 AMOSTRAS)

64 AMOSTRAS
“BISCOITOS DOCES SEM RECHEIO”

56 AMOSTRAS
“NECTARES”

57 AMOSTRAS
“REFRIGERANTES”

2022/2023
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CATEGORIAS MENOS REPRESENTADAS
NO MONITORAMENTO DE AGUCARES
(N TOTAL = 375 AMOSTRAS)

|
0,3%

1 AMOSTRA
“PETIT SUISSE”

1 AMOSTRA
0,3%)" “BOLOS COM RECHEIO E SEM
COBERTURA”

M. 2 AMOSTRAS
0,5% “BOLOS COM RECHEIO E COM
COBERTURA"

| 2 AMOSTRAS
0,5% “MISTURA PARA BOLO CREMOSO

0 CATEGORIAS NAO INCLUIDAS
' NO MONITORAMENTO DE
ACUCARES - 2022/2023
v

“BOLOS SEM RECHEIO E COM COBERTURA™
"IOGURTES GREGOS"
"IOGURTES GREGOS COM CALDA"
"LEITE FERMENTADOS TIPO YAKULT"

"MISTURA PARA BOLO AERADO COM
INCLUSOES"

"MISTURA PARA BOLO CREMOSO COM
INCLUSOES"

SEM INCLUSOES”

Ademais, ao observarmos a participagao dos laboratérios oficiais e unidades federativas
no plano de monitoramento, é perceptivel a presengca de lacunas e desafios que
demandam ateng¢do. Os dados revelam uma diversidade nos métodos analiticos, com
destaque para a Titulometria e a determinagdo de Glicidios totais em glicose. A
participagao restrita dos Laboratérios Oficiais, apenas 25,9%, mostra uma concentragao
significativa em dois principais laboratérios: LACEN-MG (50,67%) e LACEN-DF (35,2%).
A coleta das amostras abrangeu 37,0% dos Estados brasileiros, com maior
representatividade no Distrito Federal (35,2%) e em Minas Gerais (31,73%). Esses
resultados indicam a necessidade de revisdo nas estratégias de monitoramento e
fiscalizagdo para garantir a qualidade dos alimentos industrializados, promovendo maior
participagao dos laboratérios oficiais.

PRINCIPAIS UF DE COLETAS E LABORATORIOS OFICIAIS

DISTRITO FEDERAL
E LACEN-DF
(N =132 AMOSTRAS)

MINAS GERAIS
(N = 113 AMOSTRAS)
LACEN-MG
(N=190 AMOSTRA;




Na Figura 14, pode-se observar o panorama geral da conformidade em relagéo aos teores
de agucares estabelecidos nas diversas categorias de alimentos industrializados, no
biénio 2022/2023.

Figura 14. Panorama Geral da Adesdo as Metas de Reducdo de Agucares em Alimentos

Industrializados: Uma Analise de Todas as Categorias no Biénio 2022/2023.
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Dos 18 grupos avaliados, cerca de 22,2% excederam o limite médio de acucares
estabelecido pelo acordo voluntario. Isso destaca a importancia de medidas adicionais
para controlar os teores de acucares em alimentos processados e promover escolhas
alimentares mais saudaveis entre os consumidores.

Com base nas analises deste relatério, a identificacdo das categorias que se destacaram
positivamente emerge como um desafio relevante, dada a influéncia da amostragem nos
resultados de conformidade. Categorias como ‘refrescos", “refrigerantes” e
“achocolatados em p6” apresentam resultados promissores, com taxas de conformidade
acima de 70% (Figura 14), correlacionadas a um aumento no numero de amostras,
sugerindo uma tendéncia favoravel.

Os resultados da analise evidenciam que diversas categorias de alimentos excederam os
limites estabelecidos para o teor de agucares, destacando a urgéncia da manutencao e
desenvolvimento de ferramentas continuas para a reducdo desse agucar de adigdo em
produtos industrializados (Figura 14). Notavelmente, categorias como "biscoitos doces
sem recheio", "biscoito tipo wafers", "bolos com recheio e sem cobertura" e "mistura para
bolo aerado com inclusdes" foram identificadas como aquelas que nao alcangaram os
padrdes estabelecidos, indicando um menor nivel de adesao as diretrizes pactuadas em
comparagao com outras categorias analisadas.

Neste contexto, enfatiza-se a importancia crucial de politicas publicas eficazes
direcionadas a redugao do consumo de sédio e a promogao de padrdes alimentares
saudaveis. A implementacéo de estratégias educativas e de conscientizagdo, em conjunto
com medidas regulatérias e de fiscalizacdo, desempenha um papel fundamental na
preservacdo da saude da populacdo e na prevengcdo de doengas cronicas nao
transmissiveis.

Portanto, torna-se imprescindivel um esfor¢co colaborativo de todas as esferas da
sociedade para enfrentar esse desafio de saude publica e garantir um futuro mais
saudavel e sustentavel para todos.
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6. PROXIMOS PASS0S

Os resultados do monitoramento do teor de agucares em alimentos industrializados no
biénio 2022/2023 refletem avancgos significativos na compreensao e monitorizagao desse
nutriente. No entanto, uma analise detalhada revela areas que demandam atencao
adicional para otimizar a eficacia e abrangéncia do estudo.

Recomenda-se, portanto, alguns proximos passos para aprimorar o monitoramento,
incluindo a ampliagao da cobertura geografica para uma representacao mais abrangente
do cenario nacional, o estabelecimento de delineamento experimental efetivo para
garantir a inclusdo adequada de amostras, a otimizag&do da estrutura da planilha utilizada
e a capacitacao dos colaboradores responsaveis pela inser¢ao de informagoes.

Além disso, destaca-se a importancia das politicas publicas direcionadas a redugé&o do
consumo de acgucar de adicdo e promogado de padrdes alimentares saudaveis,
incorporando estratégias educativas, medidas regulatorias e de fiscalizagéao.

Em suma, é essencial envolver ativamente os diversos atores relevantes, como
fabricantes de alimentos, 6rgaos reguladores, profissionais de saude e membros da
sociedade civil, para desenvolver estratégias eficazes na redugdo do consumo de agucar
de adicdo e promogao de habitos alimentares mais saudaveis, visando enfrentar esse
desafio de saude publica de forma unificada e coordenada.
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ANEXOS

ANEXO 1. Descrigéo detalhada das amostras do Plano de Monitoramento do teor de
acucares em alimentos industrializadas - Anvisa (2022/2023): Categoria do produto,
nome do produto, Unidade Federativa (UF) de coleta, laboratorio responsavel,
resultados do teor de agucares (g/100g ou mL ou por¢cédo) e método do ensaio.

Categoria do

Produto

"Petit suisse"

Achocolatados
em po

Achocolatados
em po

Achocolatados
em po

Achocolatados
em po

Achocolatados
em po

Achocolatados
em po

Achocolatados
em poé

Nome do
Produto

Queijo petit
suisse

Achocolatado
em po

Achocolatado
em po

Achocolatado
em po

Achocolatado
em po

Achocolatado
em po

Achocolatado
em po

Achocolatado
em po

UF da
coleta

PR

MS

MS

MS

MS

MS

MS

MS

Laboratério

LACEN-MG

LACEN-PA

LACEN-PA

LACEN-PA

LACEN-PA

LACEN-PA

LACEN-PA

LACEN-PA

Resultados
(g/100g ou
100mL)

13,40

37,76

42,50

54,43

42,85

35,10

41,57

53,09

Conformidade

Conforme

Conforme

Conforme

Conforme

Conforme

Conforme

Conforme

Conforme

Método

Cromatografia
liquida de alta
eficiéncia com
detecgéao por indice
de refracao
Glicidios redutores
em glicose - Técnica
038/1V e Glicidios
nao redutores em
sacarose - Técnica
039/1V (IAL, 2008)
Glicidios redutores
em glicose - Técnica
038/1V e Glicidios
nao redutores em
sacarose - Técnica
039/1V (IAL, 2008)
Glicidios redutores
em glicose - Técnica
038/1V e Glicidios
nao redutores em
sacarose - Técnica
039/1V (IAL, 2008)
Glicidios redutores
em glicose - Técnica
038/1V e Glicidios
nao redutores em
sacarose - Técnica
039/1V (IAL, 2008)
Glicidios redutores
em glicose - Técnica
038/1V e Glicidios
nao redutores em
sacarose - Técnica
039/1V (IAL, 2008)
Glicidios redutores
em glicose - Técnica
038/1V e Glicidios
nao redutores em
sacarose - Técnica
039/1V (IAL, 2008)
Glicidios redutores
em glicose - Técnica
038/1V e Glicidios
ndo redutores em
sacarose - Técnica
039/1V (IAL, 2008)
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Achocolatados
em po

Achocolatados
em po

Achocolatados
em po

Achocolatados
em po

Bebidas
lacteas
fermentadas

Bebidas
lacteas
fermentadas

Bebidas
lacteas
fermentadas

Bebidas
lacteas
fermentadas

Bebidas
lacteas
fermentadas

Bebidas
lacteas
fermentadas

Bebidas
lacteas
fermentadas

Bebidas
lacteas ndo
fermentadas

Bebidas
lacteas ndo
fermentadas

Achocolatado
em poé

Achocolatado
em po

Achocolatado
em po

Achocolatado
em po

Bebida
lactea
fermentada

Bebida
lactea
fermentada

Bebida
lactea
fermentada

Bebida
lactea
fermentada

Bebida
lactea
fermentada

Bebida
lactea
fermentada

Bebida
lactea
fermentada

Bebida
lactea ndo
fermentada

Bebida
lactea nao
fermentada

MS

MS

MS

SC

MG

MG

MG

MG

SC

SC

DF

DF

DF

LACEN-PA

LACEN-PA

LACEN-PA

LACEN-SC

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-DF

LACEN-DF

LACEN-DF

37,11

43,20

46,03

82,64

11,33

10,82

3,93

11,04

9,00

12,17

15,30

9,00

11,20

Conforme

Conforme

Conforme

Conforme

Conforme

Conforme

Conforme

Conforme

Conforme

Conforme

Nao conforme

Conforme

Conforme

Glicidios redutores
em glicose - Técnica
038/1V e Glicidios
nao redutores em
sacarose - Técnica
039/1V (IAL, 2008)
Glicidios redutores
em glicose - Técnica
038/1V e Glicidios
nao redutores em
sacarose - Técnica
039/1V (IAL, 2008)
Glicidios redutores
em glicose - Técnica
038/1V e Glicidios
nao redutores em
sacarose - Técnica
039/1V (IAL, 2008)
Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)
Determinacao de
agucares em
alimentos - DIOM-
DIVISA-SQE-LAM-
MET-0021
Determinacao de
agucares em
alimentos - DIOM-
DIVISA-SQE-LAM-
MET-0021
Determinagao de
agucares em
alimentos - DIOM-
DIVISA-SQE-LAM-
MET-0021
Determinacéo de
agucares em
alimentos - DIOM-
DIVISA-SQE-LAM-
MET-0021

Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)
Cromatografia
liquida de alta
eficiéncia com
detecgéao por indice
de refracao
Titulometria -
Acgucares Redutores,
Nao Redutores e
Totais - Método 14 -
IN N°24 (MAPA,
2005)

Titulometria -
Acucares Redutores,
Nao Redutores e
Totais - Método 14 -
IN N°24 (MAPA,
2005)

Titulometria -
Acgucares Redutores,
Nao Redutores e
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Bebidas
lacteas nao
fermentadas

Bebidas
lacteas nao
fermentadas

Bebidas
lacteas nao
fermentadas

Bebidas
lacteas ndo
fermentadas

Bebidas
lacteas nao
fermentadas

Bebidas
lacteas nao
fermentadas

Bebidas
lacteas ndo
fermentadas

Bebidas
lacteas nao
fermentadas

Bebidas
lacteas ndo
fermentadas

Bebidas
lacteas ndo
fermentadas

Bebidas
lacteas ndo
fermentadas

Bebidas
lacteas ndo
fermentadas

Bebida
lactea nao
fermentada

Bebida
lactea nao
fermentada

Bebida
lactea nao
fermentada

Bebida
lactea néo
fermentada

Bebida
lactea nao
fermentada

Bebida
lactea nao
fermentada

Bebida
lactea néo
fermentada

Bebida
lactea nao
fermentada

Bebida
lactea néo
fermentada

Bebida
lactea nao
fermentada

Bebida
lactea ndo
fermentada

Bebida
lactea nao
fermentada

DF

DF

DF

MG

SC

SC

MG

MG

MG

MG

MG

MG

LACEN-DF

LACEN-DF

LACEN-DF

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

10,80

8,60

11,00

6,01

10,70

11,89

11,69

6,90

8,70

8,83

12,26

12,03

Conforme

Conforme

Conforme

Conforme

Conforme

Conforme

Conforme

Conforme

Conforme

Conforme

Conforme

Conforme

Totais - Método 14 -
IN N°24 (MAPA,
2005)

Titulometria -
Acgucares Redutores,
Nao Redutores e
Totais - Método 14 -
IN N°24 (MAPA,
2005)

Titulometria -
Acucares Redutores,
Nao Redutores e
Totais - Método 14 -
IN N°24 (MAPA,
2005)

Titulometria -
Acgucares Redutores,
Nao Redutores e
Totais - Método 14 -
IN N°24 (MAPA,
2005)
Determinacao de
agucares em
alimentos - DIOM-
DIVISA-SQE-LAM-
MET-0021

Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)
Cromatografia
liquida de alta
eficiéncia com
detecgéao por indice
de refracao
Determinacao de
agucares em
alimentos - DIOM-
DIVISA-SQE-LAM-
MET-0021
Determinagao de
agucares em
alimentos - DIOM-
DIVISA-SQE-LAM-
MET-0021
Determinacéo de
agucares em
alimentos - DIOM-
DIVISA-SQE-LAM-
MET-0021
Determinacéo de
agucares em
alimentos - DIOM-
DIVISA-SQE-LAM-
MET-0021
Determinagao de
agucares em
alimentos - DIOM-
DIVISA-SQE-LAM-
MET-0021
Determinacao de
agucares em
alimentos - DIOM-
DIVISA-SQE-LAM-
MET-0021
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Bebidas
lacteas nao
fermentadas

Biscoitos
doces sem
recheio
Biscoitos
doces sem
recheio

Biscoitos
doces sem
recheio

Biscoitos
doces sem
recheio

Biscoitos
doces sem
recheio
Biscoitos
doces sem
recheio

Biscoitos
doces sem
recheio

Biscoitos
doces sem
recheio

Biscoitos
doces sem
recheio

Biscoitos
doces sem
recheio

Biscoitos
doces sem
recheio

Biscoitos
doces sem
recheio
Biscoitos
doces sem
recheio
Biscoitos
doces sem
recheio

Biscoitos
doces sem
recheio

Bebida
lactea nao
fermentada

Biscoito doce
- Sem
recheio

Biscoito doce
- Sem
recheio

Biscoito doce
- Sem
recheio

Biscoito doce
-Sem
recheio

Biscoito doce
- Sem
recheio
Biscoito doce
-Sem
recheio
Biscoito doce
-Sem
recheio,
Integral
Biscoito doce
- Sem
recheio,
Integral
Biscoito doce
- Sem
recheio,
Integral
Biscoito doce
- Sem
recheio

Biscoito doce
- Sem
recheio

Biscoito doce
- Sem
recheio

Biscoito doce
- Sem
recheio

Biscoito doce
- Sem
recheio

Biscoito doce
- Sem
recheio

MG

RN

RN

MS

MS

RN

RN

SC

SC

SC

SC

SC

MG

MG

MG

PE

LACEN-MG

LACEN-RN

LACEN-RN

LACEN-PA

LACEN-PA

LACEN-RN

LACEN-RN

LACEN-SC

LACEN-SC

LACEN-SC

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

8,64

75,33

51,25

11,42

8,86

58,33

33,17

19,06

20,24

20,88

24,00

24,57

22,33

25,67

24,33

25,77

Conforme

Nao conforme

Nao conforme

Conforme

Conforme

Nao conforme

Nao conforme

Conforme

Conforme

Conforme

Nao conforme

Nao conforme

Conforme

Nao conforme

Nao conforme

Nao conforme

Determinagao de
agucares em
alimentos - DIOM-
DIVISA-SQE-LAM-
MET-0021

Método de Lane-
Eynon

Método de Lane-
Eynon

Glicidios redutores
em glicose - Técnica
038/1V e Glicidios
nao redutores em
sacarose - Técnica
039/1V (IAL, 2008)
Glicidios redutores
em glicose - Técnica
038/1V e Glicidios
nao redutores em
sacarose - Técnica
039/1V (IAL, 2008)
Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)

Método de Lane-
Eynon

Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)

Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)

Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (1AL, 2008)

Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)
Cromatografia
liquida de alta
eficiéncia com
detecgéao por indice
de refracao
Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)
Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)
Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)
Cromatografia
liquida de alta
eficiéncia com
detecgao por indice
de refracao
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Biscoitos
doces sem
recheio

Biscoitos
doces sem
recheio

Biscoitos
doces sem
recheio
Biscoitos
doces sem
recheio

Biscoitos
doces sem
recheio

Biscoitos
doces sem
recheio
Biscoitos
doces sem
recheio

Biscoitos
doces sem
recheio

Biscoitos
doces sem
recheio

Biscoitos
doces sem
recheio
Biscoitos
doces sem
recheio

Biscoitos
doces sem
recheio

Biscoitos
doces sem
recheio

Biscoitos
doces sem
recheio

Biscoitos
doces sem
recheio

Biscoitos
doces sem
recheio

Biscoito doce
- Sem
recheio

Biscoito doce
- Sem
recheio

Biscoito doce
- Sem
recheio

Biscoito doce
- Sem
recheio

Biscoito doce
- Sem
recheio

Biscoito doce
-Sem
recheio

Biscoito doce
- Sem
recheio

Biscoito doce
-Sem
recheio

Biscoito doce
- Sem
recheio

Biscoito doce
- Sem
recheio

Biscoito doce
- Sem
recheio

Biscoito doce
- Sem
recheio

Biscoito doce
- Sem
recheio

Biscoito doce
- Sem
recheio

Biscoito doce
- Sem
recheio

Biscoito doce
- Sem
recheio

PE

PE

PE

SC

SC

MG

RS

RS

PE

PE

SC

SC

PE

PE

SC

SC

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

27,67

28,83

30,67

29,67

28,93

24,33

38,33

44,00

34,07

32,00

26,67

27,17

21,00

20,47

27,63

26,33

Nao conforme

Nao conforme

Nao conforme

N&o conforme

Nao conforme

Nao conforme

Nao conforme

Nao conforme

Nao conforme

Nao conforme

Nao conforme

Nao conforme

Conforme

Conforme

Nao conforme

Nao conforme

Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)
Cromatografia
liquida de alta
eficiéncia com
detecgao por indice
de refracao
Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)
Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)
Cromatografia
liquida de alta
eficiéncia com
detecgao por indice
de refracao
Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)
Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)
Cromatografia
liquida de alta
eficiéncia com
detecgao por indice
de refracao
Cromatografia
liquida de alta
eficiéncia com
detecgéao por indice
de refracao
Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)
Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)
Cromatografia
liquida de alta
eficiéncia com
detecgéao por indice
de refracao
Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)
Cromatografia
liquida de alta
eficiéncia com
detecgao por indice
de refracao
Cromatografia
liquida de alta
eficiéncia com
detecgao por indice
de refracao
Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)
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Biscoitos
doces sem
recheio

Biscoitos
doces sem
recheio

Biscoitos
doces sem
recheio

Biscoitos
doces sem
recheio
Biscoitos
doces sem
recheio
Biscoitos
doces sem
recheio

Biscoitos
doces sem
recheio

Biscoitos
doces sem
recheio
Biscoitos
doces sem
recheio

Biscoitos
doces sem
recheio

Biscoitos
doces sem
recheio

Biscoitos
doces sem
recheio

Biscoitos
doces sem
recheio
Biscoitos
doces sem
recheio
Biscoitos
doces sem
recheio
Biscoitos
doces sem
recheio
Biscoitos
doces sem
recheio

Biscoito doce
- Sem
recheio

Biscoito doce
- Sem
recheio

Biscoito doce
- Sem
recheio

Biscoito doce
- Sem
recheio

Biscoito doce
- Sem
recheio

Biscoito doce
-Sem
recheio

Biscoito doce
- Sem
recheio

Biscoito doce
- Sem
recheio

Biscoito doce
- Sem
recheio

Biscoito doce
- Sem
recheio

Biscoito doce
- Sem
recheio,
Integral

Biscoito doce
- Sem
recheio,
Integral

Biscoito doce
- Sem
recheio
Biscoito doce
- Sem
recheio
Biscoito doce
- Sem
recheio
Biscoito doce
- Sem
recheio
Biscoito doce
- Sem
recheio

PE

PE

SC

SC

MG

SC

SC

MG

RS

RS

SC

MG

MG

MG

MG

MG

MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-SC

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

13,37

14,00

23,97

24,00

26,67

21,33

20,63

24,33

33,33

38,47

22,73

18,67

35,67

22,00

31,33

23,00

19,00

Conforme

Conforme

N&o conforme

N&o conforme

Nao conforme

Conforme

Conforme

Nao conforme

Nao conforme

Nao conforme

Nao conforme

Conforme

Nao conforme

Conforme

Nao conforme

Nao conforme

Conforme

Cromatografia
liquida de alta
eficiéncia com
detecgao por indice
de refracao
Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)
Cromatografia
liquida de alta
eficiéncia com
detecgao por indice
de refracao
Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)
Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)
Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)
Cromatografia
liquida de alta
eficiéncia com
detecgéao por indice
de refracao
Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)
Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)
Cromatografia
liquida de alta
eficiéncia com
detecgéao por indice
de refracao

Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)

Determinagao de
agucares em
alimentos - DIOM-
DIVISA-SQE-LAM-
MET-0021
Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)
Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)
Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)
Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)
Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)
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Biscoitos
doces sem
recheio
Biscoitos
doces sem
recheio
Biscoitos
doces sem
recheio
Biscoitos
doces sem
recheio
Biscoitos
doces sem
recheio
Biscoitos
doces sem
recheio
Biscoitos
doces sem
recheio

Biscoitos
doces sem
recheio

Biscoitos
doces sem
recheio

Biscoitos
doces sem
recheio
Biscoitos
doces sem
recheio

Biscoitos
doces sem
recheio

Biscoitos
doces sem
recheio

Biscoitos
doces sem
recheio

Biscoitos
doces sem
recheio

Biscoitos
doces sem
recheio

Biscoitos
Maria e
Maisena

Biscoitos
Maria e
Maisena

Biscoito doce
- Sem
recheio
Biscoito doce
- Sem
recheio
Biscoito doce
- Sem
recheio
Biscoito doce
- Sem
recheio
Biscoito doce
- Sem
recheio
Biscoito doce
- Sem
recheio
Biscoito doce
- Sem
recheio
Biscoito doce
- Sem
recheio,
Integral
Biscoito doce
- Sem
recheio,
Integral
Biscoito doce
-Sem
recheio
Biscoito doce
- Sem
recheio
Biscoito doce
- Sem
recheio,
Integral
Biscoito doce
- Sem
recheio

Biscoito doce
- Sem
recheio

Biscoito doce
- Sem
recheio
Biscoito doce
- Sem
recheio,
Integral

Biscoito doce
- Maisena

Biscoito doce
- Maria

MG

RN

RN

RN

RN

RN

RN

MG

MG

MG

MG

MG

MG

MG

MG

MG

MS

MS

LACEN-MG

LACEN-RN

LACEN-RN

LACEN-RN

LACEN-RN

LACEN-RN

LACEN-RN

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-PA

LACEN-PA

40,33

61,60

66,00

69,00

76,80

63,33

70,00

32,00

31,00

41,00

37,00

20,00

31,00

22,90

25,00

28,00

8,60

10,15

Nao conforme

Nao conforme

Nao conforme

N&o conforme

N&o conforme

Nao conforme

Nao conforme

Nao conforme

Nao conforme

Nao conforme

Nao conforme

Conforme

Nao conforme

Nao conforme

Nao conforme

Nao conforme

Conforme

Conforme

Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)
Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)

Método de Lane-
Eynon

Método de Lane-
Eynon

Método de Lane-
Eynon

Método de Lane-
Eynon

Método de Lane-
Eynon

Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)

Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)

Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)
Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)

Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)

Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)
Determinagao de
agucares em
alimentos - DIOM-
DIVISA-SQE-LAM-
MET-0021
Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)

Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)

Glicidios redutores
em glicose - Técnica
038/1V e Glicidios
nao redutores em
sacarose - Técnica
039/1V (IAL, 2008)
Glicidios redutores
em glicose - Técnica
038/1V e Glicidios
ndo redutores em
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Biscoitos
Maria e
Maisena

Biscoitos
Maria e
Maisena

Biscoitos
Maria e
Maisena

Biscoitos
Maria e
Maisena

Biscoitos
Maria e
Maisena

Biscoitos
Maria e
Maisena

Biscoitos
Maria e
Maisena

Biscoitos
Maria e
Maisena

Biscoitos
Maria e
Maisena
Biscoitos
Maria e
Maisena

Biscoitos
Maria e
Maisena

Biscoitos
Maria e
Maisena

Biscoito doce
- Maisena

Biscoito doce
- Maisena

Biscoito doce
- Maisena

Biscoito doce
- Maisena

Biscoito doce

Biscoito doce

Biscoito doce

Biscoito doce

Biscoito doce
- Maisena

Biscoito doce

- Maisena

Biscoito doce
- Maisena

Biscoito doce
- Maisena

MS

MS

MS

MS

MS

MS

MS

MS

RN

MG

MG

SC

LACEN-PA

LACEN-PA

LACEN-PA

LACEN-PA

LACEN-PA

LACEN-PA

LACEN-PA

LACEN-PA

LACEN-RN

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

8,88

10,28

16,39

11,80

12,62

24,74

9,65

8,48

58,67

25,00

19,91

18,60

Conforme

Conforme

Conforme

Conforme

Conforme

Nao conforme

Conforme

Conforme

Nao conforme

Nao conforme

Conforme

Conforme

sacarose - Técnica
039/1V (IAL, 2008)
Glicidios redutores
em glicose - Técnica
038/1V e Glicidios
nao redutores em
sacarose - Técnica
039/1V (IAL, 2008)
Glicidios redutores
em glicose - Técnica
038/1V e Glicidios
nao redutores em
sacarose - Técnica
039/1V (IAL, 2008)
Glicidios redutores
em glicose - Técnica
038/1V e Glicidios
nao redutores em
sacarose - Técnica
039/1V (IAL, 2008)
Glicidios redutores
em glicose - Técnica
038/1V e Glicidios
nao redutores em
sacarose - Técnica
039/1V (IAL, 2008)
Glicidios redutores
em glicose - Técnica
038/1V e Glicidios
nao redutores em
sacarose - Técnica
039/1V (IAL, 2008)
Glicidios redutores
em glicose - Técnica
038/1V e Glicidios
nao redutores em
sacarose - Técnica
039/1V (IAL, 2008)
Glicidios redutores
em glicose - Técnica
038/1V e Glicidios
nao redutores em
sacarose - Técnica
039/1V (IAL, 2008)
Glicidios redutores
em glicose - Técnica
038/1V e Glicidios
nao redutores em
sacarose - Técnica
039/1V (IAL, 2008)

Método de Lane-
Eynon

Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)
Determinacao de
agucares em
alimentos - DIOM-
DIVISA-SQE-LAM-
MET-0021
Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)
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Biscoitos
Maria e
Maisena

Biscoitos
Maria e
Maisena
Biscoitos
Maria e
Maisena

Biscoitos
Maria e
Maisena

Biscoitos
Maria e
Maisena

Biscoitos
Maria e
Maisena

Biscoitos
Maria e
Maisena

Biscoitos
Maria e
Maisena
Biscoitos
Maria e
Maisena

Biscoitos
Maria e
Maisena

Biscoitos
Maria e
Maisena

Biscoitos
Maria e
Maisena

Biscoitos
Maria e
Maisena

Biscoitos
Maria e
Maisena

Biscoitos
Maria e
Maisena
Biscoitos
Maria e
Maisena

Biscoito doce
- Maisena

Biscoito doce
- Maisena
Biscoito doce

- Maisena

Biscoito doce
- Maria

Biscoito doce
- Maria

Biscoito doce
- Maria

Biscoito doce
- Maria

Biscoito doce
- Maria
Biscoito doce

- Maisena

Biscoito doce
- Maisena

Biscoito doce
- Maria

Biscoito doce
- Maisena

Biscoito doce
- Maisena

Biscoito doce
- Maisena

Biscoito doce
- Maisena

Biscoito doce
- Maria

SC

MG

MG

MG

PE

PE

PE

PE

MG

MG

MG

MG

MG

MS

MG

MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-PA

LACEN-MG

LACEN-MG

16,30

24,00

24,00

18,00

21,47

22,60

19,73

21,70

24,00

19,33

24,67

22,03

23,00

11,88

23,67

24,33

Conforme

Nao conforme

Nao conforme

Conforme

Conforme

Conforme

Conforme

Conforme

Nao conforme

Conforme

Nao conforme

Conforme

Nao conforme

Conforme

Nao conforme

Nao conforme

Cromatografia
liquida de alta
eficiéncia com
detecgao por indice
de refracao
Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)
Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)
Determinagao de
agucares em
alimentos - DIOM-
DIVISA-SQE-LAM-
MET-0021
Cromatografia
liquida de alta
eficiéncia com
detecgao por indice
de refracao
Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)
Cromatografia
liquida de alta
eficiéncia com
detecgao por indice
de refracao
Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)
Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)
Determinacéo de
agucares em
alimentos - DIOM-
DIVISA-SQE-LAM-
MET-0021
Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)
Determinagao de
agucares em
alimentos - DIOM-
DIVISA-SQE-LAM-
MET-0021
Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)
Glicidios redutores
em glicose - Técnica
038/1V e Glicidios
nao redutores em
sacarose - Técnica
039/1V (IAL, 2008)
Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)
Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)
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Biscoitos
Maria e
Maisena

Biscoitos
recheados

Biscoitos
recheados

Biscoitos
recheados

Biscoitos
recheados

Biscoitos
recheados

Biscoitos
recheados

Biscoitos
recheados

Biscoitos
recheados
Biscoitos

recheados

Biscoitos
recheados

Biscoitos
recheados
Biscoitos

recheados

Biscoitos
recheados

Biscoitos

recheados

Biscoitos
recheados

Biscoito doce
- Maria

Biscoito doce
- Recheado

Biscoito doce
- Recheado

Biscoito doce
- Recheado

Biscoito doce
- Recheado

Biscoito doce
- Recheado

Biscoito doce
- Recheado

Biscoito doce
- Recheado

Biscoito doce
- Recheado
Biscoito doce

- Recheado

Biscoito doce
- Recheado

Biscoito doce
- Recheado
Biscoito doce

- Recheado

Biscoito doce
- Recheado

Biscoito doce

- Recheado

Biscoito doce
- Recheado

MG

MS

SC

SC

PE

PE

MG

PE

PE

RS

RS

MG

MG

PE

PE

MG

LACEN-MG

LACEN-PA

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

26,00

34,33

31,83

31,33

35,00

31,43

32,00

35,00

29,00

26,67

34,00

35,00

35,60

31,00

28,54

Nao conforme

Conforme

Conforme

Conforme

Conforme

Conforme

Conforme

Conforme

Conforme

Conforme

Conforme

Conforme

Conforme

Conforme

Conforme

Conforme

Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)
Glicidios redutores
em glicose - Técnica
038/1V e Glicidios
nao redutores em
sacarose - Técnica
039/1V (IAL, 2008)
Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)
Cromatografia
liquida de alta
eficiéncia com
detecgao por indice
de refracao
Cromatografia
liquida de alta
eficiéncia com
detecgao por indice
de refracao
Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)
Determinacao de
agucares em
alimentos - DIOM-
DIVISA-SQE-LAM-
MET-0021
Cromatografia
liquida de alta
eficiéncia com
detecgéao por indice
de refracao
Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)
Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)
Cromatografia
liquida de alta
eficiéncia com
detecgéao por indice
de refracao
Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)
Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)
Cromatografia
liquida de alta
eficiéncia com
detecgao por indice
de refracao
Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)
Determinacao de
agucares em
alimentos - DIOM-



DIVISA-SQE-LAM-
MET-0021
Determinagao de
L L agucares em
Diecollos | Beotodoel MG | LACEN-MG | 30,67 Conforme | alimentos - DIOM-
DIVISA-SQE-LAM-
MET-0021
L L Glicidios totais em
Siecollos | Beotodocel MG | LACEN-MG | 34,00 Conforme | glicose - Técnica
- 040/1V (1AL, 2008)
(Q\] Biscoitos Biscoito doce G!'C'd'os tqta|§ em
=) recheados - Recheado MG LACEN-MG 34,00 Conforme glicose - Técnica
N 040/1V (IAL, 2008)
Ll Cromatografia
) L L liquida de alta
Biscollos | Biscolodoce| ¢ | LACEN-MG | 30,00 Conforme | eficiéncia com
O deteccéo por indice
- e refragéo
< de refraga
L L Glicidios totais em
= diecollos | Bieotodoce|  sc | LACEN-MG | 27,00 Conforme | glicose - Técnica
040/1V (1AL, 2008)
Biscoitos Biscoito doce M LACEN-M 4 GI!'C'd'OS .tl_o,ta's. em
recheados - Recheado G CEN-MG 34,00 Conforme glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)
Biscoitos Biscoito doce M LACEN-M GI!'C'd'OS .tl_o,ta's. em
recheados - Recheado G CEN-MG 30,00 Conforme glicose - Técnica
< 040/1V (IAL, 2008)
—_ L L Glicidios totais em
o Siecollos | Biseotodoce! MG | LACEN-MG | 31,00 Conforme | glicose - Técnica
|<_f 040/1V (AL, 2008)
z Determinagao de
. L agucares em
< Siecollos | Biseotodogel MG | LACEN-MG | 36,50 | Néo conforme | alimentos - DIOM-
0p) DIVISA-SQE-LAM-
< MET-0021
6 Determinacéo de
L . agucares em
<<ZE rB(-:!(s:ﬁZg(é?)s Ei'%g:ﬁegzge MG LACEN-MG 31,07 Conforme | alimentos - DIOM-
| DIVISA-SQE-LAM-
6 MET-0021
< Biscoitos Biscoito doce Glicidios totais em
> recheados - Recheado MG LACEN-MG 33,00 Conforme glicose - Técnica
L 040/1V (1AL, 2008)
O Biscoitos Biscoito doce G!iCidiOS tqtaig em
i recheados - Recheado MG LACEN-MG 33,00 Conforme glicose - Técnica
< 040/1V (1AL, 2008)
Z Biscoitos tipo | Biscoito doce G!'C'd'os to,ta's. em
@) rosquinhas - Rosquinha MG LACEN-MG 27,00 Conforme glicose - Técnica
o q q 040/IV (IAL, 2008)
< Biscoitos tipo | Biscoito doce G!ICIdIOS to,tals. em
= rosquinhas - Rosquinha MG LACEN-MG 28,00 Conforme glicose - Técnica
< q q 040/1V (IAL, 2008)
L . . Glicidios totais em
O Siscollos fipo. | Biscolto doce | MG | LACEN-MG | 30,00 | N&o conforme | glicose - Técnica
Z q q 040/1V (IAL, 2008)
L Determinacao de
Q) L . L agucares em
< Siscollos fipo. | Bisooto doce | MG | LACEN-MG | 31,33 | Néo conforme | alimentos - DIOM-
q q DIVISA-SQE-LAM-
MET-0021
Biscoitos tipo | Biscoito doce MG LACEN-MG 3100 N f GI!'C'd'OS _’:_o,tals. em
rosquinhas - Rosquinha - , a0 conforme | glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)
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Biscoitos tipo
rosquinhas

Biscoitos tipo
rosquinhas

Biscoitos tipo
rosquinhas

Biscoitos tipo
rosquinhas
Biscoitos tipo

rosquinhas

Biscoitos tipo
rosquinhas

Biscoitos tipo
rosquinhas

Biscoitos tipo
rosquinhas

Biscoitos tipo
waffers

Biscoitos tipo
waffers

Biscoitos tipo

waffers

Biscoitos tipo
waffers

Biscoitos tipo
waffers

Biscoitos tipo
waffers

Biscoitos tipo
waffers

Biscoitos tipo
waffers

Biscoito doce
- Rosquinha

Biscoito doce
- Rosquinha

Biscoito doce
- Rosquinha

Biscoito doce
- Rosquinha
Biscoito doce

- Rosquinha

Biscoito doce
- Rosquinha

Biscoito doce
- Rosquinha

Biscoito doce
- Rosquinha

Biscoito doce
- Waffer

Biscoito doce
- Waffer

Biscoito doce
- Waffer

Biscoito doce
- Waffer

Biscoito doce
- Waffer

Biscoito doce
- Waffer

Biscoito doce
- Waffer

Biscoito doce
- Waffer

MG

MG

RS

RS

PE

PE

MG

MG

MG

MG

MG

MG

MG

SC

SC

PE

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

32,00

27,33

30,53

27,00

24,00

22,87

27,00

23,00

39,00

34,00

33,00

36,48

38,57

54,10

54,00

39,00

Nao conforme

Conforme

N&o conforme

Conforme

Conforme

Conforme

Conforme

Conforme

Nao conforme

Conforme

Conforme

Conforme

Nao conforme

Nao conforme

Nao conforme

Nao conforme

Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)
Determinagao de
agucares em
alimentos - DIOM-
DIVISA-SQE-LAM-
MET-0021
Cromatografia
liquida de alta
eficiéncia com
detecgao por indice
de refracao
Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)
Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)
Cromatografia
liquida de alta
eficiéncia com
detecgéao por indice
de refracao
Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)
Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)
Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)
Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)
Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)
Determinagao de
agucares em
alimentos - DIOM-
DIVISA-SQE-LAM-
MET-0021
Determinacéo de
agucares em
alimentos - DIOM-
DIVISA-SQE-LAM-
MET-0021
Cromatografia
liquida de alta
eficiéncia com
detecgao por indice
de refracao
Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)
Cromatografia
liquida de alta
eficiéncia com
detecgao por indice
de refracao
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Biscoitos tipo
waffers

Biscoitos tipo

waffers

Biscoitos tipo
waffers

Biscoitos tipo
waffers

Biscoitos tipo
waffers

Biscoitos tipo

waffers

Biscoitos tipo
waffers

Biscoitos tipo
waffers

Biscoitos tipo
waffers

Biscoitos tipo

waffers

Biscoitos tipo
waffers

Biscoitos tipo
waffers

Biscoitos tipo
waffers

Biscoitos tipo
waffers

Biscoitos tipo
waffers

Biscoitos tipo
waffers

Biscoitos tipo
waffers

Biscoito doce
- Waffer

Biscoito doce

- Waffer

Biscoito doce
- Waffer

Biscoito doce

- Waffer

Biscoito doce
- Waffer

Biscoito doce

- Waffer

Biscoito doce
- Waffer

Biscoito doce

- Waffer

Biscoito doce
- Waffer

Biscoito doce
- Waffer

Biscoito doce
- Waffer

Biscoito doce
- Waffer

Biscoito doce
- Waffer

Biscoito doce
- Waffer

Biscoito doce
- Waffer

Biscoito doce
- Waffer

Biscoito doce
- Waffer

PE

MG

PE

PE

MG

SC

SC

MG

MG

MG

MG

SC

SC

SC

SC

MG

MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

43,00

44,00

34,30

46,00

50,00

47,00

49,17

27,00

37,00

33,00

38,67

48,00

40,77

45,00

42,53

27,50

41,00

Nao conforme

Nao conforme

Conforme

N&o conforme

Nao conforme

Nao conforme

Nao conforme

Conforme

Conforme

Conforme

Nao conforme

Nao conforme

Nao conforme

Nao conforme

Nao conforme

Conforme

Nao conforme

Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)
Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)
Cromatografia
liquida de alta
eficiéncia com
detecgao por indice
de refracao
Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)
Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)
Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)
Cromatografia
liquida de alta
eficiéncia com
detecgéao por indice
de refracao
Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)
Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)
Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)
Determinacao de
agucares em
alimentos - DIOM-
DIVISA-SQE-LAM-
MET-0021
Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)
Cromatografia
liquida de alta
eficiéncia com
detecgéao por indice
de refracao
Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)
Cromatografia
liquida de alta
eficiéncia com
detecgao por indice
de refracao
Determinacao de
agucares em
alimentos - DIOM-
DIVISA-SQE-LAM-
MET-0021
Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)
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Biscoitos tipo
waffers

Bolos com
recheio e com
cobertura

Bolos com
recheio e com
cobertura

Bolos com
recheio e sem
cobertura

Bolos sem
recheio e sem
cobertura

Bolos sem
recheio e sem
cobertura

Bolos sem
recheio e sem
cobertura

Bolos sem
recheio e sem
cobertura

Bolos sem
recheio e sem
cobertura

Bolos sem
recheio e sem
cobertura

Bolos sem
recheio e sem
cobertura

logurtes e
outros leites
fermentados

logurtes e
outros leites
fermentados

logurtes e
outros leites
fermentados

Biscoito doce
- Waffer

Bolo com
recheio e
com
cobertura
Bolo com
recheio e
com
cobertura
Bolo com
recheio e
sem
cobertura
Bolo sem
recheio e
sem
cobertura -
Sem aclcar,
Integral
Bolo sem
recheio e
sem
cobertura
Bolo sem
recheio e
sem
cobertura
Bolo sem
recheio e
sem
cobertura

Bolo sem
recheio e
sem
cobertura

Bolo sem
recheio e
sem
cobertura

Bolo sem
recheio e
sem
cobertura

logurte com
fruta - Zero
lactose

logurte com
fruta -

Desnatado,

Zero lactose

logurte com
fruta -

Desnatado,

Zero lactose

MG

MG

MG

MG

MG

MG

MG

MG

MG

MG

MG

MG

MG

MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

40,00

37,00

37,00

43,00

0,55

30,00

18,00

30,00

30,81

29,40

33,00

10,93

5,52

10,53

Nao conforme

Conforme

Conforme

N&o conforme

Conforme

Nao conforme

Conforme

Nao conforme

Nao conforme

Conforme

Nao conforme

Conforme

Conforme

Conforme

Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)

Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)

Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)

Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)

Determinagao de
agucares em
alimentos - DIOM-
DIVISA-SQE-LAM-
MET-0021

Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)

Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)

Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)

Determinacao de
agucares em
alimentos - DIOM-
DIVISA-SQE-LAM-
MET-0021
Determinagao de
agucares em
alimentos - DIOM-
DIVISA-SQE-LAM-
MET-0021

Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)

Determinacéo de
agucares em
alimentos - DIOM-
DIVISA-SQE-LAM-
MET-0021
Determinagao de
agucares em
alimentos - DIOM-
DIVISA-SQE-LAM-
MET-0021
Determinacao de
agucares em
alimentos - DIOM-
DIVISA-SQE-LAM-
MET-0021



'

~

n

DE 2024

<
e
<
=
p
<
7))
<
O
Z
<
-
O
>
L
()
—
<
Z
®)
o
<
p
<
O
Z
L
O
<

logurtes e
outros leites
fermentados

logurtes e
outros leites
fermentados

logurtes e
outros leites
fermentados

logurtes e
outros leites
fermentados

logurtes e
outros leites
fermentados

logurtes e
outros leites
fermentados

logurtes e
outros leites
fermentados

Mistura para
bolo aerado
sem inclusdes

Mistura para
bolo aerado
sem inclusoes

Mistura para
bolo aerado
sem inclusdes

Mistura para
bolo aerado
sem inclusoes

Mistura para
bolo aerado
sem inclusdes

Mistura para
bolo aerado
sem inclusdes

Mistura para
bolo aerado
sem inclusoes

Mistura para
bolo aerado
sem inclusdes

logurte com
fruta -

Desnatado,

Zero lactose

logurte com
fruta -
Desnatado

logurte com
fruta -
Desnatado

logurte com
fruta -
Parcialmente
desnatado

logurte com
fruta -
Parcialmente
desnatado

logurte com
fruta -
Parcialmente
desnatado

logurte com
fruta -
Parcialmente
desnatado

Mistura para
bolo aerado -
Sem
inclusdes
Mistura para
bolo aerado -
Sem
inclusoes
Mistura para
bolo aerado -
Com
inclusoes
Mistura para
bolo aerado -
Sem
inclusoes
Mistura para
bolo aerado -
Sem
inclusoes
Mistura para
bolo aerado -
Sem
inclusoes
Mistura para
bolo aerado -
Sem
inclusoes
Mistura para
bolo aerado -
Sem
inclusoes

MG

PR

PR

PR

PR

PR

PR

MG

MG

MG

MG

MG

MG

MG

MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

3,77

2,90

3,09

11,70

12,06

9,80

11,43

43,00

44,00

38,00

49,00

41,00

36,00

37,00

43,00

Conforme

Conforme

Conforme

Conforme

Conforme

Conforme

Conforme

Nao conforme

Nao conforme

Conforme

Nao conforme

Conforme

Conforme

Conforme

Nao conforme

Determinagao de
agucares em
alimentos - DIOM-
DIVISA-SQE-LAM-
MET-0021
Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)
Cromatografia
liquida de alta
eficiéncia com
detecgao por indice
de refracao

Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)

Cromatografia
liquida de alta
eficiéncia com
detecgao por indice
de refracao

Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)

Cromatografia
liquida de alta
eficiéncia com
detecgao por indice
de refracao

Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)

Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)

Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (1AL, 2008)

Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)

Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (1AL, 2008)

Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)

Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)

Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)
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Mistura para
bolo aerado
sem inclusdes
Mistura para
bolo aerado
sem inclusoes
Mistura para
bolo cremoso
sem inclusdes
Mistura para

bolo cremoso
sem inclusdes

Néctares

Néctares

Néctares
Néctares
Néctares
Néctares
Néctares
Néctares
Néctares
Néctares

Néctares

Néctares

Néctares

Néctares

Mistura para
bolo aerado -
Sem
inclusdes
Mistura para
bolo aerado -
Sem
inclusoes
Mistura para
bolo cremoso
- Sem
inclusdes
Mistura para
bolo cremoso
- Sem
inclusoes

Néctar

Néctar

Néctar
Néctar
Néctar
Néctar
Néctar
Néctar
Néctar
Néctar

Néctar

Néctar

Néctar

Néctar

MG

MG

MG

MG

DF

DF

RJ

RJ

RJ

RJ

RJ

RJ

RJ

RJ

RJ

MG

DF

DF

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-DF

LACEN-DF

LASP-ZS

LASP-ZS

LASP-ZS

LASP-ZS

LASP-ZS

LASP-ZS

LASP-ZS

LASP-ZS

LASP-ZS

LACEN-MG

LACEN-DF

LACEN-DF

43,00

46,00

57,00

61,00

10,20

9,70

11,26
10,68
3,56
9,41
10,72
5,97
9,77
9,45

11,61

4,26

10,30

5,50

N&o conforme

Nao conforme

Conforme

N&o conforme

Conforme

Conforme

Nao conforme
Nao conforme
Conforme
Conforme
Nao conforme
Conforme
Conforme
Conforme

Nao conforme

Conforme

Conforme

Conforme

Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)

Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)

Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)

Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)

Titulometria -
Acgucares Redutores,
Nao Redutores e
Totais - Método 14 -
IN N°24 (MAPA,
2005)

Titulometria -
Acucares Redutores,
Nao Redutores e
Totais - Método 14 -
IN N°24 (MAPA,
2005)

Método de Lane-
Eynon

Método de Lane-
Eynon

Método de Lane-
Eynon

Método de Lane-
Eynon

Método de Lane-
Eynon

Método de Lane-
Eynon

Método de Lane-
Eynon

Método de Lane-
Eynon

Método de Lane-
Eynon
Determinacéo de
agucares em
alimentos - DIOM-
DIVISA-SQE-LAM-
MET-0021
Titulometria -
Acgucares Redutores,
Nao Redutores e
Totais - Método 14 -
IN N°24 (MAPA,
2005)

Titulometria -
Acucares Redutores,
Nao Redutores e
Totais - Método 14 -
IN N°24 (MAPA,
2005)
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Néctares

Néctares

Néctares

Néctares

Néctares

Néctares

Néctares

Néctares

Néctares

Néctares

Néctares

Néctar

Néctar

Néctar

Néctar

Néctar

Néctar

Néctar

Néctar

Néctar

Néctar

Néctar

DF

DF

DF

DF

DF

DF

DF

DF

DF

DF

DF

LACEN-DF

LACEN-DF

LACEN-DF

LACEN-DF

LACEN-DF

LACEN-DF

LACEN-DF

LACEN-DF

LACEN-DF

LACEN-DF

LACEN-DF

5,70

6,80

6,50

10,00

11,40

8,00

8,00

3,50

10,50

7,10

9,10

Conforme

Conforme

Conforme

Conforme

Nao conforme

Conforme

Conforme

Conforme

Conforme

Conforme

Conforme

Titulometria -
Acucares Redutores,
Nao Redutores e
Totais - Método 14 -
IN N°24 (MAPA,
2005)

Titulometria -
Acgucares Redutores,
Nao Redutores e
Totais - Método 14 -
IN N°24 (MAPA,
2005)

Titulometria -
Acgucares Redutores,
Nao Redutores e
Totais - Método 14 -
IN N°24 (MAPA,
2005)

Titulometria -
Acgucares Redutores,
Nao Redutores e
Totais - Método 14 -
IN N°24 (MAPA,
2005)

Titulometria -
Acucares Redutores,
Nao Redutores e
Totais - Método 14 -
IN N°24 (MAPA,
2005)

Titulometria -
Acgucares Redutores,
Nao Redutores e
Totais - Método 14 -
IN N°24 (MAPA,
2005)

Titulometria -
Acucares Redutores,
Nao Redutores e
Totais - Método 14 -
IN N°24 (MAPA,
2005)

Titulometria -
Acgucares Redutores,
Nao Redutores e
Totais - Método 14 -
IN N°24 (MAPA,
2005)

Titulometria -
Acucares Redutores,
Nao Redutores e
Totais - Método 14 -
IN N°24 (MAPA,
2005)

Titulometria -
Acucares Redutores,
Nao Redutores e
Totais - Método 14 -
IN N°24 (MAPA,
2005)

Titulometria -
Acgucares Redutores,
Nao Redutores e
Totais - Método 14 -
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Néctares

Néctares

Néctares

Néctares

Néctares

Néctares

Néctares

Néctares

Néctares

Néctares

Néctares

Néctar

Néctar

Néctar

Néctar

Néctar

Néctar

Néctar

Néctar

Néctar

Néctar

Néctar

DF

DF

DF

DF

DF

DF

DF

DF

DF

DF

DF

LACEN-DF

LACEN-DF

LACEN-DF

LACEN-DF

LACEN-DF

LACEN-DF

LACEN-DF

LACEN-DF

LACEN-DF

LACEN-DF

LACEN-DF

10,50

9,30

11,30

9,75

11,25

10,70

5,50

9,80

10,80

8,70

5,30

Conforme

Conforme

Nao conforme

Conforme

Nao conforme

Nao conforme

Conforme

Conforme

Nao conforme

Conforme

Conforme

IN N°24 (MAPA,
2005)

Titulometria -
Acucares Redutores,
Nao Redutores e
Totais - Método 14 -
IN N°24 (MAPA,
2005)

Titulometria -
Acucares Redutores,
Nao Redutores e
Totais - Método 14 -
IN N°24 (MAPA,
2005)

Titulometria -
Acgucares Redutores,
Nao Redutores e
Totais - Método 14 -
IN N°24 (MAPA,
2005)

Titulometria -
Acucares Redutores,
Nao Redutores e
Totais - Método 14 -
IN N°24 (MAPA,
2005)

Titulometria -
Acgucares Redutores,
Nao Redutores e
Totais - Método 14 -
IN N°24 (MAPA,
2005)

Titulometria -
Acucares Redutores,
Nao Redutores e
Totais - Método 14 -
IN N°24 (MAPA,
2005)

Titulometria -
Acgucares Redutores,
Nao Redutores e
Totais - Método 14 -
IN N°24 (MAPA,
2005)

Titulometria -
Acucares Redutores,
Nao Redutores e
Totais - Método 14 -
IN N°24 (MAPA,
2005)

Titulometria -
Acgucares Redutores,
Nao Redutores e
Totais - Método 14 -
IN N°24 (MAPA,
2005)

Titulometria -
Acucares Redutores,
Nao Redutores e
Totais - Método 14 -
IN N°24 (MAPA,
2005)

Titulometria -
Acgucares Redutores,
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Néctares

Néctares

Néctares

Néctares

Néctares

Néctares

Néctares

Néctares

Néctares

Néctares

Néctares

Néctar

Néctar

Néctar

Néctar

Néctar

Néctar

Néctar

Néctar

Néctar

Néctar

Néctar

DF

DF

DF

DF

DF

DF

DF

DF

DF

MS

MS

LACEN-DF

LACEN-DF

LACEN-DF

LACEN-DF

LACEN-DF

LACEN-DF

LACEN-DF

LACEN-DF

LACEN-DF

LACEN-PA

LACEN-PA

6,00

5,60

9,62

9,75

9,70

8,25

10,00

11,60

1,07

11,60

11,90

Conforme

Conforme

Conforme

Conforme

Conforme

Conforme

Conforme

Nao conforme

Conforme

Nao conforme

Nao conforme

Nao Redutores e
Totais - Método 14 -
IN N°24 (MAPA,
2005)

Titulometria -
Acgucares Redutores,
Nao Redutores e
Totais - Método 14 -
IN N°24 (MAPA,
2005)

Titulometria -
Acgucares Redutores,
Nao Redutores e
Totais - Método 14 -
IN N°24 (MAPA,
2005)

Titulometria -
Acgucares Redutores,
Nao Redutores e
Totais - Método 14 -
IN N°24 (MAPA,
2005)

Titulometria -
Acucares Redutores,
Nao Redutores e
Totais - Método 14 -
IN N°24 (MAPA,
2005)

Titulometria -
Acgucares Redutores,
Nao Redutores e
Totais - Método 14 -
IN N°24 (MAPA,
2005)

Titulometria -
Acucares Redutores,
Nao Redutores e
Totais - Método 14 -
IN N°24 (MAPA,
2005)

Titulometria -
Acgucares Redutores,
Nao Redutores e
Totais - Método 14 -
IN N°24 (MAPA,
2005)

Titulometria -
Acucares Redutores,
Nao Redutores e
Totais - Método 14 -
IN N°24 (MAPA,
2005)

Titulometria -
Acgucares Redutores,
Nao Redutores e
Totais - Método 14 -
IN N°24 (MAPA,
2005)

Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)
Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)
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Néctares

Néctares

Néctares

Néctares

Néctares

Néctares

Néctares

Néctares

Néctares

Refrescos

Refrescos

Refrescos

Refrescos

Refrescos

Néctar

Néctar

Néctar

Néctar

Néctar

Néctar

Néctar

Néctar

Néctar

Refresco

Refresco

Refresco

Refresco

Refresco

MS

MG

MG

MG

MG

MG

MG

MG

MG

DF

DF

DF

DF

DF

LACEN-PA

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-DF

LACEN-DF

LACEN-DF

LACEN-DF

LACEN-DF

6,19

10,60

8,91

4,37

6,60

5,50

10,50

5,30

8,80

7,01

2,23

9,37

0,84

Conforme

Conforme

Nao conforme

Conforme

Conforme

Conforme

Conforme

Conforme

Conforme

Conforme

Conforme

Conforme

Conforme

Conforme

Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)
Determinagao de
agucares em
alimentos - DIOM-
DIVISA-SQE-LAM-
MET-0021

Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)
Determinagao de
agucares em
alimentos - DIOM-
DIVISA-SQE-LAM-
MET-0021
Determinacao de
agucares em
alimentos - DIOM-
DIVISA-SQE-LAM-
MET-0021

Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)
Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)
Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)
Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)
Titulometria -
Acgucares Redutores,
Nao Redutores e
Totais - Método 14 -
IN N°24 (MAPA,
2005)

Titulometria -
Acgucares Redutores,
Nao Redutores e
Totais - Método 14 -
IN N°24 (MAPA,
2005)

Titulometria -
Acucares Redutores,
Nao Redutores e
Totais - Método 14 -
IN N°24 (MAPA,
2005)

Titulometria -
Acgucares Redutores,
Nao Redutores e
Totais - Método 14 -
IN N°24 (MAPA,
2005)

Titulometria -
Acucares Redutores,
Nao Redutores e
Totais - Método 14 -
IN N°24 (MAPA,
2005)
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Refrescos

Refrescos

Refrescos

Refrescos

Refrescos

Refrescos

Refrescos

Refrescos

Refrescos

Refrescos

Refrescos

Refresco

Refresco

Refresco

Refresco

Refresco

Refresco -
Em po6

Refresco -
Em pé

Refresco -
Em poé

Refresco -
Em pé

Refresco -
Em pé

Refresco -
Em pé

DF

DF

DF

DF

DF

DF

DF

DF

DF

DF

DF

LACEN-DF

LACEN-DF

LACEN-DF

LACEN-DF

LACEN-DF

LACEN-DF

LACEN-DF

LACEN-DF

LACEN-DF

LACEN-DF

LACEN-DF

0,80

3,75

0,87

0,70

8,31

0,00

0,00

1,40

1,60

9,30

3,28

Conforme

Conforme

Conforme

Conforme

Conforme

Conforme

Conforme

Conforme

Conforme

Conforme

Conforme

Titulometria -
Acucares Redutores,
Nao Redutores e
Totais - Método 14 -
IN N°24 (MAPA,
2005)

Titulometria -
Acgucares Redutores,
Nao Redutores e
Totais - Método 14 -
IN N°24 (MAPA,
2005)

Titulometria -
Acgucares Redutores,
Nao Redutores e
Totais - Método 14 -
IN N°24 (MAPA,
2005)

Titulometria -
Acgucares Redutores,
Nao Redutores e
Totais - Método 14 -
IN N°24 (MAPA,
2005)

Titulometria -
Acucares Redutores,
Nao Redutores e
Totais - Método 14 -
IN N°24 (MAPA,
2005)

Titulometria -
Acgucares Redutores,
Nao Redutores e
Totais - Método 14 -
IN N°24 (MAPA,
2005)

Titulometria -
Acucares Redutores,
Nao Redutores e
Totais - Método 14 -
IN N°24 (MAPA,
2005)

Titulometria -
Acgucares Redutores,
Nao Redutores e
Totais - Método 14 -
IN N°24 (MAPA,
2005)

Titulometria -
Acucares Redutores,
Nao Redutores e
Totais - Método 14 -
IN N°24 (MAPA,
2005)

Titulometria -
Acucares Redutores,
Nao Redutores e
Totais - Método 14 -
IN N°24 (MAPA,
2005)

Titulometria -
Acgucares Redutores,
Nao Redutores e
Totais - Método 14 -
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Refrescos

Refrescos

Refrescos

Refrescos

Refrescos

Refrescos

Refrescos

Refrescos

Refrescos

Refrescos

Refrescos

Refresco -
Em po

Refresco -
Em pé

Refresco -
Em po

Refresco -
Em po6

Refresco -
Em po

Refresco -
Em poé

Refresco -
Em pé

Refresco -
Em poé

Refresco -
Em pé

Refresco -

Em pé

Refresco -
Em pé

DF

DF

DF

DF

DF

DF

DF

DF

DF

DF

DF

LACEN-DF

LACEN-DF

LACEN-DF

LACEN-DF

LACEN-DF

LACEN-DF

LACEN-DF

LACEN-DF

LACEN-DF

LACEN-DF

LACEN-DF

0,18

0,70

0,60

1,20

0,11

0,00

0,00

1,30

1,70

Conforme

Conforme

Conforme

Conforme

Conforme

Conforme

Conforme

Conforme

Conforme

Conforme

Conforme

IN N°24 (MAPA,
2005)

Titulometria -
Acucares Redutores,
Nao Redutores e
Totais - Método 14 -
IN N°24 (MAPA,
2005)

Titulometria -
Acucares Redutores,
Nao Redutores e
Totais - Método 14 -
IN N°24 (MAPA,
2005)

Titulometria -
Acgucares Redutores,
Nao Redutores e
Totais - Método 14 -
IN N°24 (MAPA,
2005)

Titulometria -
Acucares Redutores,
Nao Redutores e
Totais - Método 14 -
IN N°24 (MAPA,
2005)

Titulometria -
Acgucares Redutores,
Nao Redutores e
Totais - Método 14 -
IN N°24 (MAPA,
2005)

Titulometria -
Acucares Redutores,
Nao Redutores e
Totais - Método 14 -
IN N°24 (MAPA,
2005)

Titulometria -
Acgucares Redutores,
Nao Redutores e
Totais - Método 14 -
IN N°24 (MAPA,
2005)

Titulometria -
Acucares Redutores,
Nao Redutores e
Totais - Método 14 -
IN N°24 (MAPA,
2005)

Titulometria -
Acgucares Redutores,
Nao Redutores e
Totais - Método 14 -
IN N°24 (MAPA,
2005)

Titulometria -
Acucares Redutores,
Nao Redutores e
Totais - Método 14 -
IN N°24 (MAPA,
2005)

Titulometria -
Acgucares Redutores,
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Refrescos

Refrescos

Refrescos

Refrescos

Refrescos

Refrescos

Refrescos

Refrescos

Refrigerantes

Refrigerantes

Refresco -
Em po

Refresco -
Em pé

Refresco -
Em po

Refresco -
Em po6

Refresco -
Em po

Refresco -
Em poé

Refresco -
Em pé

Refresco -
Em poé

Refrigerante

Refrigerante

DF

DF

DF

DF

DF

DF

DF

DF

DF

DF

LACEN-DF

LACEN-DF

LACEN-DF

LACEN-DF

LACEN-DF

LACEN-DF

LACEN-DF

LACEN-DF

LACEN-DF

LACEN-DF

0,90

0,00

0,10

0,15

2,38

0,18

1,50

1,70

7,20

6,10

Conforme

Conforme

Conforme

Conforme

Conforme

Conforme

Conforme

Conforme

Conforme

Conforme

Nao Redutores e
Totais - Método 14 -
IN N°24 (MAPA,
2005)

Titulometria -
Acgucares Redutores,
Nao Redutores e
Totais - Método 14 -
IN N°24 (MAPA,
2005)

Titulometria -
Acgucares Redutores,
Nao Redutores e
Totais - Método 14 -
IN N°24 (MAPA,
2005)

Titulometria -
Acgucares Redutores,
Nao Redutores e
Totais - Método 14 -
IN N°24 (MAPA,
2005)

Titulometria -
Acucares Redutores,
Nao Redutores e
Totais - Método 14 -
IN N°24 (MAPA,
2005)

Titulometria -
Acgucares Redutores,
Nao Redutores e
Totais - Método 14 -
IN N°24 (MAPA,
2005)

Titulometria -
Acucares Redutores,
Nao Redutores e
Totais - Método 14 -
IN N°24 (MAPA,
2005)

Titulometria -
Acgucares Redutores,
Nao Redutores e
Totais - Método 14 -
IN N°24 (MAPA,
2005)

Titulometria -
Acucares Redutores,
Nao Redutores e
Totais - Método 14 -
IN N°24 (MAPA,
2005)

Titulometria -
Acgucares Redutores,
Nao Redutores e
Totais - Método 14 -
IN N°24 (MAPA,
2005)

Titulometria -
Acucares Redutores,
Nao Redutores e
Totais - Método 14 -
IN N°24 (MAPA,
2005)



MAI'O DE 2024

'

~

~

<
4
<
=
Z
<
0p)
<
)
Z
<C
—
O
>
L
o
—
<
Z
O
S
<
Z
<
)
Z
LU
O
<

Refrigerantes

Refrigerantes

Refrigerantes

Refrigerantes

Refrigerantes

Refrigerantes

Refrigerantes

Refrigerantes

Refrigerantes

Refrigerantes

Refrigerantes

Refrigerante

Refrigerante

Refrigerante

Refrigerante

Refrigerante

Refrigerante

Refrigerante

Refrigerante

Refrigerante

Refrigerante

Refrigerante

DF

DF

DF

DF

DF

DF

DF

DF

DF

DF

DF

LACEN-DF

LACEN-DF

LACEN-DF

LACEN-DF

LACEN-DF

LACEN-DF

LACEN-DF

LACEN-DF

LACEN-DF

LACEN-DF

LACEN-DF

11,30

6,50

4,00

3,65

6,10

4,20

9,70

8,60

3,50

2,85

9,50

Nao conforme

Conforme

Conforme

Conforme

Conforme

Conforme

Conforme

Conforme

Conforme

Conforme

Conforme

Titulometria -
Acucares Redutores,
Nao Redutores e
Totais - Método 14 -
IN N°24 (MAPA,
2005)

Titulometria -
Acgucares Redutores,
Nao Redutores e
Totais - Método 14 -
IN N°24 (MAPA,
2005)

Titulometria -
Acgucares Redutores,
Nao Redutores e
Totais - Método 14 -
IN N°24 (MAPA,
2005)

Titulometria -
Acgucares Redutores,
Nao Redutores e
Totais - Método 14 -
IN N°24 (MAPA,
2005)

Titulometria -
Acucares Redutores,
Nao Redutores e
Totais - Método 14 -
IN N°24 (MAPA,
2005)

Titulometria -
Acgucares Redutores,
Nao Redutores e
Totais - Método 14 -
IN N°24 (MAPA,
2005)

Titulometria -
Acucares Redutores,
Nao Redutores e
Totais - Método 14 -
IN N°24 (MAPA,
2005)

Titulometria -
Acgucares Redutores,
Nao Redutores e
Totais - Método 14 -
IN N°24 (MAPA,
2005)

Titulometria -
Acucares Redutores,
Nao Redutores e
Totais - Método 14 -
IN N°24 (MAPA,
2005)

Titulometria -
Acucares Redutores,
Nao Redutores e
Totais - Método 14 -
IN N°24 (MAPA,
2005)

Titulometria -
Acgucares Redutores,
Nao Redutores e
Totais - Método 14 -
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Refrigerantes

Refrigerantes

Refrigerantes

Refrigerantes

Refrigerantes

Refrigerantes

Refrigerantes

Refrigerantes

Refrigerantes

Refrigerantes

Refrigerantes

Refrigerante

Refrigerante

Refrigerante

Refrigerante

Refrigerante

Refrigerante

Refrigerante

Refrigerante

Refrigerante

Refrigerante

Refrigerante

DF

DF

DF

DF

DF

DF

DF

DF

DF

DF

DF

LACEN-DF

LACEN-DF

LACEN-DF

LACEN-DF

LACEN-DF

LACEN-DF

LACEN-DF

LACEN-DF

LACEN-DF

LACEN-DF

LACEN-DF

5,25

4,10

3,90

6,30

8,20

9,70

9,31

4,40

3,30

9,50

6,50

Conforme

Conforme

Conforme

Conforme

Conforme

Conforme

Conforme

Conforme

Conforme

Conforme

Conforme

IN N°24 (MAPA,
2005)

Titulometria -
Acucares Redutores,
Nao Redutores e
Totais - Método 14 -
IN N°24 (MAPA,
2005)

Titulometria -
Acucares Redutores,
Nao Redutores e
Totais - Método 14 -
IN N°24 (MAPA,
2005)

Titulometria -
Acgucares Redutores,
Nao Redutores e
Totais - Método 14 -
IN N°24 (MAPA,
2005)

Titulometria -
Acucares Redutores,
Nao Redutores e
Totais - Método 14 -
IN N°24 (MAPA,
2005)

Titulometria -
Acgucares Redutores,
Nao Redutores e
Totais - Método 14 -
IN N°24 (MAPA,
2005)

Titulometria -
Acucares Redutores,
Nao Redutores e
Totais - Método 14 -
IN N°24 (MAPA,
2005)

Titulometria -
Acgucares Redutores,
Nao Redutores e
Totais - Método 14 -
IN N°24 (MAPA,
2005)

Titulometria -
Acucares Redutores,
Nao Redutores e
Totais - Método 14 -
IN N°24 (MAPA,
2005)

Titulometria -
Acgucares Redutores,
Nao Redutores e
Totais - Método 14 -
IN N°24 (MAPA,
2005)

Titulometria -
Acucares Redutores,
Nao Redutores e
Totais - Método 14 -
IN N°24 (MAPA,
2005)

Titulometria -
Acgucares Redutores,
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Refrigerantes

Refrigerantes

Refrigerantes

Refrigerantes

Refrigerantes

Refrigerantes

Refrigerantes

Refrigerantes

Refrigerantes

Refrigerantes

Refrigerante

Refrigerante

Refrigerante

Refrigerante

Refrigerante

Refrigerante

Refrigerante

Refrigerante

Refrigerante

Refrigerante

DF

DF

DF

DF

DF

DF

DF

DF

DF

DF

LACEN-DF

LACEN-DF

LACEN-DF

LACEN-DF

LACEN-DF

LACEN-DF

LACEN-DF

LACEN-DF

LACEN-DF

LACEN-DF

9,00

5,00

8,00

9,80

10,70

9,80

4,70

9,90

6,40

4,80

Conforme

Conforme

Conforme

Conforme

Nao conforme

Conforme

Conforme

Conforme

Conforme

Conforme

Nao Redutores e
Totais - Método 14 -
IN N°24 (MAPA,
2005)

Titulometria -
Acgucares Redutores,
Nao Redutores e
Totais - Método 14 -
IN N°24 (MAPA,
2005)

Titulometria -
Acgucares Redutores,
Nao Redutores e
Totais - Método 14 -
IN N°24 (MAPA,
2005)

Titulometria -
Acgucares Redutores,
Nao Redutores e
Totais - Método 14 -
IN N°24 (MAPA,
2005)

Titulometria -
Acucares Redutores,
Nao Redutores e
Totais - Método 14 -
IN N°24 (MAPA,
2005)

Titulometria -
Acgucares Redutores,
Nao Redutores e
Totais - Método 14 -
IN N°24 (MAPA,
2005)

Titulometria -
Acucares Redutores,
Nao Redutores e
Totais - Método 14 -
IN N°24 (MAPA,
2005)

Titulometria -
Acgucares Redutores,
Nao Redutores e
Totais - Método 14 -
IN N°24 (MAPA,
2005)

Titulometria -
Acucares Redutores,
Nao Redutores e
Totais - Método 14 -
IN N°24 (MAPA,
2005)

Titulometria -
Acgucares Redutores,
Nao Redutores e
Totais - Método 14 -
IN N°24 (MAPA,
2005)

Titulometria -
Acucares Redutores,
Nao Redutores e
Totais - Método 14 -
IN N°24 (MAPA,
2005)
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Refrigerantes

Refrigerantes

Refrigerantes

Refrigerantes

Refrigerantes

Refrigerantes

Refrigerantes

Refrigerantes

Refrigerantes

Refrigerantes

Refrigerantes

Refrigerante

Refrigerante

Refrigerante

Refrigerante

Refrigerante

Refrigerante

Refrigerante

Refrigerante

Refrigerante

Refrigerante

Refrigerante

DF

DF

DF

DF

DF

DF

DF

DF

DF

DF

DF

LACEN-DF

LACEN-DF

LACEN-DF

LACEN-DF

LACEN-DF

LACEN-DF

LACEN-DF

LACEN-DF

LACEN-DF

LACEN-DF

LACEN-DF

5,38

10,32

11,30

10,63

0,40

8,75

6,00

5,00

4,31

4,50

4,80

Conforme

Conforme

N&o conforme

Nao conforme

Conforme

Conforme

Conforme

Conforme

Conforme

Conforme

Conforme

Titulometria -
Acucares Redutores,
Nao Redutores e
Totais - Método 14 -
IN N°24 (MAPA,
2005)

Titulometria -
Acgucares Redutores,
Nao Redutores e
Totais - Método 14 -
IN N°24 (MAPA,
2005)

Titulometria -
Acgucares Redutores,
Nao Redutores e
Totais - Método 14 -
IN N°24 (MAPA,
2005)

Titulometria -
Acgucares Redutores,
Nao Redutores e
Totais - Método 14 -
IN N°24 (MAPA,
2005)

Titulometria -
Acucares Redutores,
Nao Redutores e
Totais - Método 14 -
IN N°24 (MAPA,
2005)

Titulometria -
Acgucares Redutores,
Nao Redutores e
Totais - Método 14 -
IN N°24 (MAPA,
2005)

Titulometria -
Acucares Redutores,
Nao Redutores e
Totais - Método 14 -
IN N°24 (MAPA,
2005)

Titulometria -
Acgucares Redutores,
Nao Redutores e
Totais - Método 14 -
IN N°24 (MAPA,
2005)

Titulometria -
Acucares Redutores,
Nao Redutores e
Totais - Método 14 -
IN N°24 (MAPA,
2005)

Titulometria -
Acucares Redutores,
Nao Redutores e
Totais - Método 14 -
IN N°24 (MAPA,
2005)

Titulometria -
Acgucares Redutores,
Nao Redutores e
Totais - Método 14 -
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Refrigerantes

Refrigerantes

Refrigerantes

Refrigerantes

Refrigerantes

Refrigerantes

Refrigerantes

Refrigerantes

Refrigerantes

Refrigerantes

Refrigerantes

Refrigerante

Refrigerante
- Zero

Refrigerante
- Zero

Refrigerante
- Zero

Refrigerante
- Zero

Refrigerante
- Zero

Refrigerante
- Zero

Refrigerante
- Zero

Refrigerante
- Zero

Refrigerante

-Zero

Refrigerante
- Zero

DF

DF

DF

DF

DF

DF

DF

DF

DF

DF

DF

LACEN-DF

LACEN-DF

LACEN-DF

LACEN-DF

LACEN-DF

LACEN-DF

LACEN-DF

LACEN-DF

LACEN-DF

LACEN-DF

LACEN-DF

9,60

0,00

0,00

0,00

0,00

0,00

0,00

0,00

0,00

0,00

0,00

Conforme

Conforme

Conforme

Conforme

Conforme

Conforme

Conforme

Conforme

Conforme

Conforme

Conforme

IN N°24 (MAPA,
2005)

Titulometria -
Acucares Redutores,
Nao Redutores e
Totais - Método 14 -
IN N°24 (MAPA,
2005)

Titulometria -
Acucares Redutores,
Nao Redutores e
Totais - Método 14 -
IN N°24 (MAPA,
2005)

Titulometria -
Acgucares Redutores,
Nao Redutores e
Totais - Método 14 -
IN N°24 (MAPA,
2005)

Titulometria -
Acucares Redutores,
Nao Redutores e
Totais - Método 14 -
IN N°24 (MAPA,
2005)

Titulometria -
Acgucares Redutores,
Nao Redutores e
Totais - Método 14 -
IN N°24 (MAPA,
2005)

Titulometria -
Acucares Redutores,
Nao Redutores e
Totais - Método 14 -
IN N°24 (MAPA,
2005)

Titulometria -
Acgucares Redutores,
Nao Redutores e
Totais - Método 14 -
IN N°24 (MAPA,
2005)

Titulometria -
Acucares Redutores,
Nao Redutores e
Totais - Método 14 -
IN N°24 (MAPA,
2005)

Titulometria -
Acgucares Redutores,
Nao Redutores e
Totais - Método 14 -
IN N°24 (MAPA,
2005)

Titulometria -
Acucares Redutores,
Nao Redutores e
Totais - Método 14 -
IN N°24 (MAPA,
2005)

Titulometria -
Acgucares Redutores,
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Refrigerantes

"Petit suisse"

Achocolatados
em po

Achocolatados
em po

Achocolatados
em po

Achocolatados
em po

Achocolatados
em po

Achocolatados
em po

Achocolatados
em poé

Achocolatados

em po

Achocolatados
em poé

Refrigerante

Queijo petit
suisse

Achocolatado
em po

Achocolatado
em po

Achocolatado
em po

Achocolatado
em po

Achocolatado
em po

Achocolatado
em po

Achocolatado
em poé

Achocolatado

em po

Achocolatado
em poé

SP

PR

MS

MS

MS

MS

MS

MS

MS

MS

MS

IAL

LACEN-MG

LACEN-PA

LACEN-PA

LACEN-PA

LACEN-PA

LACEN-PA

LACEN-PA

LACEN-PA

LACEN-PA

LACEN-PA

10,16

13,40

37,76

42,50

54,43

42,85

35,10

41,57

53,09

37,11

43,20

Conforme

Conforme

Conforme

Conforme

Conforme

Conforme

Conforme

Conforme

Conforme

Conforme

Conforme

Nao Redutores e
Totais - Método 14 -
IN N°24 (MAPA,
2005)
Cromatografia
liquida de alta
eficiéncia com
detecgao por indice
de refracao
Cromatografia
liquida de alta
eficiéncia com
detecgao por indice
de refracao
Glicidios redutores
em glicose - Técnica
038/1V e Glicidios
nao redutores em
sacarose - Técnica
039/1V (IAL, 2008)
Glicidios redutores
em glicose - Técnica
038/1V e Glicidios
nao redutores em
sacarose - Técnica
039/1V (IAL, 2008)
Glicidios redutores
em glicose - Técnica
038/1V e Glicidios
nao redutores em
sacarose - Técnica
039/1V (IAL, 2008)
Glicidios redutores
em glicose - Técnica
038/1V e Glicidios
nao redutores em
sacarose - Técnica
039/1V (IAL, 2008)
Glicidios redutores
em glicose - Técnica
038/1V e Glicidios
nao redutores em
sacarose - Técnica
039/1V (IAL, 2008)
Glicidios redutores
em glicose - Técnica
038/1V e Glicidios
nao redutores em
sacarose - Técnica
039/1V (IAL, 2008)
Glicidios redutores
em glicose - Técnica
038/1V e Glicidios
ndo redutores em
sacarose - Técnica
039/1V (IAL, 2008)
Glicidios redutores
em glicose - Técnica
038/1V e Glicidios
nao redutores em
sacarose - Técnica
039/1V (IAL, 2008)
Glicidios redutores
em glicose - Técnica
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Achocolatados

em po

Achocolatados

em po

Bebidas
lacteas
fermentadas

Bebidas
lacteas
fermentadas

Bebidas
lacteas
fermentadas

Bebidas
lacteas
fermentadas

Bebidas
lacteas
fermentadas

Bebidas
lacteas
fermentadas

Bebidas
lacteas
fermentadas

Bebidas
lacteas nao
fermentadas

Bebidas
lacteas ndo
fermentadas

Bebidas
lacteas ndo
fermentadas

Achocolatado

em po

Achocolatado

em poé

Bebida
lactea
fermentada

Bebida
lactea
fermentada

Bebida
lactea
fermentada

Bebida
lactea
fermentada

Bebida
lactea
fermentada

Bebida
lactea
fermentada

Bebida
lactea
fermentada

Bebida
lactea nao
fermentada

Bebida
lactea ndo
fermentada

Bebida
lactea ndo
fermentada

MS

SC

MG

MG

MG

MG

SC

SC

DF

DF

DF

DF

LACEN-PA

LACEN-SC

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-DF

LACEN-DF

LACEN-DF

LACEN-DF

46,03

82,64

11,33

10,82

3,93

11,04

9,00

12,17

15,30

9,00

11,20

10,80

Conforme

Conforme

Conforme

Conforme

Conforme

Conforme

Conforme

Conforme

Nao conforme

Conforme

Conforme

Conforme

038/1V e Glicidios
nao redutores em
sacarose - Técnica
039/1V (IAL, 2008)
Glicidios redutores
em glicose - Técnica
038/1V e Glicidios
nao redutores em
sacarose - Técnica
039/1V (IAL, 2008)
Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)
Determinagao de
agucares em
alimentos - DIOM-
DIVISA-SQE-LAM-
MET-0021
Determinacao de
agucares em
alimentos - DIOM-
DIVISA-SQE-LAM-
MET-0021
Determinacao de
agucares em
alimentos - DIOM-
DIVISA-SQE-LAM-
MET-0021
Determinagao de
agucares em
alimentos - DIOM-
DIVISA-SQE-LAM-
MET-0021

Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)
Cromatografia
liquida de alta
eficiéncia com
detecgao por indice
de refragao
Titulometria -
Acgucares Redutores,
Nao Redutores e
Totais - Método 14 -
IN N°24 (MAPA,
2005)

Titulometria -
Acucares Redutores,
Nao Redutores e
Totais - Método 14 -
IN N°24 (MAPA,
2005)

Titulometria -
Acgucares Redutores,
Nao Redutores e
Totais - Método 14 -
IN N°24 (MAPA,
2005)

Titulometria -
Acucares Redutores,
Nao Redutores e
Totais - Método 14 -
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Bebidas
lacteas nao
fermentadas

Bebidas
lacteas nao
fermentadas

Bebidas
lacteas nao
fermentadas

Bebidas
lacteas nao
fermentadas

Bebidas
lacteas ndo
fermentadas

Bebidas
lacteas nao
fermentadas

Bebidas
lacteas ndo
fermentadas

Bebidas
lacteas nao
fermentadas

Bebidas
lacteas ndo
fermentadas

Bebidas
lacteas ndo
fermentadas

Bebidas
lacteas ndo
fermentadas

Bebidas
lacteas ndo
fermentadas

Bebida
lactea nao
fermentada

Bebida
lactea nao
fermentada

Bebida
lactea nao
fermentada

Bebida
lactea nao
fermentada

Bebida
lactea néo
fermentada

Bebida
lactea nao
fermentada

Bebida
lactea néo
fermentada

Bebida
lactea nao
fermentada

Bebida
lactea néo
fermentada

Bebida
lactea néo
fermentada

Bebida
lactea nao
fermentada

Bebida
lactea ndo
fermentada

DF

DF

MG

SC

SC

MG

MG

MG

MG

MG

MG

MG

LACEN-DF

LACEN-DF

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

8,60

11,00

6,01

10,70

11,89

11,69

6,90

8,70

8,83

12,26

12,03

8,64

Conforme

Conforme

Conforme

Conforme

Conforme

Conforme

Conforme

Conforme

Conforme

Conforme

Conforme

Conforme

IN N°24 (MAPA,
2005)

Titulometria -
Acucares Redutores,
N&o Redutores e
Totais - Método 14 -
IN N°24 (MAPA,
2005)

Titulometria -
Acucares Redutores,
Nao Redutores e
Totais - Método 14 -
IN N°24 (MAPA,
2005)
Determinagao de
agucares em
alimentos - DIOM-
DIVISA-SQE-LAM-
MET-0021
Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)
Cromatografia
liquida de alta
eficiéncia com
detecgéao por indice
de refracao
Determinagao de
agucares em
alimentos - DIOM-
DIVISA-SQE-LAM-
MET-0021
Determinacao de
agucares em
alimentos - DIOM-
DIVISA-SQE-LAM-
MET-0021
Determinacéo de
agucares em
alimentos - DIOM-
DIVISA-SQE-LAM-
MET-0021
Determinagao de
agucares em
alimentos - DIOM-
DIVISA-SQE-LAM-
MET-0021
Determinacéo de
agucares em
alimentos - DIOM-
DIVISA-SQE-LAM-
MET-0021
Determinagao de
agucares em
alimentos - DIOM-
DIVISA-SQE-LAM-
MET-0021
Determinacao de
agucares em
alimentos - DIOM-
DIVISA-SQE-LAM-
MET-0021
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Biscoitos
doces sem
recheio
Biscoitos
doces sem
recheio

Biscoitos
doces sem
recheio

Biscoitos
doces sem
recheio

Biscoitos
doces sem
recheio
Biscoitos
doces sem
recheio

Biscoitos
doces sem
recheio

Biscoitos
doces sem
recheio

Biscoitos
doces sem
recheio

Biscoitos
doces sem
recheio

Biscoitos
doces sem
recheio

Biscoitos
doces sem
recheio
Biscoitos
doces sem
recheio
Biscoitos
doces sem
recheio

Biscoitos
doces sem
recheio

Biscoitos
doces sem
recheio
Biscoitos
doces sem
recheio

Biscoito doce
- Sem
recheio

Biscoito doce
- Sem
recheio

Biscoito doce
- Sem
recheio

Biscoito doce
- Sem
recheio

Biscoito doce
- Sem
recheio
Biscoito doce
- Sem
recheio
Biscoito doce
- Sem
recheio,
Integral
Biscoito doce
-Sem
recheio,
Integral
Biscoito doce
- Sem
recheio,
Integral
Biscoito doce
- Sem
recheio

Biscoito doce
- Sem
recheio

Biscoito doce
- Sem
recheio

Biscoito doce
- Sem
recheio

Biscoito doce
- Sem
recheio

Biscoito doce
- Sem
recheio

Biscoito doce
- Sem
recheio

Biscoito doce
- Sem
recheio

RN

RN

MS

MS

RN

RN

SC

SC

SC

SC

SC

MG

MG

MG

PE

PE

PE

LACEN-RN

LACEN-RN

LACEN-PA

LACEN-PA

LACEN-RN

LACEN-RN

LACEN-SC

LACEN-SC

LACEN-SC

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

75,33

51,25

11,42

8,86

58,33

33,17

19,06

20,24

20,88

24,00

24,57

22,33

25,67

24,33

25,77

27,67

28,83

Nao conforme

Nao conforme

Conforme

Conforme

Nao conforme

Nao conforme

Conforme

Conforme

Conforme

Nao conforme

Nao conforme

Conforme

Nao conforme

Nao conforme

Nao conforme

Nao conforme

Nao conforme

Método de Lane-
Eynon

Método de Lane-
Eynon

Glicidios redutores
em glicose - Técnica
038/1V e Glicidios
nao redutores em
sacarose - Técnica
039/1V (IAL, 2008)
Glicidios redutores
em glicose - Técnica
038/1V e Glicidios
nao redutores em
sacarose - Técnica
039/1V (IAL, 2008)
Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)

Método de Lane-
Eynon

Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (1AL, 2008)

Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)

Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)

Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)
Cromatografia
liquida de alta
eficiéncia com
detecgao por indice
de refragao
Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)
Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)
Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)
Cromatografia
liquida de alta
eficiéncia com
detecgao por indice
de refracao
Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)
Cromatografia
liquida de alta
eficiéncia com
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Biscoitos
doces sem
recheio
Biscoitos
doces sem
recheio

Biscoitos
doces sem
recheio

Biscoitos
doces sem
recheio
Biscoitos
doces sem
recheio

Biscoitos
doces sem
recheio

Biscoitos
doces sem
recheio

Biscoitos
doces sem
recheio
Biscoitos
doces sem
recheio

Biscoitos
doces sem
recheio

Biscoitos
doces sem
recheio

Biscoitos
doces sem
recheio

Biscoitos
doces sem
recheio

Biscoitos
doces sem
recheio

Biscoitos
doces sem
recheio

Biscoitos
doces sem
recheio

Biscoito doce
- Sem
recheio

Biscoito doce
- Sem
recheio

Biscoito doce
- Sem
recheio

Biscoito doce
- Sem
recheio

Biscoito doce
- Sem
recheio

Biscoito doce
- Sem
recheio

Biscoito doce
- Sem
recheio

Biscoito doce
-Sem
recheio

Biscoito doce
- Sem
recheio

Biscoito doce
- Sem
recheio

Biscoito doce
- Sem
recheio

Biscoito doce
- Sem
recheio

Biscoito doce
- Sem
recheio

Biscoito doce
- Sem
recheio

Biscoito doce
- Sem
recheio

Biscoito doce
- Sem
recheio

PE

SC

SC

MG

RS

RS

PE

PE

SC

SC

PE

PE

SC

SC

PE

PE

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

30,67

29,67

28,93

24,33

38,33

44,00

34,07

32,00

26,67

2717

21,00

20,47

27,63

26,33

13,37

14,00

Nao conforme

Nao conforme

N&o conforme

N&o conforme

Nao conforme

Nao conforme

Nao conforme

Nao conforme

Nao conforme

Nao conforme

Conforme

Conforme

Nao conforme

Nao conforme

Conforme

Conforme

detecgao por indice
de refracao
Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)
Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)
Cromatografia
liquida de alta
eficiéncia com
detecgao por indice
de refracao
Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)
Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)
Cromatografia
liquida de alta
eficiéncia com
detecgéao por indice
de refracao
Cromatografia
liquida de alta
eficiéncia com
detecgao por indice
de refracao
Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)
Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)
Cromatografia
liquida de alta
eficiéncia com
detecgao por indice
de refracao
Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)
Cromatografia
liquida de alta
eficiéncia com
detecgéao por indice
de refracao
Cromatografia
liquida de alta
eficiéncia com
detecgao por indice
de refracao
Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)
Cromatografia
liquida de alta
eficiéncia com
detecgao por indice
de refracao
Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)
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Biscoitos
doces sem
recheio

Biscoitos
doces sem
recheio
Biscoitos
doces sem
recheio
Biscoitos
doces sem
recheio

Biscoitos
doces sem
recheio

Biscoitos
doces sem
recheio
Biscoitos
doces sem
recheio

Biscoitos
doces sem
recheio

Biscoitos
doces sem
recheio

Biscoitos
doces sem
recheio

Biscoitos
doces sem
recheio
Biscoitos
doces sem
recheio
Biscoitos
doces sem
recheio
Biscoitos
doces sem
recheio
Biscoitos
doces sem
recheio
Biscoitos
doces sem
recheio
Biscoitos
doces sem
recheio
Biscoitos
doces sem
recheio

Biscoito doce
- Sem
recheio

Biscoito doce
- Sem
recheio

Biscoito doce
- Sem
recheio

Biscoito doce
- Sem
recheio

Biscoito doce
- Sem
recheio

Biscoito doce
-Sem
recheio

Biscoito doce
- Sem
recheio

Biscoito doce
-Sem
recheio

Biscoito doce
-Sem
recheio,
Integral

Biscoito doce
- Sem
recheio,
Integral

Biscoito doce
- Sem
recheio

Biscoito doce
- Sem
recheio

Biscoito doce
- Sem
recheio

Biscoito doce
- Sem
recheio

Biscoito doce
- Sem
recheio

Biscoito doce
- Sem
recheio

Biscoito doce
- Sem
recheio

Biscoito doce
- Sem
recheio

SC

SC

MG

SC

SC

MG

RS

RS

SC

MG

MG

MG

MG

MG

MG

MG

RN

RN

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-SC

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-RN

LACEN-RN

23,97

24,00

26,67

21,33

20,63

24,33

33,33

38,47

22,73

18,67

35,67

22,00

31,33

23,00

19,00

40,33

61,60

66,00

Nao conforme

Nao conforme

Nao conforme

Conforme

Conforme

Nao conforme

Nao conforme

Nao conforme

Nao conforme

Conforme

Nao conforme

Conforme

Nao conforme

Nao conforme

Conforme

Nao conforme

Nao conforme

Nao conforme

Cromatografia
liquida de alta
eficiéncia com
detecgao por indice
de refracao
Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)
Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)
Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)
Cromatografia
liquida de alta
eficiéncia com
detecgao por indice
de refracao
Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)
Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)
Cromatografia
liquida de alta
eficiéncia com
detecgao por indice
de refracao

Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)

Determinacao de
agucares em
alimentos - DIOM-
DIVISA-SQE-LAM-
MET-0021
Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)
Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)
Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)
Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)
Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)
Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)
Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)

Método de Lane-
Eynon
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Biscoitos
doces sem
recheio
Biscoitos
doces sem
recheio
Biscoitos
doces sem
recheio
Biscoitos
doces sem
recheio

Biscoitos
doces sem
recheio

Biscoitos
doces sem
recheio

Biscoitos
doces sem
recheio
Biscoitos
doces sem
recheio

Biscoitos
doces sem
recheio

Biscoitos
doces sem
recheio

Biscoitos
doces sem
recheio

Biscoitos
doces sem
recheio

Biscoitos
doces sem
recheio

Biscoitos
Maria e
Maisena

Biscoitos
Maria e
Maisena

Biscoitos
Maria e
Maisena

Biscoito doce
- Sem
recheio
Biscoito doce
- Sem
recheio
Biscoito doce
- Sem
recheio
Biscoito doce
- Sem
recheio
Biscoito doce
- Sem
recheio,
Integral
Biscoito doce
- Sem
recheio,
Integral
Biscoito doce
- Sem
recheio
Biscoito doce
- Sem
recheio
Biscoito doce
-Sem
recheio,
Integral
Biscoito doce
-Sem
recheio

Biscoito doce
- Sem
recheio

Biscoito doce
- Sem
recheio
Biscoito doce
- Sem
recheio,
Integral

Biscoito doce

- Maisena

Biscoito doce
- Maria

Biscoito doce
- Maisena

RN

RN

RN

RN

MG

MG

MG

MG

MG

MG

MG

MG

MG

MS

MS

MS

LACEN-RN

LACEN-RN

LACEN-RN

LACEN-RN

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-MG

LACEN-PA

LACEN-PA

LACEN-PA

69,00

76,80

63,33

70,00

32,00

31,00

41,00

37,00

20,00

31,00

22,90

25,00

28,00

8,60

10,15

8,88

Nao conforme

Nao conforme

Nao conforme

N&o conforme

N&o conforme

Nao conforme

Nao conforme

Nao conforme

Conforme

Nao conforme

Nao conforme

Nao conforme

Nao conforme

Conforme

Conforme

Conforme

Método de Lane-
Eynon

Método de Lane-
Eynon

Método de Lane-
Eynon

Método de Lane-
Eynon

Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)

Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)

Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)
Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)

Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)

Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)
Determinacao de
agucares em
alimentos - DIOM-
DIVISA-SQE-LAM-
MET-0021
Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)

Glicidios totais em
glicose - Técnica
040/1V (IAL, 2008)

Glicidios redutores
em glicose - Técnica
038/1V e Glicidios
nao redutores em
sacarose - Técnica
039/1V (IAL, 2008)
Glicidios redutores
em glicose - Técnica
038/1V e Glicidios
ndo redutores em
sacarose - Técnica
039/1V (IAL, 2008)
Glicidios redutores
em glicose - Técnica
038/1V e Glicidios
nao redutores em
sacarose - Técnica
039/1V (IAL, 2008)



'

~

n

MAI'O DE 2024

<
e
<C
=
p
<
7))
<
O
Z
<
-
O
>
L
()
—
<
Z
®)
o
e
p
<
O
Z
L
O
>

Biscoitos
Maria e
Maisena

Biscoito doce
- Maisena

MS

LACEN-PA

10,28

Conforme

Glicidios redutores
em glicose - Técnica
038/1V e Glicidios
nao redutores em
sacarose - Técnica
039/1V (IAL, 2008)



