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DECISAO N° 3603718

Processo n? 25760.115557/2022-97
AlIS n2 4290016226 - CVPAF- PA
Autuada: OLIVIER CAFFE E ALIMENTOS LTDA.

A empresa OLIVIER CAFFE E ALIMENTOS
LTDA. foi autuada em 13/06/2022 pela(s) irregularidade(s)
transcrita(s) abaixo, conduta que infringe a legislacao sanitaria,
estando tipificada na Lei n2 6.437/77, conforme descrito no Auto
de Infracao Sanitaria em epigrafe.

[...]

TER DEIXADO DE ADOTAR AS BOAS PRATICAS
SANITARIAS AO OFERTAR ALIMENTOS PARA CONSUMO
SEM DATA DE VALIDADE; PRODUTOS IN NATURA
(ALFACES) HIGIENIZADOS COM SANIZANTES COM DATA
DE VALIDADE VENCIDA; SERVIR ALIMENTOS PRONTOS
EM UTENSILIOS COM PRESENCA DE SUJIDADES;
UTILIZAR BALCAO DE EXPOSICAO SEM O CONTROLE DE
TEMPERATURA E DESLIGADO; SERVIR ALIMENTOS SEM
HIGIENIZACAO DAS MAOS, APOS CONTATO COM
DINHEIRO;  AUSENCIA DE  CAPACITACAO DE
FUNCIONARIOS QUANTO AS BOAS PRATICAS DE DE
MANIPULACAO DE ALIMENTOS.

[...]

Notificada da autuacao em 09/03/2023 (fls. 03 - SElI
2489031), a Autuada nao apresentou defesa, deixando
transcorrer seu prazo in albis.

A area autuante, sequindo o preceito do art. 22, §2¢,
da Lei n? 6.437, de 1977, manifestou-se em 05/04/2023 pela
manutencao do AIS (fls. 27/30 - SEI 2489031), argumentando
que as irregularidades descritas no referido Auto de Infracao
Sanitaria estao devidamente comprovadas, tendo em vista as
provas processuais juntadas ao processo. Explica que a exposicao
de alimentos a venda com auséncia de informacdes pode
ocasionar o consumo de produtos com prazo de validade
expirado, bem como fere o direito do consumidor de ter
conhecimento das informacdes de procedéncia dos produtos.
Esclarece que o uso de produto vencido na higienizacao dos



alimentos torna o processo ineficiente, elevando assim o risco de
contaminacao das pessoas gque consomem esses alimentos.
Também diz que o uso de utensilios com sujidades para servir
alimentos possibilita que o0s microrganismos patogénicos se
multipliqguem rapidamente, podendo causar infeccboes ou
intoxicacdes quando ingeridos pelo consumidor; com a auséncia
do controle de temperatura e uso do balcao desligado, os
alimentos estao sujeitos a replicacao dos patdgenos;, e a
realizacao de multiplas atividades pela mesma funcionaria, tais
como manipulacao de alimentos e manuseio de dinheiro, eleva o
risco de contaminacao cruzada dos alimentos. Menciona, ainda,
gue a auséncia de capacitacao dos manipuladores nao contribui
para a seguranca sanitaria dos alimentos, bem como nao
favorece para que ocorram as boas praticas sanitarias na
manipulacao dos alimentos. Por fim, classificou o risco sanitario
de cada infracao individualmente como médio e alto, tendo em
vista suas consequéncias para a saude publica.

Inicialmente, analisando os autos, observo, salvo
melhor juizo, que até o presente momento nao ocorreu a
prescricao em ambito administrativo, conforme disciplina da Lei
n29.873, de 1999.

Ademais, quanto a autuacao, entendo que foram
observados os principios administrativos, inclusive os da ampla
defesa e do contraditério, bem como os requisitos de validade do
art. 13 da Lein?26.437,de 1977.

No mérito, corroboro o entendimento da area
autuante no sentido da manutencao do AIS, considerando o
Termo de Inspecao n?2 26/2022 (fls. 08/09 - SEI 2489031), o
Termo de Inutilizacao n? 05/2022 (fls. 10/11 - SEI 2489031), a
Notificacao n9 29/2022/CVPAF/PA-CRPAF/N-GGPAF-DIRE5 (fls.
12/13 - SEI 2489031) e as fotos da inspecao (fls. 14/26 - SEI
2489031), que comprovam a autoria e materialidade da infracao
sanitaria. Ao cometé-la, a Autuada descumpriu os dispositivos
apontados no AlS.

O descumprimento das Boas Praticas de Fabricacao e
Comercializacao de Alimentos pode ocasionar a contaminacao
por agentes biolégicos, gerando o desenvolvimento das doencas
transmitidas por alimentos (DTA), que sao causadas pela
contaminacao destes alimentos com micro-organismos e/ou com
toxinas por eles produzidas.

O alimento contaminado, na maioria das vezes, nao
apresenta quaisquer alteracbes em suas caracteristicas



organolépticas, podendo ser consumido sem a percepcao de
qualquer problema, e, por isso, pode causar surtos de DTA.

Dessa forma, o consumo de alimentos manipulados
sem observancia das boas praticas de fabricacao representa risco
a saude do consumidor.

Isso posto, passo a dosimetria da pena.

Para tanto, determina a Lei n? 6.437, de 1977, que
para a penalidade de multa se considere o risco sanitario da
conduta infracional, os antecedentes da autuada quanto a
anteriores condenacdes por infracbes sanitdrias e a sua
capacidade econdmica, nos termos dos arts. 62, 1l e lll, e 29, §39,
respectivamente. Ademais, o art. 62, |, dispbée que igualmente
se levem em conta eventuais circunstancias atenuantes e
agravantes, conforme previsto nos arts. 72 e 82 da mesma Lei.

No caso em analise, a empresa esta classificada como
Microempresa - ME (SEI 3603708), € primaria no que se refere a
anteriores condenacdes por infracdes sanitarias (fls. 37 - SEI
2489031) e praticou condutas cujo risco sanitario foi classificado
como médio e alto pela drea autuante (28/29 - SEI 2489031).

Observados os pressupostos dos arts. 72 e 82 da Lei n®
6.437, de 1977, inexistem nos autos circunstancias outras que
possam ser consideradas como atenuantes ou agravantes, motivo
pelo qual a infracao sera classificada como leve no que se refere
ao valor da multa, de acordo com a regra do art. 49, I, c/c art. 29, §
12,1, da Lei n26.437, de 1977.

Assim, considerado o porte econdmico da empresa e
0 risco sanitario da infracao cometida, a aplicacao do valor
minimo nao se prestaria a finalidade de desestimular novas
praticas irregulares, pois pouco refletiria como penalidade
financeira. Em outros dizeres, é preciso que haja algum impacto
financeiro suficiente para desestimular novas condutas, mas o
valor aplicado também nao pode se exceder a ponto de impactar
Mmais que 0 minimo necessario para esse desestimulo.

Diante do exposto, julgo procedente a autuacao
e, com fundamento nos pareceres que me antecedem, a teor do
que permite o art. 50, § 12, da Lei n2 9.784, de 1999, mantenho
o Auto de Infracao Sanitaria em epigrafe e aplico a
Autuada a penalidade de multa no valor de R$ 8.000,00
(oito mil reais), assim estabelecido:

- R$ 1.000,00 (hum mil reais), por ofertar alimentos
para consumo sem data de validade (risco médio);



- R$ 1.500,00 (hum mil e quinhentos reais), por
utilizar produto vencido na higienizacao de verduras (alface) -
(risco alto);

- R$ 1.500,00 (hum mil e quinhentos reais), por servir
alimentos prontos em utensilios com sujidades (risco alto);

- R$ 1.500,00 (hum mil e quinhentos reais), pela
auséncia de controle de temperatura do balcao de exposicao de
alimentos, bem como utilizar balcao desligado (risco alto);

- R$ 1.500,00 (hum mil e quinhentos reais), por servir
alimentos sem a higienizacao das maos apés contato com o
dinheiro (risco alto);

- R$ 1.000,00 (hum mil reais), pela auséncia de
capacitacao de funcionarios quanto as boas praticas de
manipulacao de alimentos (risco médio).

Publigue-se no Diario Oficial da Unidao e dé-se ciéncia
a Autuada.

YURIE LOPES PONTE DE OLIVEIRA
Autoridade Julgadora - Portaria n° 516, de 9 de julho de 2020
Coordenacao de Atuacao Administrativa e Julgamento das Infracoes
Sanitarias
CAJIS/DIRE4/ANVISA

Documento assinado eletronicamente por Yurie Lopes
Ponte, Especialista em Regulacao e Vigilancia
| Sanitaria, em 20/05/2025, as 14:43, conforme horario oficial
;{gl ] j de Brasilia, com fundamento no § 32 do art. 42 do Decreto n®
eletronica 10.543, de 13 de novembro de 2020
http://www.planalto.gov.br/ccivil 03/ ato2019-
2022/2020/decreto/D10543.htm.
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