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DECISAO N° 3832745

Processo n? 25761.233406/2023-91
AIS n® 0379820238- CVPAF- MG
Autuada: A(;AI' PAPAI CONFINS LTDA.- ME

A empresa ACAi PAPAI CONFINS LTDA. - ME foi autuada em 16/04/2023 pela(s)
irregularidade(s) transcrita(s) abaixo, conduta que infringe a legislacdo sanitaria, estando
tipificada na Lei n® 6.437/77, conforme descrito no Auto de Infragdo Sanitaria em epigrafe.

[...]

1) Manter freezers sujos e com muito gelo nas paredes ao mesmo tempo em que
registra, de forma fraudulenta em planilha, que as limpezas de tais equipamentos tém
ocorrido com frequéncia adequada. Inclusive, no dia da inspegdo, 12/04/23 pela manha,
os registros de limpeza indicavam que TODOS haviam sido limpos. Ocorre que nao
houve tempo habil para a limpeza de todos e constatou-se que estavam sujos. Somente
apdés o apontamento do fato, foi que a coordenadora da lanchonete solicitou que se
iniciasse a limpeza dos equipamentos. Tal fato da indicios de que o preenchimento da
planilha é realizado de forma automatica, sem que, de fato, reflita a execugdo dos
procedimentos de limpeza;

2) Manter aberta a portinhola da area de manipulagdo que da acesso direto a area
externa do aeroporto. Tal porta também esta danificada e com frestas;

3) Néo realizar a manutengéo preventiva dos equipamentos e a calibracdo de todos os
termdmetros. Somente foi apresentada a calibragcao para um deles;

4) Nao realizar a manutengao do aparelho de ar-condicionado na frequéncia determinada
pela legislagéo pertinente;

5) Manter o carro coletor de residuos sélidos com sujidades contendo chorume no seu
interior, sem evidéncias de limpeza frequente;

6) Nao disponibilizar luvas adequadas e em numero suficiente para a limpeza das
instalagcoes, moveis e utensilios; além de permitir que a funcionaria contratada para a
limpeza faca atendimento no balcdo, com manipulacdo e entrega de alimentos, sem o
devido treinamento para tal;

7) Disponibilizar para uso sabonete liquido vencido, mas indicar que ainda estava valido,
apondo, no dispenser que o continha, etiqueta indicando que o produto estava dentro
validade;

8) Permitir que os funcionarios executem as atividades de manipulacdo de alimentos sem
que estejam devidamente capacitados para tal e sem que realizem a higienizagdo das
maos sempre que necessario € na frequéncia adequada. Inclusive observou-se um
manipulador mexer no ténis durante o preparo de um acai e depois voltar a manipular
sem lavar as maos;

9) Né&o realizar, desde 17/05/22, durante o recebimento, a verificacdo da condicdo dos
insumos (se estdo integros, dentro da validade, devidamente rotulados, temperatura
daqueles que assim necessitem, etc.);

10) Manter em estoque e em uso diversos insumos improéprio para uso. Inclusive, durante
a inspecao, foram descartados: aveia em flocos (dois sacos sem identificacdo de origem,
peso ou datas de fabricacao e validade); café em graos (um saco aberto e outro fechado
de 1Kg, vencidos desde 18/03/23); produto sem nome num saco plastico, aparentemente
chocolate em po, apenas com as datas: "14/10 - 14/11"; salgados (enrolado de salsicha e
empada de frango) armazenados em sacos abertos no freezer, expondo-os a
contaminacgao;

11) Nao ter local devidamente identificado e separado para a guarda de produtos
improprios para consumo. Ao contrario, foram encontrados produtos impréprios, sem
identificacao desta condicdo, armazenados junto a produtos aptos para uso;

12) Manter diversos alimentos sem identificacao, seja ela da data de preparo e validade
apds preparo (suco de laranja e creme de acai) ou de validade ap6s a abertura da



embalagem original (leite, leite condensado e xarope de guarand);

13) Disponibilizar, para a higienizagdo de alimentos crus, o saneante CLOROVEG,
vencido desde 12/01/23;

14) Nao implementar e ndo manter documentado o controle e garantia da qualidade dos
alimentos preparados, ao nao observar a frequéncia de andlises prevista no Manual de
Boas Préaticas. Constatou-se que as ultimas andlises microbiol6gicas realizadas foram
em margo/2022. Considerando a previsdo em Manual de andlises semestrais, a empresa
deveria ter realizado novas analises em setembro/2022 e em margo/2023, o que nao
ocorreu.

[...]
Notificada da autuacdo em 20/04/2023 (fls. 03 - SEI 2497809), a Autuada nao
apresentou defesa, deixando transcorrer seu prazo in albis.

A area autuante, seguindo o preceito do art. 22, §2°, da Lei n® 6.437, de 1977,
manifestou-se em 10/05/2023 pela manutencao do AlS, justificando cada infracdo encontrada e
destacando que os problemas ja haviam sido objeto de notificacdes anteriores, nao havendo
correcdes por parte da empresa. Explica que a contaminacdo dos alimentos pode-se dar de
diversas formas e ser causada por agentes bioldgicos, fisicos ou quimicos, sendo que a
contaminacdo por agentes biol6gicos tem origem em diversos procedimentos inadequados
realizados em toda a cadeia de produg¢ao dos alimentos. Por fim, classificou o risco sanitario de
cada infragdo individualmente como baixo (infragdes 2, 3, 4, 5 e 7), médio (infragbes 6, 11) e
alto (infracdes 1, 8, 9, 10, 12, 13 e 14), tendo em vista suas consequéncias para a saude
publica (fls. 38/50 - SEI 2497809).

Inicialmente, analisando os autos, observo, salvo melhor juizo, que até o presente
momento ndo ocorreu a prescricdo em ambito administrativo, conforme disciplina da Lei n®
9.873, de 1999.

Ademais, quanto a autuagdo, entendo que foram observados o0s principios
administrativos, inclusive os da ampla defesa e do contraditério, bem como os requisitos
de validade do art. 13 da Lei n® 6.437, de 1977.

No mérito, corroboro o entendimento da area autuante no sentido da manutencao
do AIS, considerando os documentos de fls. 8/35 - SEI 2497809, que comprovam a autoria e
materialidade da infracdo sanitdria. Ao cometé-la, a Autuada descumpriu os dispositivos
apontados no AlS.

O descumprimento das Boas Praticas para Servicos de
Alimentacdo pode ocasionar a contaminacdo por agentes biolégicos, gerando o
desenvolvimento das doencgas transmitidas por alimentos (DTA), que s&o causadas pela
contaminacao destes alimentos com micro-organismos e/ou com toxinas por eles produzidas. O
alimento contaminado, na maioria das vezes, ndo apresenta quaisquer alteracbées em suas
caracteristicas organolépticas, podendo ser consumido sem a percepcao de qualquer problema,
e, por isso, pode causar surtos de DTA.

Dessa forma, o consumo de alimentos manipulados sem observancia das boas
praticas representa risco a saude do consumidor.

Isso posto, passo a dosimetria da pena.

Para tanto, determina a Lei n® 6.437, de 1977, que para a penalidade de multa se
considere o risco sanitario da conduta infracional, os antecedentes da autuada quanto a
anteriores condenacdes por infracdes sanitarias e a sua capacidade econémica, nos termos dos
arts. 62, Il e lll, e 2°, §3°, respectivamente. Ademais, o art. 62, |, dispée que igualmente se levem
em conta eventuais circunstancias atenuantes e agravantes, conforme previsto nos arts. 7° e 8°
da mesma Lei.

No caso em analise, a empresa esta classificada como Microempresa - ME (SEI
3832719), é reincidente no que se refere a anteriores condenacdes por infracées sanitarias
(fls. 54 - SEI 2497809) e praticou condutas cujo risco sanitario foi classificado como baixo,



médio e alto pela area autuante (48/49 - SEI 2497809).

Importante frisar que a certiddo de reincidéncia (fls. 54 - SEI 2497809) € dotada de
presuncao de legitimidade e veracidade e possui 0s elementos necessarios a identificagdo do
processo transcorrido (25761.078608/2017-13) que deu ensejo a aplicacdo da pena, bem como
aponta a data em que ocorreu o transito em julgado (07/04/2021). Portanto, a época do
cometimento da infracdo em tela a empresa ja estava sob os efeitos da reincidéncia.

Observados os pressupostos dos arts. 7° e 82 da Lei n® 6.437, de 1977, inexistem
nos autos circunstancias outras que possam ser consideradas como atenuantes ou agravantes,
motivo pelo qual a infragdo seré classificada como leve no que se refere ao valor da multa, de
acordo com a regra do art. 4%, |, c/c art. 2%, § 12, |, da Lei n® 6.437, de 1977.

Assim, considerado o porte econbmico da empresa e 0 risco sanitario das
infragcbes cometidas, a aplicagdo do valor minimo nao se prestaria a finalidade de desestimular
novas praticas irregulares, pois pouco refletiria como penalidade financeira. Em outros dizeres, é
preciso que haja algum impacto financeiro suficiente para desestimular novas condutas, mas o
valor aplicado também nao pode se exceder a ponto de impactar mais que 0 minimo necessario
para esse desestimulo.

Diante do exposto, julgo procedente a autuagao e, com fundamento nos pareceres
gue me antecedem, a teor do que permite o art. 50, § 1°, da Lei n® 9.784, de 1999, mantenho o
Auto de Infracao Sanitaria em epigrafe e aplico a Autuada a penalidade de multa no valor
de R$ 14.000,00 (quatorze mil reais), todavia dobrada para R$ 28.000,00 (vinte e oito mil
reais) em razao da reincidéncia, assim estabelecido:

- R$ 2.000,00 (dois mil reais) pelas infrac6es de risco baixo;

- R$ 4.000,00 (quatro mil reais) pelas infrac6es de risco médio; e
- R$ 8.000,00 (oito mil reais) pelas infracoes de risco alto.
Publique-se no Diario Oficial da Unido e dé-se ciéncia a Autuada.

YURIE LOPES PONTE DE OLIVEIRA
Autoridade Julgadora - Portaria n° 516, de 9 de julho de 2020
Coordenacgéo de Atuacao Administrativa e Julgamento das Infragbes Sanitérias
CAJIS/DIRE4/ANVISA

Documento assinado eletronicamente por Yurie Lopes Ponte, Especialista em Regulacao e
Vigilancia Sanitaria, em 19/09/2025, as 09:31, conforme horario oficial de Brasilia, com
fundamento no § 3° do art. 42 do Decreto n? 10.543, de 13 de novembro de 2020
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2020/decreto/D10543.htm.
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y: A autenticidade deste documento pode ser conferida no site
a1 hitps://sei.anvisa.gov.br/autenticidade, informando o codigo verificador 3832745 e o codigo
-11‘ 1 CRC 960FFE3D.
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